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Thank you for choosing the Time Savers Mandoline,

a professional tool that allows you to cut multiple _ _ _
shapes in no time: slices, French fries, julienne cuts, dices, diamonds, crinkles
and waffle cuts.

Please read carefully and follow these instructions for use and care and you will
enjoy the high quality of this product for many years.
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Tupperware

Use a low temperature Programme on your dishwasher to save energy and
protect the environment.

Assembly Guidelines

! WARNING: Avoid touchirég the blades as they are extremely sharp. The high
quality blades are designe _

to cut with minimal force and must be used with

utmost care.

» Carefully carry the Mandoline by holding with both hands at each end.

*The stora%e box (f) can contain up to 2 blade inserts (g & h). Remove it from
underneath the Mandoline’s frame (a) before any use and replace after all
components are washed and dried. Use the tab on the side of the storage box to
release it from underneath the frame.

* The blade inserts (g or h) can be released from the Mandoline’s frame (a) with
2 tabs, located on the sides of the Mandoline. As shown on picture 3, position
your thumbs on the frame over the blade insert’s tabs. With your index fingers
under the tabs, gently lift the blade insert from the frame.

* To position the blade insert ﬂ or h), make sure to slide the 2 pins into the slots
of the frame before clipping the blade insert. An audible click will confirm that the
blade insert is in the correct position.

* Unfold the foot (d) until it is in an extended position. The Mandoline can be
placed on a countertop or over a bowl.

Make sure that the storage box (f) has been removed and that the
Mandoline is on a secure
and flat base before using.

With the Mandoline you can make slices, French fries, julienne, dices, diamonds,
crinkle and waffle cuts. _ _ _

Refer to the additional user card for visual instructions

to create specific shapes (4).

* Operate the buttons (b & c) by first pulling out before turning.

* The round bu_ttoné_b indicates the thickness of the slices in mm. The button
can be turned into different positions. To adjust the thickness of the slices, you
can change the position from 0 to 9, according to the desired thickness level.
The thickness can vary depending on the type of food sliced and on the force
applied on the food guider (i). Turn the button in the lock position to place the
upper plate above the blades.

* The triangular button (c & 2) operates the easy adjustable system with
integrated stripes blades.
It can be turned in 3 positions:
> alock position ( ) where no blades are showing above the upper plate,
> in the position s, the row of stripes blades makes
6 mm stripes,
> in the position g, the row of stripes blades makes
9 mm stripes.

* After setup, the Mandoline is ready to be used. Push the food guider (i) on the
food (5) with both hands. Adjust the height of the food so the food stays pined on
the fooddgwqer. Hold the Mandoline by its foot handle with one hand and hold
the food guider (i) with the other hand for all tasks.

* Hold the food guider (iz parallel to the cutting surface and use the rib to guide
and to avoid touching the metal blade.



Cleaning Guidelines
! WARNING: Wash the blades with caution as they are very sharp.

! WARNING: _Alwa%_/s put the 2 buttons on their lock Rosition ( %_bef_ore any
_cl%aanln% rganlpula ion and whenever any usage of the Mandoline is temporarily
interrupted.

* |t is strongly recommended that you wash the blades immediately after each use
and rinse the Mandoline completely.

* Under tap water, clean the blade insert separately from the frame. The stripes
blades cylinder cover (e) can be opened for cleaning with a brush. Be extremely
cautious as all blades are sharp on both sides.

* The Mandoline is dishwasher safe. Never let the blades in contact with other
tmhetg}, 8eram|c or glass instruments as this would damage the cutting edge of
e blades.

* In the dishwasher, keep the stripes blades cylinder cover closed. The holes in
the cover will allow the water to flow through.

. V\Ilith caution you can remove possible spots on the blades with a stainless steel
cleaner.

. -Il-hebeOd guider can be disassembled for a thorough cleaning by pulling on the
nob.

Use and care

* When not in use, place both the upper plate and the stripes blades cylinder in a
locked position ().

* Do not try to sharpen the blades with a knife sharpener. If your blade insert (g or
h) becomes blunt over time, contact your Tupperware consultant to purchase a
replacement.

* Always hold the blade insert by the plastic side; never grasp it by the blade.

. AI_vC\I/ay_s let the blade insert fall on the floor if dropped. Do not attempt to catch it
mid-air.

* This product and all its components are not intended to be used by children.

Make sure that you keep them out of reach of children. Do not leave the
Mandoline or a blade insert unattended when children are present.

* |f food is blocked on the blade insert (g or h), _
unclip the blade insert from the frame (a) to release the food (3) and avoid hand
contact with the blade. Turn the stripes blades button to the lock position ()
before releasing the blade insert. Do not apply force.

* The food guider (i) should be used for all tasks.
* Let all components dry completely before reassembling the Mandoline.

* The Mandoline should be stored with the
round (b) and the triangular (c) buttons in the
locked position ().

* Store the blade inserts (g & h) back in the stora%e
box (f). Like indicated on the pictogram on the storage box (6) hold the storage
box (with TW logo visible) and slide the blade insert in the slot. Attach the
storage box to the bottom of the Mandoline for compact storage, the storage box
tab being on the same side than the buttons (b & c).

Guarantee
Limited Tupperware guarantee applies.

The Tupperware guarantee protects the Mandoline against chipping, cracking,
breaking_or peeling under normal non-commercial use for the lifetime of the
product. This guarantee does not include replacement for used blades, nor
does it cover rusting or other damage to the product resulting from negligent
use or misuse of the product. Please contact your Tupperware consultant for a
replacement.

www.tupperwarebrands.com
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Merci d'avoir choisi la Mandoline, un ustensile professionnel qui vous permettra de
découper vos légumes en diverses formes en un clin d'oeil : tranches, frites, julienne,
dés, losanges, tranches dentelées ou tranches gaufrées.

Veuillez lire attentivement les instructions d'utilisation et d'entretien qui suivent, afin de
pouvoir profiter longtemps de I'excellente qualité de votre produit.
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Tupperware

Utilisez un programme basse température afin d’économiser de I'énergie et de
préserver I'environnement.

Instructions d'assemblage

AVERTISSEMENT ! évitez de toucher les lames,

elles sont extrémement tranchantes. Ces lames de trés grande qualité ont été congues
pour couper en exer¢cant un minimum de force. Manipulez-les avec une extréme
précaution.

* Transportez la Mandoline avec prudence en plagant une main a chaque extréemite.

* Le Boitier de rangement (f) peut contenirj'\ljlsqu'é
2 lames (? & h). Retirez-le du chéassis de la Mandoline (a) avant toute utilisation et
replacez-le une fois tous les éléments de la Mandoline lavés et séchés. Utilisez la
languette sur le cété du Boitier de rangement pour le séparer du chassis.

* Les lames (? ou h) peuvent étre libérées de la rampe de la Mandoline (a) via les 2
pattes latérales de la Mandoline. Comme le montre l'illustration 3, positionnez vos
pouces sur le cadre, au-dessus des pattes d'insertion des lames. En plagant les index
sous les pattes, soulevez délicatement la lame pour les libérer de la rampe.

* Afin de positionner la lame (g ou h), veillez a ce que les 2 broches soient bien
insérées dans les orifices de la structure et clippez la lame. Si la lame est bien
positionnée, vous entendrez un clic.

* Dépliez |le pied (d). La Mandoline peut étre posée sur le plan de travail ou au-dessus
d'un récipient.

Assurez-vous d'avoir retiré le Boitier de rangement (f) et d'avoir disposé la

Mandoline en toute sécurité sur une surface plane avant de I'utiliser.

La Mandoline vous permet de faire des tranches, )

des frites, une julienne, des dés, des losanges, des tranches dentelées et des tranches
a)ufrees. Référez-vous aux illustrations d'utilisation pour créer les formes souhaitées
4).

e Avant de tourner les boutons b et ¢, tirez-les vers |'extérieur.

* Le bouton rond (b) permet de régler I'épaisseur des tranches en mm. Plusieurs
positions sont possibles. Pour ajuster I'épaisseur des tranches, modifiez la position
(de 0 a9). L'éepaisseur peut varier en fonction du type d'aliment et de la force exercee
sur le Poussolr (i). Pour sécuriser la Mandoline, lorsque vous ne I'utilisez pas, faites
pivoter le bouton en position verrouillée afin de placer la partie supérieure de la
rampe au-dessus des lames.

* e bouton triangulaire (c & 2) actionne un systéme d'ajustement facile des lames
intégrées (e). Il existe
3 positions :
> une position de verrouillage ( ) : aucune lame ne dépasse la rampe supérieure,
> la positiona:larangée de lames crée des bandes de 6 mm,
> la positiona:larangée de lames crée des bandes de 9 mm.

* Une fois réglée, la Mandoline est préte a I'utilisation. Maintenez des deux mains
le Poussoir (i) sur I'aliment a couper deux mains. Ajustez la taille de l'aliment a

réparer de facon a ce qu'il reste correctement ancré sur le Poussoir (5). Maintenez

a Mandoline par la poignée du pied d'une main et poussez le Poussoir (i) avec
I'autre main pour couper.

* Maintenez le Poussoir (i) parallélement a la rampe pour éviter de toucher les lames
métalliques et utilisez les rainures pour guider I'aliment.

* Pour trancher facilement, faites des mouvements souples.



Consignes d’entretien

AVERTISSEMENT ! Les lames sont extrémement tranchantes. Nettoyez-les avec
la plus grande précaution.

ATTENTION ! Placez toujours les 2 boutons en

position verrouillée ( ) avant de commencer a nettoyer la Mandoline ou si vous
arrétez temporairement

de l'utiliser.

* |l est fortement recommandé de laver les lames immédiatement aprés chaque
utilisation et de rincer complétement la Mandoline.

» Détachez les lames de la structure et nettoyez-les séparément sous le robinet.
La protection du cylindre contenant les rangées de lames (e) s'ouvre et peut étre
nettoyée a l'aide d'une brosse. Soyez extrémement prudent car toutes les lames
sont coupantes des deux coétés.

* La Mandoline peut aller au lave-vaisselle. Ne laissez jamais les lames en contact
avec d'autres ustensiles en métal, en céramique ou en verre car vous risqueriez
d'endommager le tranchant des lames.

* Dans le lave-vaisselle, laissez le cylindre a rangées de lames fermé. Les
perforations dans le couvercle permettront a I'eau de pénétrer.

* Vous pouvez éliminer les taches éventuelles sur les lames a I'aide d'un nettoyant
pour acier inoxydable.

. IBe Poussoir peut étre détaché pour un nettoyage complet. Il suffit de tirer sur le
outon.

Utilisation et entretien

* Lorsque vous n'utilisez pas la Mandoline, verrouillez la rampe supérieure ainsi que
le cylindre contenant les rangées de lames ( ).

* N'essayez pas d'aiguiser les lames avec un aiguiseur a couteaux. Si votre lame (g
ou h) commence a s'émousser, prenez contact avec votre Conseiller(ére) Culinaire
Tupperware pour la faire remplacer.

* Prenez toujours les lames par la partie en plastique ; ne les saisissez jamais par les
lames.

* Sivous la lachez, laissez tomber la lame sur le sol. Ne tentez pas de la rattraper au
vol.

* Ce produit et tous ses composants ne doivent pas étre utilisés par un enfant.
Assurez-vous qu'il reste hors de portée des enfants. Ne laissez pas la Mandoline ni
les lames sans surveillance en présence des enfants.

* Si un aliment est bloqué dans la lame (g ou h), déclippez la lame de la structure (a)
our détacher l'aliment en évitant tout contact des mains avec les lames. Tournez le
outon triangulaire des rangées de lames en position verrouillée ( ) avant de détacher

la lame. Ne forcez pas.

» Utilisez toujours le Poussoir (i) pour couper les aliments.
¢ Laissez tous les éléments sécher avant d'assembler a nouveau la Mandoline.

* Avant de ranger la Mandoline, placez les boutons rond (b) et triangulaire (c) en
position verrouillée ().

» Conservez les lames (g et h) dans le Boitier de rangement (f). Comme indiqué par
le pictogramme situé sur le Boitier de rangement (6), maintenez le Boitier (avec
logo Tupperware visible) et glissez les lames dans la fente. Clippez le Boitier de
rangement en dessous de la Mandoline pour un rangement compact ; la languette du
Boitier devant étre du méme cété que les boutons (b et c).

Garantie
La garantie Tupperware limitée s'applique a cet article.

La garantie Tupperware couvre la Mandoline contre les ébréchures, les craquelures,
les cassures ou les pelures pendant toute la durée de vie du produit moyennant une
utilisation normale non commerciale. Cette garantie n'inclut pas le remplacement des
lames émoussées et ne couvre ni la rouille ni d'autres dégats du produit résultant de
négligence ou d'une mauvaise utilisation du produit. Veuillez prendre contact avec votre
Conseiller(ére) Culinaire Tupperware pour tout remplacement.

www.tupperware.fr
www.tupperware.be
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Vielen Dank, dass Sie sich fiir den Gemuisehobel von Tupperware und damit flr ein
professionelles Kiichengerat entschieden haben, mit dem Sie viele verschiedene Formen
schneiden kénnen: dicke oder dinne Scheiben und Streifen,Wirfel, Rauten, Wellen- und
Waffelschnitt.

Damit Sie an diesem hochwertigen Qualitatsprodukt viele Jahre Freude haben, lesen und
befolgen Sie bitte genau die Gebrauchs- und Pflegeanleitung.
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Tupperware

Verwenden Sie ein Niedrigtemperaturprogramm lhrer Spulmaschine, um Energie zu sparen und
die Umwelt zu schonen.

Montagehinweise

! ACHTUNG: Vermeiden Sie das Beruhren der Klingen, da diese auBerst scharf sind. Die

qualitativ hochwertigen Klingen sind fir das Schneiden mit minimalem Kraftaufwand konzipiert

und missen mit Gul3erster Vorsicht gehandhabt werden. Gehen Sie sehr achtsam damit um.

Verwenden Sie beim Schneiden immer den Fingerschutz (i).

* Tragen Sie den Gemusehobel mit aller Vorsicht,
indem Sie ihn mit beiden Handen an jeweils einem Ende festhalten.

* In dem Aufbewahrungsbehilter (f) kdnnen bis zu 2 Klin[_g(eneinsétze (é; & h) aufbewahrt
werden. Nehmen Sie sie vor jeder Benutzung unten vom Rahmen des Gemusehobels (a)
ab und setzen Sie sie erst wieder ein, wenn alle Komponenten gereinigt und getrocknet
wurden. Um den Aufbewahrungsbehalter abzunehmen, ziehen Sie ihn einfach an der
seitlichen Lasche heraus.

* Die Klingeneinsétze (g & h) kdnnen Sie mit Hilfe der beiden seitlichen Laschen aus
dem Rahmen herausldsen. Stellen Sie dabei sicher, dass die Vertikalklingen nicht
herausschauen. Legen Sie zum Herauslésen lhre Daumen wie in Abbildung 3 dargestellt
auf den Rahmen uber die Klingeneinsatzlaschen. Greifen Sie nun mit den Zeigefingern
unter die Laschen und heben Sie den Einsatz vorsichtig aus dem Rahmen heraus.

* Achten Sie beim Einsetzen der Klingeneinsatze darauf, dass die 2 Stifte (j) fest in der
Verankerung des Rahmens sitzen. Anschlie3end die Einsatze nach unten dricken, bis sie
horbar einrasten.

* Klappen Sie den Stander (d) auf, um den Gemusehobel aufzustellen. Er kann sowohl auf
der Arbeitsplatte als auch Uber einer Schissel verwendet werden.

Stellen Sie vor jeder Anwendun%sicher, dass der Aufbewahrungsbehailter (f)
ept;ﬁrnt wurde und der Gemiusehobel auf einer geraden und sicheren Oberflache
steht.

Mit dem Gemiusehobel kdnnen Sie dicke oder diinne Scheiben und Stifte, Wirfel sowie
Rauten-, Wellen- und Waffelstrukturen schneiden. Auf der beigefugten Benutzerkarte finden
Sie Abbildungen mit Hinweisen fir diese speziellen Schnitttechniken (4).

* Die unterschiedlichen Schnitthéhen und Vertikalklingen lassen sich durch das
Herausziehen und Drehen der Kndpfe b & c¢ einstellen.

* Der runde Knopf (b) ist zur Einstellung der Schnitthéhe. Sie kbnnen den Starkegrad von
0-9 einstellen. Bitte beachten Sie, dass ein Druck auf den Fingerschutz (i) wahrend des
Schneidens die Schnitthdhe zusatzlich beeinflussen kann. Flr eine sichere Aufbewahrung
ﬁrebhen Sie den Knopf auf das Schlosssymbol, um die Schneidflache Gber die Klinge zu

eben.

* Mit dem dreieckigen Knopf (c & 2) kbnnen Sie
die Vertikalklingen einstellen.

Sie haben 3 Positionen zur Auswabhil:

> () Verriegelt: Die Vertikalmesser sind sicher verstaut.
> @fdr Streifen a 6 mm.

> @flr Streifen a 9 mm.

* Wenn Sie Ihre gewlnschten Einstellungen

geyééhlt haben, ist der Gemusehobel einsatzbereit. Dricken Sie den Fingerschutz (i) mit
eiden

Handen auf das Schnittgut, um es optimal zu fixieren.

Halten Sie beim Schneiden mit einer Hand

den Gemiisehobel am Standergriff fest.

Verwenden Sie beim Schneiden immer den Fingerschutz (i).

* Halten Sie den Fingerschutz (i) parallel zur Schneidflache. Nutzen Sie den Rahmen des
Gemusehobels als Fihrungsschiene.

* Arbeiten Sie mit regelméaBigen Bewegungen und leichtem Druck fur ein gleichmaBiges
Schneidergebnis.



Reinigungshinweise

ACHTUNG: Bitte beachten Sie, dass die Klingen auBerst scharf sind. Seien Sie daher bei der

Reinigung besonders vorsichtig.

ACHTUNG: Verriegeln Sie die Schneidflache bei jeder Reinigung oder wenn Sie die

Verwendung des GemUsehobels zeitweise unterbrechen ( ).

* Wir empfehlen, die Klingen sofort nach jeder Verwendung zu reinigen und den Gemusehobel
komplett unter Wasser abzuspulen.

* Lésen Sie die Klingeneinséatze (g & h) zum Reinigen aus dem Rahmen und spllen Sie sie
unter flieBendem Wasser ab. Die Abdeckung der Vertikalklingen (e) kann fir eine Reinigung
mit einer Burste gedffnet werden. Bitte beachten Sie, dass die Klingen von beiden Seiten
geschérft sind. Seien Sie daher bei der Reinigung besonders vorsichtig.

* Der Gemusehobel ist spilmaschinenbestandig. Bringen Sie die Klingen nie mit anderen
Metall-, Keramik- oder Glasutensilien in Berthrung, da dies zu Schaden an der Schnittkante
der Klingen fihren kann.

* Lassen Sie die Abdeckung der Vertikalklingen (e) im Geschirrspuler geschlossen. Die Lécher
in der Abdeckung lassen das Wasser durchflie3en.

* Mogliche Flecken auf den Klingen kénnen Sie vorsichtig mit einem Edelstahlreiniger entfernen.

. DerdFingerschutz kann flr eine grindliche Reinigung durch Ziehen am roten Griff zerlegt
werden.

Anwendung und Pflege

» Stellen Sie bei Nichtbenutzung und Austausch der Klingeneinsatze (g & h) sowohl die
Schneidflache als auch die Vertikalklingen stets in die verriegelte
Position ( ).

* Bitte greifen Sie die Klingeneinsétze stets an den seitlichen Kunststofflaschen.

» Bitte versuchen Sie niemals, fallende Klingen aufzufangen! Lassen Sie es aus
Sicherheitsgrinden lieber fallen.

* Dieses Produkt und all seine Bestandteile eignen sich nicht fur Kinderhande. Stellen Sie sicher,
dass es fUr Kinder unzuganglich aufbewahrt wird. Lassen Sie den Gemusehobel oder einen
Klingeneinsatz nie unbeaufsichtigt in Anwesenheit von Kindern liegen.

» Wenn sich Schnittgut auf dem Klingeneinsatz

oder h) verkeilt hat, entriegeln Sie den Klingeneinsatz aus dem Rahmen (a), um das
chnittgut zu |6sen (3). Vermeiden Sie Handkontakt mit der Klinge. Drehen Sie den
dreieckl%en Knopf zur Einstellung der Vertikalklingen auf die verriegelte Position ( ), bevor
Sie den Klingeneinsatz I16sen. Wenden Sie keine Kraft an.

* Verwenden Sie beim Schneiden immer den Fingerschutz (i).

* Lassen Sie alle Komponenten komplett trocknen, bevor Sie den GemUlsehobel wieder
zusammensetzen.

* FUr eine sichere Aufbewahrung des Gemusehobels bringen Sie den runden (b) und
dreieckigen (c) Knopf in die verriegelte Position ( ).

* Legen Sie die Klingeneinséatze (g & h) zur Aufbewahrung wieder in den Aufbewahrungs-
behalter (f). Wie im Piktogramm auf dem Aufbewahrungsbehalter (6) angegeben, halten Sie
diesen mit dem TuBFerware-Schriftzug nach oben und schieben den Klingeneinsatz in den
Schacht. Fur eine Platz sparende Aufbewahrung kann der Aufbewahrungsbehélter unten an
dem Gemusehobel befestigt werden. Drehen Sie hierzu den Hobel um und setzen Sie nun
den Behalter mit dem Tupperware-Schriftzug nach oben ein. Dabei befindet sich die seitliche
Lasche der Box auf der Seite der
Kndpfe (b & c). Sie rastet horbei ein.

Garantie

Der Gemusehobel unterliegt, mit Ausnahme der Klingeneinsatze und der Vertikalklingen, der
30-jahrigen Tupperware-Garantie (Deutschland). In Osterreich und der Schweiz gilt die zeitlich
nahezu unbegrenzte Langzeit-Garantie. Produkte bzw. Einzelteile mit Materialfehlern oder
Fabrikationsméangeln kdnnen Sie mit Hilfe lhrer Tupperware-Beraterin/lhres Tupperware-Beraters
jederzeit im Rahmen dieser Garantie kostenlos ersetzen lassen.

www.tupperware.de
www.tupperware.at
www.tupperware.be
www.tupperware.ch
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Wij willen u bedanken voor de aankoop van de Mandoline, een professioneel
keukengereedschap waarmee u in geen tijd verschillende vormen kunt snijden:
schijfjes, frietjes, julienne, blokjes, ruitjes, krulletjes en wafeltjes.

Lees aandachtig deze gebruiks- en onderhoudsinstructies en volg ze z_orgvuldi%
op om vele jaren te kunnen genieten van de uitstekende kwaliteit van dit product.
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Tupperware

Gebruik een wasprogramma op lage temperatuur om energie te besparen en het
milieu te beschermen.

Montage-instructies

! WAARSCHUWING: raak de messen niet aan want ze zijn erg scherp. De
hopgwaardlge messen zijn zo ontworpen dat u WGII_’]I? kracht moet zetten bij het
snijden. Wees heel voorzichtig wanneer u ze gebruikt.

* Bij het verplaatsen moet u de Mandoline met beide handen aan de uiteinden
vasthouden.

* In het opbergvak (f) kunnen tot 2 snijbladen worden bewaard (g & hl). Verwijder
dit opbergvak van het gestel van de Mandoline (a) voor gebruik en plaats het
terug als alle onderdelen gereinigd en droog zijn. Gebruik het klepje op de
zijkant van het opbergvak om het uit het gestel'te halen.

* De snijbladen (g of h) kunnen van het gestel van de Mandoline (a) worden
losgemaakt met de 2 klepjes die zich aan de zijkanten van de Mandoline
bevinden. Plaats uw duimen op heté?estel over de klepjes van de snijbladen,
zoals op afbeelding 3 wordt getoond. Steek uw wijsvingers onder de klepjes en
til de snijbladen uit het gestel.

* Om het snijblad te bevestigen (g of h), moet u )
ervoor zorgen dat de 2 pinnen in de gleuven van het gestel glijden vooraleer u
het snijblad vastkilikt. _ ) _
Als u een klik hoort, betekent dit dat het_sanIad goed is vastgemaakt.Vouw de
voet (d) open tot hij helemaal gestrekt is. De Mandoline kan op het aanrecht of
over een kom worden geplaatst.

Zorg ervoor dat het opbergvak (f) verwijderd is en dat de Mandoline op
een stabiele en vlakke ondergrond staat voor gebruik.

Met de Mandoline kunt u schijfjes, frietjes, julienne, blokjes, ruitjes, kruIIet{'_es en
wafeltjes snijden. Zie de bijgevoegde gebruikerskaart voor visuele instructies om
specifieke vormen te creéren (4).

* Bedien de knoppen (b & c) door ze uit te trekken vooraleer u eraan draait.

* De ronde knop (b) %_eeft de dikte van de schijfjes in mm weer. De knop kan
in verschillende posities worden gedraaid. Om de dikte van de schijfjes aan te
passen, kunt u de positie van 0 tot 9 veranderen, in overeenstemming met de
gewenste dikte. De dikte kan variéren naargelang het soort voedsel dat u snijdt
en de kracht die u op de duwer (i) uitoefent. Zet de knop in de ‘slot’-stand om de
bovenste plaat boven de snijbladen te plaatsen.

* De driehoekige knop (c & 2) bedient h_etsgemalgkelijk instelbare systeem met
geintegreerde messen. Deze knop kan in 3 posities worden gedraaid:

>  een ‘slot’-stand ( ) waarbij geen messen
zichtbaar zijn boven de bovenste plaat,

> in de stand &: de rij messen snijdt strookjes
van 6 mm,

> in de stand a: de rij messen snijdt strookjes
van 9 mm.

* Na de opstelling is de Mandoline klaar voor gebruik. Druk de duwer (i) met
beide handen in het voedsel (5). Pas de hoogte van het voedsel aan zodat
het op de duwer blijft zitten. Houd de Mandoline met een hand vast aan de
voetgreep en houd de duwer (i) vast met uw andere hand.

* Houd de duwer (i) parallel ten opzichte van het snijopperviak en gebruik de
ribbeling als geleider en om te voorkomen dat u het metalen mes raakt.



* Maak vlotte bewegingen om gemakkelijk te snijden.

Reinigingsrichtlijnen
! V\kI]AARSCHUWING: maak de messen voorzichtig schoon want ze zijn erg
scherp.

! WAARSCHUWING: zet de 2 knoppen altijd in de ‘slot’-stand ( ) voor het
reinigen en wanneer u de Mandoline niet gebruikt.

* We raden aan om de messen onmiddellijk na gebruik te reinigen en de
Mandoline volledig af te spoelen.

* Reinig de snijbladen afzonderlijk onder de kraan met water. De klep van de
mescilinder (e) kan worden geopend om hem met een borstel te reinigen. Wees
heel voorzichtig aangezien de messen aan beide zijden scherp zijn.

* De Mandoline mag in de vaatwasser. Zorg ervoor dat het mes nooit in contact
komt met ander metalen, keramisch of glazen keukengerei, want dat kan de
snijkant van het mes beschadigen.

* Houd de klep van de mescilinder gesloten in de vaatwasser. Het water kan door
de openingen in de klep stromen.

* U kunt eventuele vlekken op de messen met een reiniger voor roestvrij staal
voorzichtig verwijderen.

* De duwer kan worden gedemonteerd voor een grondige reiniging door aan de
knop te trekken.

Gebruik en onderhoud

* Plaats zowel de bovenste plaat als de mescilinder in de ‘slot’-stand als u de
Mandoline niet gebruikt ( ).

* Scherp de messen niet met een messenslijper. Als uw snijblad (g of h) na een
tijld stomp wordt, neem dan contact op met uw Tupperware Consulent om een
nieuw snijblad te kopen.

* Houd het snijblad altijd vast aan de plastic kant. Neem nooit het mes zelf vast.

* Laat het mes altijd op de vloer vallen als u het laat vallen. Probeer het niet op te
vangen.

* Dit product en alle onderdelen zijn niet bedoeld voor kinderen. Zorg ervoor dat
u ze buiten het bereik van kinderen houdt. Laat de Mandoline of de snijbladen
niet onbeheerd achter als er kinderen aanwezig zijn.

* Als het eten op het snijblad (g of h) geblokkeerd is, maak dan het snijblad los
van het gestel (a) om het eten te verwijderen en zorg ervoor dat uw handen
het mes niet aanraken. Zet de ‘messen’-knop in de _
‘slot’-stand ( ) vooraleer u het snijblad losmaakt. Oefen geen kracht uit.

* De duwer (i) moet voor alle taken worden gebruikt.

* Laat alle onderdelen volledig drogen vooraleer u
de Mandoline in elkaar steekt.

* De Mandoline moet worden opgeborgen met de ronde (b) en de driehoekige
(CI) knoppen in de
‘slot’-stand ().

» Steek de snijbladen (g & h) terug in het opbergvak (f). Zoals aangeduid met
het pictogram op het opbergvak (6): houd het opbergvak (met het TW-logo
zmhtbaa% vast en glij het snijblad in de gleuf. Bevestig het opbergvak onderaan
de Mandoline voor een compacte opberging, en zorg ervoor dat het klepje van
het opbergvak zich aan dezelfde kant als de knoppen bevindt (b & c).

Garantie
Beperkte Tupperware garantie van toepassing.

Tupperware waarborgt de Mandoline tegen afsplinteren, barsten, breken of
afschilferen bij normaal, niet-commercieel gebruik gedurende de volledige
levensduur van het product. Deze garantie omvat de vervanging van gebruikte
messen niet, en dekt ook het roesten of beschadigen van het product niet als
gevolg van slordig of verkeerd gebruik van het product. Gelieve contact op te
nemen met uw Tupperware Consulent voor een vervanging.

www.tupperware.nl
www.tupperware.be
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Grazie per aver scelto la Time Savers Mandoline, un utensile professionale

che permette di realizzare tagli di svariate forme in un batter d’occhio: a fette, a
bastoncino, alla julienne, a dadini, a diamante, a piccole onde e in forma di cialda.
Leggete e seguite attentamente le istruzioni per 'uso e la manutenzione in modo
da poter usufruire dell’alta qualita di questo prodotto per molti anni.

W o B B B8 X

Tupperware

Utilizzare un programma a bassa temperatura sulla lavastoviglie per risparmiare
energia e proteggere 'ambiente.

Istruzioni per il montaggio

! AVWWERTENZA: non toccate le lame perché sono estremamente affilate. Le lame
di alta qualita sono state

concepite per tagliare con la minima forza e pertanto vanno utilizzate con
estrema cautela.

* Trasportare con cautela la mandolina tenendo entrambe la mani su ciascuna
estremita.

* La custodia lame (f) puo contenere fino a 2 inserti a lama (g & h). Rimuovetela
da sotto il telaio della mandolina (a) prima di ciascun utilizzo e sistemarvi al
suo interno tutti i componenti lavati e asciutti. Utilizzate la linguetta presente sul
fianco della storage box per sganciarla da sotto il telaio.

* Gli inserti a lama (g oppure h) si sganciano dal telaio della mandolina (a) grazie
a 2 linguette poste su ciascun lato della mandolina. Come mostrato in figura 3,
appogiate i pollici sul telaio al di sopra delle linguette degli inserti a lama. Con gl
indici sotto alle linguette, sollevare delicatamente gli inserti a lama
dal telaio.

* Per posizionare I'inserto a lama (g oppure h), accertatevi di far scorrere il 2
perno nelle fessure presenti sul telaio prima di agganciare 'inserto a lama. Un
clic confermera I'aggancio dell’inserto a lama nella giusta posizione.

* Aprite il piedino (d) finché non verra a trovarsi nella posizione di massima
estensione. La mandolina pu0 essere posizionata su un banco da lavoro o su
una ciotola.

Prima dell’'uso, accertatevi che la custodia lame (f) sia stata rimossa e che
la mandolina si trovi su una superficie piatta e sicura.

Con la mandolina si ottengono tagli del tipo a fette, a bastoncino, alla julienne, a
dadini, a diamante, a piccole onde e in forma di cialda. Per istruzioni visive relative
alla creazione di forme specifiche consultate la scheda utente aggiuntiva (4).

* Azionate i pulsanti (b & c) tirandoli prima verso I'esterno e poi girandoli.

* Il pulsante rotondo (b) regola lo spessore delle fette in mm. Il pulsante
puo essere regolato in diverse posizioni. Per regolare lo spessore delle fette
e possibile scegliere una posizione da 0 a 9 in base al livello di spessore
desiderato. Lo spessore puo essere regolato in base al tipo di alimento da
tagliare e alla forza applicata sull’apposito carrellino (i). Portate il pulsante in
posizione bloccata quando si vuole posizionare la piastra superiore al di sopra
delle lame.

* || pulsante triangolare (c e 2) aziona il semplice sistema regolabile con lame a
strisce integrate. Regolabile in 3 posizioni:
> posizione di blocco ( ) dove nessuna lama compare al di sopra della piastra

superiore,



> posizione s, la fila di lame a strisce crea strisce
di 6 mm,

> posizione g, la fila di lame a strisce crea strisce
di 9 mm.

* Al termine della configurazione la mandolina & pronta per essere utilizzata.
Spingere I'apposito inserto proteggi ditta (i) sull’alimento (5) con entrambe le
mani. Regolare l'altezza del cibo in modo che resti fermo sull’inserto proteggi
ditta. Afferrate sempre la mandolina dal’impugnatura del piedino con una mano
e il carrellino (i) con ’altra mano.

* Tenete 'apposito inserto proteggi ditta (i) parallelo alla superficie di taglio e
utilizzate 'impugnatura per eseguire il movimento ed evitare di toccare la lama
metallica.

* Per un taglio piu semplice eseguite movimenti fluidi.

Istruzioni per la pulizia

! AVWVERTENZA: Lavate le lame con la massima cautela poiché sono molto
affilate.

! AVWERTENZA: Mettete sempre i 2 pulsanti in posizione bloccata ( ) prima di
qualsiasi intervento di pulizia e ogniqualvolta si interrompe momentaneamente
'uso della mandolina.

» Si raccomanda vivamente di lavare le lame subito dopo l'uso e di sciacquare
completamente la mandolina. ‘

* Sotto 'acqua corrente pulite l'inserto a lama separatamente dal telaio. E
possibile aprire il coperchio cilindrico delle lame a strisce (e) per pulirlo con
una spazzola. Prestare la massima attenzione perché le lame sono taglienti su
entrambi i lati.

* La mandolina & lavabile in lavastoviglie. Non lasciate le lame a contatto con altri
attrezzi di metallo, ceramica o vetro in quanto danneggerebbero l'affilatura delle
lame.

* In lavastoviglie pulite chiuso il coperchio cilindrico delle lame a strisce. | fori
presenti sul coperchio lasceranno scorrere 'acqua all’interno.

Garanzia

Si applica la garanzia limitata Tupperware.

La garanzia Tupperware copre la mandolina in caso di scheggiature, incrinature,
rotture o sfogliature in condizioni di normale utilizzo non commerciale per l'intera
vita del prodotto. La presente garanzia non comprende la sostituzione delle lame
usate, né la formazione di ruggine o i danni al prodotto dovuti a negligenza o uso
improprio del prodotto. Per richiedere qualsiasi pezzo di ricambio rivolgetevi al
proprio consulente Tupperware.

www.tupperware.it
www.tupperware.ch
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Gracias por escoger la Mandolina Tupperware, una herramienta profesional que le
permitira cortar ingredientes de multiples formas en un abrir y cerrar de ojos. Podra
cortarlos en rodajas, bastones, juliana, dados, rombos, cortes ondulados y de rejilla.
Lea atentamente estas instrucciones de uso y cuidado del producto para que le
proporcione la maxima calidad.

Ve o B B B X

Tupperware

Utilice un programa de baja temperatura en su lavavaijillas para ahorrar energia y
proteger el medioambiente.

Pautas de montaje

! ADVERTENCIA: evite tocar las cuchillas, ya que estan muy afiladas. Las cuchillas
fabricadas con una alta calidad, estan disenadas para cortar ejerciendo una fuerza
minima y deben utilizarse con sumo cuidado.

* Transporte la Mandolina con cuidado, sujetandola por los extremos con ambas
manos.

* La caja de almacenaje (f) puede contener hasta dos cuchillas intercambiables (g
y h). Retirela de debajo del marco de la Mandolina (a) antes de cada uso y vuelva
a colocarla tras haber lavado y secado todos los componentes. Utilice la lengueta
situada en el lateral de la caja de almacenaje para extraerla del marco.

* Las cuchillas intercambiables(g o h) pueden extraerse del marco de la Mandolina
(a) mediante 2 lenguetas situadas en los laterales. Como se indica en la ilustracion 3,
coloque sus pulgares en el marco y sobre las lengUetas de la cuchilla intercambiable.
A su vez, con los dedos indices bajo las lenguetas, levante cuidadosamente la
cuchilla intercambiable del marco.

* Para colocar una cuchilla intercambiable (g o h), asegurese de deslizar los 2
pasadores en las ranuras del marco. Un “clic” confirmara que la cuchilla esta en la
posicion correcta.

* Despliegue el pie (d) hasta que quede en posicion extendida. La Mandolina puede
colocarse sobre una encimera o sobre un recipiente.

Asegurese de haber retirado la caja de almacenaje (f)J que la Mandolina se
encuentre sobre una superficie plana y segura antes de utilizarla.

Con la Mandolina podra cortar rodajas, bastones, juliana, dados, rombos, realizar
cortes ondulados y de rejilla. Consulte la informacion adicional con las instrucciones
visuales para realizar cortes con formas especificas (4).

* Para poder utilizar los botones (b y ¢) primero debe tirar de ellos hacia afuera 'y
después girarlos.

* El botén redondo (b) indica el grosor de las rodajas en mm. El boton puede girarse
en distintas posiciones. Para ajustar el grosor de las rodajas, puede cambiar la
posicion entre 0y 9, segun el grosor deseado. El grosor puede variar dependiendo
del tipo de alimento y de la fuerza aplicada sobre la guia (i). Gire el boton a la
posicion de bloqueo para que la cuchilla quede tapada.

* El botdn triangular (c y 2) ajusta el sistema de las cuchillas integradas para juliana.
Puede girarse a 3 posiciones:
>  posicion de bloqueo () en la que las cuchillas aparecen sobre la placa superior,
> enla posicion s, para obtener juliana de 6 mm,
>  enla posicion g, para obtener juliana de 9 mm.

* Una vez ajustada, la Mandolina estara lista para su uso. Presione la guia (i) sobre
el alimento (5) con ambas manos. Ajuste la altura del alimento, de forma que quede
sujeto sobre la guia. Sujete la Mandolina por el mango de su base con una manoy la
guia (i) con la otra para realizar todas las tareas.

. Sujetle la guia (i) de forma paralela a la superficie de corte y evite tocar la cuchilla de
metal.

* Para que el corte resulte sencillo, realice movimientos uniformes.



Instrucciones de limpieza
! ADVERTENCIA: Lave las cuchillas con cuidado, ya que estan muy afiladas.

! ADVERTENCIA: Coloque siempre los 2 botones en posicion de bloqueo ( ) antes de
llevar a cabo cualquier manipulacion de limpieza o cada vez que interrumpa el uso de
la Mandolina.

» Se recomienda lavar las cuchillas inmediatamente después de cada uso.

* Antes de limpiar las cuchillas, separelas del marco y a continuacion limpielas bajo el
agua. La tapa del sistema integrado de cuchillas para juliana (e) puede abrirse para
proceder a su limpieza con un cepillo. Extreme las precauciones ya que todas las
cuchillas estan afiladas por ambas caras.

* La Mandolina es apta para el lavavajillas. No permita que las cuchillas entren en
contacto con otros metales, objetos ceramicos o de cristal, ya que podrian danar su
filo.

* Antes de introducir la Mandolina en el lavavajillas, cierre la tapa de las cuchillas para
juliana. Los orificios de la tapa permitiran la entrada de agua.

* Podra utilizar un limpiador para acero inoxidable para eliminar las posibles manchas
de las cuchillas. Extreme la precaucion al llevar a cabo esta accion.

* La guia puede desmontarse para realizar una limpieza minuciosa.

Uso y cuidados
* Cuando no utilice la Mandolina coloque los botones en posicién de bloqueo ().
* No intente afilar las cuchillas con un afilador de cuchillos. Si su cuchilla

intercambiable (g o h) se desafila con el paso del tiempo, pongase en contacto con
un Distribuidor autorizado Tupperware para adquirir una de repuesto.

* Sujete siempre la cuchilla intercambiable por la parte de plastico, nunca por el filo.

* Si la soltara accidentalmente, deje que la cuchilla caiga al suelo; no intente cogerla
en el aire.

* La Mandolina y sus componentes no son aptos para nifos. Manténganlos siempre
fuera de su alcance.

» Si la cuchilla intercambiable (g o h) quedara bloqueada por alimentos, desenganchela
del marco (a) para retirar la comida (3) y evitar que la mano entre en contacto con el
filo. Gire el botdn de las cuchillas para juliana a la posicion de bloqueo ( ) antes de
retirar la cuchilla. Evite forzarlo.

* Debe utilizar la guia (i) en todas las tareas.

* Deje que se sequen por completo todos los componentes antes de volver a montar la
Mandolina.
* La Mandolina debe guardarse con los botones redondo (b) y triangular (c) en
osicion de
loqueo ().
* Vuelva a guardar las cuchillas intercambiables
(gy h? en la caja de almacenaje (f). Como se indica en el pictograma (6), sujétela
con el logotipo TW visible y deslice la cuchilla intercambiable en la ranura. Acople la
caja de almacenaje en la base de la Mandolina para conseguir un almacenamiento
compacto. La etiqueta de la caja de almacenaje se encuentra en el mismo lado que
los botones (b y c).

Garantia

Producto sujeto a la garantia estandar de Tupperware.

Esta garantia cubre el astillado, agfrietado, rotura o descascarillado bajo condiciones
normales de uso no comercial de la Mandolina. Esta garantia no incluye la sustitucion
de las cuchillas usadas, oxidacion ni otros dafios derivados de un uso negligente o
inadecuado del producto. Pongase en contacto con un Distribuidor Tupperware para
solicitar el cambio del producto.

www.tupperware.es
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Obrigado para escolher o Multi Chef, um utensilio profissional que Ihe permite cortar
em varios formatos de forma rapida: rodelas, palitos, varios tipos de juliana, cubos,
diamantes, ondulado e em waffle.

Por favor, leia e siga atentamente estas instru¢coes de utilizacao e de cuidados e podera
desfrutar da alta qualidade deste produto durante muitos anos.

Ve o B B B X

Tupperware

Use um programa de temperatura baixa na maquina para poupar energia e proteger o
ambiente.

Orientacoes de montagem

! AVISO: Evite tocar nas laminas dado que estas sao extremamente afiadas. As laminas
de alta qualidade foram concebidas para cortar com forga minima e deverao ser usadas
com o maximo de cuidado.

* Transporte cuidadosamente o Multi Chef, segurando-o com ambas as maos em cada
extremidade.

* A caixa de armazenamento (f) pode conter até 2 tipos de l1amina (g & h). Retire-o
da estrutura por debaixo do Multi Chef (a) antes de qualquer uso e volte a coloca-lo
depois de lavar e secar todos os componentes. Use a patilha na lateral da caixa de
armazenamento para libera-lo da estrutura por debaixo.

* As laminas (g ou h) podem ser libertadas da estrutura do Multi Chef (a) através de
duas patilhas situadas nas laterais do Multi Chef. Conforme indicado na figura 3,
posicione 0s seus polegares na estrutura por cima das patilhas da lamina. Com os
dedos indicadores debaixo das patilhas, levante a lamina da estrutura com cuidado.

* Para colocar a lamina (g ou h),certifique-se que desliza os 2 pinos até as ranhuras da
estrutura antes de fixar a lamina. Um clique audivel confirmara que a lamina esta na
posicao correcta.

» Desdobre o apoio (d) até ficar em posicao estendida. O Multi Chef pode ser colocado
num balcao ou sobre uma tigela.

Certifique-se de que a caixa de armazenamento (f) foi removida e que o Multi
Chef esta numa base segura e plana antes de usar.

Com o Multi Chef pode cortar as rodelas, aos palitos, juliana, cubos, diamantes,
ondulado e waffle. Consulte o cartao do utilizador adicional para ver instrugbes visuais
para criar formas especificas (4).

* Para utilizar os botdes (b & c) primeiro tera de os puxar para fora antes de os rodar.

* O botao redondo (b) indica a espessura das fatias em mm. O botdo pode ser rodado
para varias posigcoes. Para ajustar a espessura das rodelas, pode mudar a posi¢éao
de 0 a9, de acordo com o nivel desejado de espessura. A espessura pode variar
conforme o tipo de alimento a cortar e a forca empregue no protector de dedos (i).
Rode o botao para a posigao de bloqueado, para colocar a placa superior por cima
das laminas.

* O botao triangular (c & 2) opera o sistema facilmente ajustavel com laminas
seccionadas integradas. Pode ser rodado para 3 posicoes:

> Uma posic¢ao de bloqueado ( ) em que n&o ha laminas a mostra acima da placa
superior;

>  Na posicao s, afila de ldaminas seccionadas faz seccoes de 6 mm;

>  Na posicéo s, a fila de laminas seccionadas faz sec¢des de 9 mm.

* Depois de configurar, o Multi Chef esta pronto fpara ser usado. Coloque o protector
de dedos (i) por cima do alimento (5) fazendo for¢a para baixo com ambas as maos.
Ajuste a altura do alimento, de forma a que este fique preso ao protector de dedos.
Segure no Multi Chef pela pega do apoio com uma mao e segure no protector de
dedos (i) com a outra mao em todas as tarefas.

* Mantenha o protector de dedos (i) paralelo a superficie de corte e use o guia para
evitar tocar na lamina de metal.

* Para cortar de forma facil, ndo faga movimentos bruscos.



Orientacoes de limpeza
! AVISO: Lave as laminas com cuidado dado que sao muito afiadas.

! AVISO: Coloque sempre os 2 botdes na posigéo de bloqueado (R antes de qualquer
_mtanlpulagglo para limpar e sempre que qualquer uso do Multi Chef for temporariamente
interrompido.

* Recomenda-se vivamente que lave as laminas imediatamente depois de cada
utilizacao e enxague completamente o Multi Chef.

* Debaixo de agua da torneira, limpe a lamina separada da estrutura. A tampa do
cilindro das laminas seccionadas (e) pode ser aberta para limpeza com uma escova.
Seja extremamente cuidadoso porque todas as laminas sao afiadas em ambos os
gumes.

* O Multi Chef pode ir @ maquina de lavar loica. Nunca deixe as laminas em contato
com outro metal, ceramica ou instrumentos de vidro, porque iria danificar o gume das
laminas.

* Na maquina de lavar-louga, mantenha a tampa do cilindro das laminas seccionadas
fechada. Os buracos na tampa permitirdao a passagem da agua.

» Com cuidado, podera retirar possiveis manchas nas laminas com um produto de
limpeza de ago inoxidavel.

. (b) protector de dedos pode ser desmontado para ser totalmente limpo, se puxar o
otao.

Utilizacao e tratamento

* Quando n&o estiver em uso, coloque tanto a placa superior como o cilindro de laminas
seccionadas na posi¢ao de bloqueado ().

* N&o tente afiar as laminas com um afiador de facas. Se a sua lamina (g ou h) se tornar
romba ao longo do tempo, contacte a sua demonstradora Tupperware para comprar
uma substituicao.

» Segure sempre a lamina pelo lado de plastico; nunca a segure pela lamina.
* Deixe a lamina cair no chao, se lhe escorregar das méaos. Nao a tente apanhar no ar.

* Este produto e todos seus componentes nao se destinam a ser usados por criangas.
Mantenha-os fora do alcance das criangas. Nao deixe o Multi Chef nem a lamina sem
vigilancia na presenga de criangas.

* Se houver alimentos bloqueados na lamina (g ou h), solte a lamina da estrutura (a)
para libertar o
alimento (3) e evite contacto das m&os com a lamina. Rode o botéo das laminas
fseccionadas para a posi¢cao de bloqueado ( ) antes de libertar a lamina. Nao exerca
orca.

* Deve usar o protector de dedos (i) em todas as tarefas.

* Deixe secar todos os componentes, antes de voltar
a montar o Multi Chef.

. 8 Multi Chef deve ser guardado com os botdes circular (b) e triangular (c) na posicao
e
bloqueado ().

* \olte a guardar as l&minas (g & h) na caixa de armazenamento (f). Conforme indicado
no pictograma na caixa de armazenamento (6) segura a caixa de armazenamento
(com o logdtipo da TW visivel) e deslize a ldmina até a ranhura. Prenda a caixa de
armazenamento ao fundo do Multi Chef para um armazenamento compacto, com a
patilha da caixa de armazenamento no mesmo lado que os botdes (b & c¢).

Garantia

Aplica-se a garantia limitada da Tupperware.

A garantia da Tupperware cobre o Multi Chef contra o lascamento, fissuracdo, quebra
ou escamacéao em utilizagao domeéstica normal durante o tempo de vida do produto.
Esta garantia ndo inclui a substituicdo de laminas usadas, nem cobre a oxida¢éo ou
outros danos no produto resultantes da utilizacao negligente ou incorrecta do produto.
Contacte a sua demonstradora Tupperware se for necessario substituir o produto.

www.tupperware.pt



DA

Mange tak fordi du valgte Tupperware Mandolinjern, et professionelt
tidsbesparende mandolinjern, som hurtigt kan skeere flere forskellige
former: Skiver, pommes frites, julienner, tern, diamantformer, bglge- og
vaffeludskeeringer.

For at f& gleede af produktet i mange ar, ber du leese brugsanvisningen ngje, sa
du ved, hvordan det virker og skal behandles.

W o B B B8 X

Tupperware
Veelg et energispareprogram pa din opvaskemaskine og vaern om miljget.

Retningslinjer for samling

! ADVARSEL.: Undg4 at bergre bladene, da de er meget skarpe. Bladene af
hoj kvalitet er beregnet til at kunne skaere uden at bruge mange kreefter og skal
bruges med starste forsigtighed.

* Beer forsigtigt Mandolinjernet ved at holde det med en hand i hver ende.

* Opbevaringskassen (f) kan indeholde op til 2 blad-indsatser (g & h). Tag den
af rammens und_ersndetpa Mandolinjernet (a) inden enhver form for brug og
saet den tilbage igen, efter alle dele er rengjorte og terre. Tryk pa tappen pa
opbevaringskassens side for at friggre den fra rammens underside.

» Skeaerindsatserne (g eller h) kan frigares fra Mandolinjernets ramme (a) ved
hjeelp af de 2 tapper pa siden af Mandolinjernet. Som vist pa illustration 3,
seettes tommelfingrene pa rammen oven over skaerindsatserne tapper. Med
pegefingeren under tapperne kan du nu forsigtigt tage skeerindsatsen af
rammen ved at presse opad med pegefingrene.

* Ved montering af bladindsatsen (g eller h), skal de 2 sma stifter keres ind i
rammens abninger, inden bladinsatsens tapper trykkes ned. Der hares et klik
som betyder, at skeerindsatsen sidder korrekt.

. Fl?!’(lj foden (d) helt ud. Mandolinjernet kan stilles pa kakkenbordet eller over en
skal.

Sorg for, at opbevaringskassen (f) er fiernet, samt at Mandolinjernet star
paen sikker og plan flade inden brug.

Med Mandolinjernet kan du snitte skiver, pommes frites, julienner, tern, _
diamantforme, belge- og vaffeludskaeringer. Se, hvordan'du laver de forskellige
former pa det vedlagte kort (4).

* Betjen knapperne (b & c) ved farst at treekke dem ud, inden du drejer dem.

(

* Den runde knaP (b) bestemmer tykkelsen pé skiver i mm. Knappen kan
stilles pa forskel [?e positioner. Juster tykkelsen pa skiverne ved at eendre
positionen fra 0 til'9, alt efter den gnskede tykkelse. Tykkelsen kan variere
afhaenglg af, hvilken slags mad, du skeerer, og den kraft, hvormed du bruger
Fingerbeskytteren (i). Drej knappen til last position, for at fa den everste plade
til at deekke bladene.

* Den trekantede knap (c & 2) styrer det nemt indstillelige system med
integrerede klinger til at snitte strimler.

Knappen har tre positioner:

> last position ('), hvor ingen klinger er synlige oven for den gvre plade.
> i positions, llaves strimler a 6 mm,

> i position g, llaves strimler a 9 mm.

* Efter klargering, er Mandolinjernet klar til brug. Tryk Fingerbeskytteren fast

Pa maden ved at bruge begge heender. Tilpas madens hgjde, sa den hele
iden sidder godt fast pa Fingerbeskytteren. Hold altid om handtaget pa
Mandolinjernets fod med den ene

hand o%gm Fingerbeskytteren (i) med den

anden hand.

* Saet Fingersbeskytteren (i) parallelt med skaerefladen og hold om knoppen for
at fare maden frem og tilbbage og undga at rere ved metalbladet.

* Det er nemmest at skeere skiverne, hvis du bruger lette bevaegelser.



Rengoaring

! ADVARSEL.: Vask bladene forsigtigt af, da de er meget skarpe.

! ADVARSEL.: Szt altid de 2 knapper pa last position .

M inden enhver form for rencﬂgrlndg eller handtering samt nar brugen af
andolinjernet afbrydes midlertidigt.

* Vi anbefaler steerkt, at du vasker bladene af straks efter hver brug og skyller
Mandolinjernet fuldstaendigt.

* Skeerindsatsen og rammen skylles hver for sig under vandhanen. Cylinderen til
klingerne (e) kan abnes og rengeres med en barste. Vaer meget forsigtig, da alle
klinger er skarpe pa begge sider.

. Mandolin‘j(ernet kan seettes i opvaskemaskinen. Lad aldrig skaer og klinger
komme i kontakt med andre redskaber af metal, keramik eller glas, da det kan
skade skeerefladen pa skaer og klinger.

* Klingernes beskytter skal vaere lukket, hvis Mandolinjernet seettes i
opvaskemaskinen. Hullerne
i beskytteren lader vandet flyde igennem.

. Pleic]’getr pté° Iskaer og klinger kan fjernes forsigtigt med et renggringsmiddel til
rustfrit stal.

* Fingerbeskytteren kan skilles ad og rengeres grundigt ved at treekke i knoppen.

Brug og pleje

» Nar Mandolinjernet ikke er i brug, skal bade den gvre plade og klingerne til at
snitte strimler sta pa last position ().

* Forsag ikke at slibe skeer og klinger med en slibekniv. Hvis skaerindsatsen (g
eller h) bliver slgv med tiden, kan du kontakte din Tupperware-konsulent og
bestille en ny skeerindsats.

* Hold altid pa skeerindsatsens plastikdel, aldrig pa selve skeerret.

* Lad altid skeer og klinger falde pa gulvet hvis det tabes. Forsog ikke at gribe det
pa halvvejen.

* Dette produkt og alle dets dele er ikke beregnet til at blive brugt af barn. Skal
holdes uden for barns reekkevidde. Efterlad ikke Mandolinjernet uden opsyn,
nar der er bgrn i naerheden.

* Hvis maden sidder fast pa skeerindsatsen (g eller h), kan du klikke skeerret fri af
rammen (a) for at frcljgzge maden (3), undga at rere ved skeerret. Saet knappen til
at snitte strimle med pa last position, pa last position ( ), inden skaerindsatsen
frigores. Brug ikke for stor kraft.

* Fingerbeskytteren (i) skal bruges til alle opgaver.

* Lad alle delene tarre inden Mandolinjernet samles
pa ny.

* Mandolinjernet skal opbevares med den runde (b)
og den trekantede knap (c) i last position ( ).

* Opbevar skaerindsatserne (g & h) i opbevaringskassen (f). Som vist pa
te\%nmgen pa opbevaringskassen, (65) holdes opbevaringskassen (med
TW-logoet Siin“gt) og skeerindsatsen kares ned i spreekken. Fastger

opbevaringskassen pa Mandolinjernets bund for kompakt opbevaring,

opbevaringskassens tap skal vaere pa samme side som knapperne (% &c).

Garanti

Produktet er omfattet af en begraenset Tupperware-garanti.
Tupperware-garantien omfatter skar, revner, brud eller afskalning under normal
ikke-erhvervsmeaessig brug i hele Mandolinjernets levetid. Denne garanti omfatter
ikke udskiftning af brugte knivblade og heller ikke rust- eller andre produktskader,
der skyldes, at ?rqduk et ikke er bleve pleget ordentligt eller er blevet mishandlet.
Kontakt venligst din Tupperware-konsulent vedrgrende ombytning.

www.tupperware.dk
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Tack for att du valt Tupperware Mandoline, ett professionellt verktyg for att
snabbt skara mat i olika former: skivor, pommes frites, juliennestavar, kuber,
romber, rafflor och vaffelskivor.

Las no?__a igenom och f6lj de har anvisningarna fér anvandning och skétsel sa kan
or

du dra el av produktens hdga kvalitet  manga ar.
Wh % B B 5 X
Tupperware

Spara energi och skydda miljon genom att anvanda ett diskmaskinsprogram med
lag temperatur.

Montering

' VARNING: Undvik att rora knivbladen. De ar mycket vassa. De hogklassiga
bladen ar utformade for att skara med minimal kraft och maste anvandas med
stOrsta forsiktighet.

* Bar mandolinen férsiktigt genom att halla med handerna i bada andar.

* Férvaringsladan (f) rymmer upp till 2 knivinsatser } o
(g och h). Ta ut ladan fran undersidan av mandolinramen (a) fore anvandning
och sétt tillbaka den nar alla delar ar diskade och torra. Anvand fliken pa sidan
av forvaringsladan for att lossa den fran ramen.

* Knivinsatserna (g eller h) kan tas loss fran mandolinramen (a) med tva flikar
som finns pa sidan av mandolinen. Placera tummarna over knivinsatsens
flikar som bild 3 visar. Stick in pekfingrarna under flikarna och lyft forsiktigt upp
knivinsatsen fran ramen.

* N&r du satter i knivinsatsen (g eller h), se till att de tva stiftengarini
oppningarna i ramen innan du klammer fast knivinsatsen. Det hors ett klick nar
knivinsatsen ar i ratt lage.

* Vik ner foten (d) helt och hallet. Mandolinen kan placeras pa kéksbénken eller
over en skal.

Se till att férvaringsladan (f) har tagits bort och att mandolinen ligger pa
ett sakert och plant underlag innan du anvander den.

Med mandolinen kan du gﬁ'jrao slata skivor, pommes frites, juliennestavar, kuber,
romber, rafflade skivor och vaffelskivor. Pa det medfdljande anvandarkortet finns
anvisningar med bilder fér hur du skapar speciella former (4).

* Dra férst ut knapparna (b och c) innan du vrider dem.

* Den runda knappen (b) visar tﬂ'(ocklekep pa skivorna i mm. Knappen kan vridas
i olika lagen. For att justera tjockleken pa skivorna kan du andra lage fran 0 till 9
for onskad tjocklek.. gockleken kan variera beroende pa vilket slags livsmedel
du skivar och hur hart du trycker pa mathallaren (i). Vrid knappen 1'laslage nar

du placerar den Ovre plattan 6ver knivbladen.

* Med hjalp av den trian?_elformade knatppen _ o
(c och'2) skoter du det [attreglerade systemet med inbyggda strimlingsblad.
Knappen kan vridas i 3 lagen:
> lastlage () dar inga knivar syns dver plattan,
> ilage sgor bladen 6 mm strimlor,
> ilage agor bladen 9 mm strimlor.

* Nér du stallt in mandolinen &r den klar att anvandas. Tryck mathallaren (i) pa
maten (5) med bada handerna. Justera hojden pa matéen sa den halls fast i
mathallaren. Hall mandolinen i fothandtaget med ena handen och mathallaren
(i) med den andra nér du arbetar.

* Hall mathallaren (i) parallellt med skérytan och anvand ribban fér att styra och
undvika att komma at metallbladet.

* Anvand mjuka rérelser sa gar det lattare att skara.



Anvisningar for rengoring

! VARNING: Var férsiktig nar du rengér bladen. De ar mycket vassa.

! VARNING: Stéll alltid de tva k_na_pParna i last o _

lage () fore rengodring och vid tillfalliga avbrott i anvandningen av mandolinen.

* Vi reckommenderar starkt att du rengor bladen omedelbart efter anvandningen
och skoljer av hela mandolinen.

* Rengor knivinsatsen separat i rinnande vatten. Locket (e) till cylindern med
strimlingsblad kan 6ppnas for rengoring med borste. Var mycket forsiktig
eftersom alla blad ar vassa pa bada sidor.

* Mandolinen tal maskindisk. Lat aldrig knivbladen komma i kontakt med andra
redskap av metall, keramik eller glas. Det kan orsaka skador pa eggen.

* Hall c%llindern med strimlingsblad stdngd nér du diskar i maskin. Halen i locket
gor att vattnet kan rinna igenom.

* Du kan férsiktigt ta bort eventuella flackar pa bladen med rengéringsmedel fér
rostfritt stal.

» Mathallaren kan tas isar for fullstandig rengéring genom att dra i knappen.

Anvandning och skotsel

» Stall bade den dvre plattan och cylindern med strimlingsblad i last lage ( ) nar
mandolinen inte anvands.

* FOrsok inte vassa bladen med knivvassare. Om knivinsatsen (g eller h) blir sl
med tiden, kontakta din Tupperwarekonsulent fOr att kdpa en ny.

* Hall alltid knivinsatsen pa den plastade sidan; grip aldrig tag i kniven.

. Il_a]};[ alltid knivinsatsen falla till golvet om du tappar den. Férsék inte fanga den i
uften.

* Produkten och dess delar ar inte avsedda att anvandas av barn. Hall produkten
gtom rackhall for barn. Lamna inte mandolinen eller en knivinsats obevakad i
arns narvaro.

* Om det fastnar mat pa knivinsatsen g%] eller h), ta loss knivinsatsen fran ramen
#g) for att ta bort maten (3?_._ Undvik att vidrora kniven med handen. Vrid knappen
ergtrlmllngsbladen i last lage ( ) innan du lossar knivinsatsen. Anvand inte
vald.

e Mathallaren (i) bér anvandas vid allt arbete med mandolinen.

e L at alla delar torka helt innan du satter ihop mandolinen igen.

* Mandolinen bor forvaras med den runda (b) och den triangelformade (c)
knappen ilast lage ().

* Forvara knivinsatserna (g och h) i férvaringsladan (f). Hall férvaringsladan (med
TW-loggan s rl“?? som markeringen pa ladan visar (6) och skjut in knivinsatsen
I Oppningen. Satt tast forvaringsladan under mandolinen sa ladans flik ar pa
samma sida som knapparna 8) och c).

Garanti

Tupperware lamnar begransad garanti.

Tupperwares garanti skyddar mandolinen om den flaégar, spricker eller ?_ér
sonder vid normal, icke-kommersiell anvandning under produktens livstid.
Garantin omfattar inte utbyte av anvanda blad och inte heller rostskador eller
andra skador pa produkten till foljd av vardslos eller felaktig anvandning.
Kontakta din Tupperwarekonsulent om du behover byta ut din produkt.

www.tupperware.se
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Takk for at du valgte Tupperware Mandolinjern, et profesjonelt verktay som lar
deg kutte opp flere former pa kort tid: skiver, pommes frites, strimler, tefninger,
diamant former, krusete og vaffelkutt.

Vennligst les og felg instruksjonene for bruk og vedlikehold naye, og du vil kunne
nyte den hgye kvaliteten til dette produktet i mange ar.
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Tupperware

Bruk et lavtemperaturprogram pa oppvaskmaskinen for & spare energi og
beskytte miljoet.

Monteringsinstruksjoner

! ADVARSEL.: Unnga a bergare knivbladene, da de er meget skarpe. Knivbladene
av hay kvalitet er konstruert til a kutte med minimal kraft, og ma brukes med
starste forsiktighet.

* Baer Mandolinjernet forsiktig ved a holde det med en hand i hver ende.

* Oppbevaringsboksen (f) kan inneholde opptil 2 knivinnsatser (g & h). Fjern
det fra under Mandolinjernets ramme (a) for all bruk og sett pa plass etter at alle
deler er vasket og tarket. Bruk fliken pa siden av oppbevaringsboksen til a lasne
den fra undersiden av rammen.

* Knivinnsatsene (g eller h) kan bli lgst fra Mandolinjernets ramme (az med 2
fliker, plassert pa Mandolinjernets sider. Som vist pa bilde 3, plasser tomlene
dine pa rammen over knivinnsatsenes fliker. Med pekefingrene under flikene,
laft forsiktig knivinnsatsene fra rammen.

* For & plassere knivinnsatsen (g eller h), pass pa a skyve de 2 tappene inn i
rammens spor far du klipser fast knivinnsatsen. Et harbart klikk vil bekrefte at
knivinnsatsen er i riktig posisjon.

* Brett ut foten (d) til den er i en forlenget posisjon. Mandolinjernet kan plasseres
pa kjgkkenbenken eller over en skal.

Kontroller at oPpbe\garingsboksen ‘f) har blitt fjernet oq at
Mandolinjernet er pa et sikkert og flatt underlag for bruk.

Med Mandolinjernet kan du Ia%e skiver, pommes frites, strimler, terninger,
diamant former, krusete og vaftelkutt. Se illustrasjonene med visuelle
instruksjoner for a lage bestemte former (4).

* Bruk knappene (b & c) ved a forst dra dem ut for de dreies.

* Den runde kn_aP_pen (b) angir tykkelsen pa skivene i mm. Knappen kan
dreies til forskjellige posisjoner. For a justeretykkelsen Pa skivene kan du
skifte posisjonen fra 0 til 9, etter ansket tykkelse. Tykkelsen kan avhenge av
type mat som skives og kraften som brukes pa fingerbeskytteren ﬁl). Drei
Knappen til last posisjon for a plassere den gvre platen over knivbladene.

* Den trekantede knappen (c & 2) opererer det lett justerbare systemet med
integrerte skjeerekniver. Den kan dreies i 3 posisjoner:
> en last posisjon ( ) der ingen knivblad vises over den gvre platen,
> in posisjonen s, lager strimler pa 6 mm,
> in posisjonen g, lager strimler pa 9 mm.

* Etter oppsett er Mandolinjernet klar til & brukes. Skyv fingerbeskytteren ﬂi)
Pa pa maten (5) med begge hender. Tilpass heyden pa maten slik at maten
orblir festet pa fingerbeskytteren. Hold Mandolinjernet etter sitt fothandtak
med en hand og hold fingerbeskytteren (i) med den andre handen.

* Hold fingerbeskytteren ﬂ) parallelt med snittflaten og bruk kanten til &4 fare og
a unnga a berere metallkniven.

* For en enkel snitting, bruk lette bevegelser.



Retningslinjer for rengjoring
! ADVARSEL.: Vask knivbladene forsiktig, da de er meget skarpe.

! ADVARSEL.: Sett alltid de 2 knappene i last

BOSIS]OI’] ( Mgr enhver rengjering, og alltid nar
ruken av Mandolinjernet avbrytes midlertidig.

* Det anbefales sterkt at du vasker knivbladene umiddelbart etter hver bruk, og
skyller Mandolinjernet fullstendig.

* Rengjar knivinnsatsen separat fra rammen under springvann. Skjaereknivenes
sylinderlokk kan apnes for rengjering med en barste. Veer ekstremt forsiktig
ettersom alle knivblad er skarpe pa begge sider.

* Mandolinjernet kan vaskes i oppvaskmaskin. La aldri knivbladene komme i
kontakt med andre metall-, keramikk- eller glassinstrumenter, da dette vil skade
knivbladens kuttekanter.

. II—Iold skj?ereknivenes sylinderlokk lukket i oppvaskmaskinen. Hullene i lokket vil
avanne
renne gjennom.

* Med forsiktighet kan du fierne eventuelle flekker pa knivbladene med et
rengjaringsmiddel for rustfritt stal.

* Fingerbeskytteren kan demonteres for en grundig rengjering ved a dra i knotten.

Bruk og vedlikehold

* Nar Mandolinjernet ikke er i bruk, plasserer bade den gvre platen og
skjeereknivenes sylinder i last
posisjon ( ).

* |kke prov a skjerpe knivbladene med en knivsliper. Dersom knivinnsatsen (g eller h)
blir slev over tid, kan du kontakte din Tupperware-konsulent for & kigpe en ny.

* Hold alltid knivinnsatsen i plastsiden; ta aldri tak i den etter knivbladet.

. II_efltalltid knivinnsatsen falle til gulvet om den mistes. lkke forsgk a fange den i
uften.

* Dette produktet og alle dets deler er ikke ment & brukes av barn. Pass pa at du
holder dem utilgjengelig for barn. Ikke la Mandolinjernet eller knivinnsatsen vaere
uten tilsyn nar barn er tilstede.

» Dersom mat er blokkert pa knivinnsatsen (g eller h), klips last knivinnsatsen
fra rammen (a) for a frigjere maten (3), og unnga handkontakt med knivbladet.
Ereil(skjal?trekmv-knappen til 1ast posisjon () for du frigjer knivinnsatsen. Ikke

ruk makt.

* Fingerbeskytteren (i) bor brukes til alle oppgaver.
e La alle deler tarke fullstendig fer Mandolinjernet monteres igjen.

* Mandolinjernet ber oppbevares med den runde (b) og den trekantede (c)
knappen 1last posisjon ( ).

. Oppgelve%r knivinnsatsene (g & h) i oppbevaringsboksen (f). Som angitt pa
symbole
p%l oppbevaringsboksen $6), hold oppbevaringsboksen (med TW-logo
synlig) og skyv knivinnsatsen inn i sporet. Fest oppbevaringsboksen til .

andolinjernet bunn for en kompakt oppbevaring, oppbevaringsboksens flik

er pa samme side som knappene (b & c).

Garanti

Begrenset Tupperware-garanti gjelder.

Tupperware garantien beskytter Mandolinjernet mot oppflising, sprekkin?, .
brudd eller av_skal_lln? under normal ikke-kommersiel bruk for produktets levetid.
Denne garantien inkluderer ikke erstatning for brukte blad, og dekker heller ikke
rusting eller annen skade Eadproduktet grunnet skjgdeslas bruk eller misbruk av
produktet. Vennligst kontakt din Tupperware konsulent for et erstatningsprodukt.

www.tupperware.no
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Kiitos, etta valitsit Tupperwaren Mandoliinin. Keittion tyévaline, jonka avulla voit
hetkessa leikata erilaisia muotoja — viipaleita, ranskalaisia perunoita, suikaleita,
kuutioita, vinonelioita, poimuja ja vohvelinmuotoisia paloja.

Lukemalla nama kaytt0- ja hoito-ohjeet ja noudattamalla niita voit nauttia taman
tuotteen laadusta useita vuosia.

W o B B B8 X

Tupperware

Kayta astianpesukoneessa energian saastamiseksi ja ympariston suojelemiseksi
alhaista lampdtilaa.

Kokoamisohjeet:

! VAROITUS: Valta koskemasta terid, silla ne ovat erittain teravia. Laadukkaat
terat on suunniteltu leikkaamaan vain vahan voimaa kayttaen, ja niita on
kaytettava erittain varovasti.

* Liikuttele Mandolinea varovasti, pitaen kiinni sen molemmista paista.

* Sailytyslaatikko (f) voi sisaltaa enintaan 2 asennettavaa teraa (g ja h). Poista
se Mandoliinin kehyksen (a) alta ennen kayttoa ja aseta se takaisin paikalleen,
kun kaikki osat on pesty ja kuivattu. Poista sailytyslaatikko kehyksen alta
sailytyslaatikon sivulla olevan liuskan avulla.

* Asennettavat terat (g tai h) voidaan poistaa kehyksesta (a) sivuilla sijaitsevan
kahden liuskan avulla. Aseta Eeukalo& kuvan 3 mukaisesti asennettavan teran_
liuskojen paalla olevalle kehykselle. Nosta tera pois kehyksesta varoen niin, etta
etusormesi ovat liuskojen alla.

* Voit asentaa teran (g tai h) varmistamalla, etta 2 tappia liu’'utetaan kehyksen
aukkoihin ennen teran kiinnittamista. Kun kuulet napsahduksen, tera on
oikeassa asennossa.

* Taita jalka (d) kokonaan auki. Mandoline voidaan sijoittaa poytalevylle tai kulhon
ylapuolelle.

Varmista ennen kayttoa, etta s_éilﬁtyslaatikko (f) on poistettu ja etta
Mandoliini on vakaalla ja tasaisella alustalla.

Mandoliinin avulla voit leikata viipaleita, ranskalaisia perunoita, suikaleita,
kuutioita, vinonelidita, poimuja ja vohvelinmuotoisia paloja. Kuvallisia ohjeita
tiettyjen muotojen leikkaamiseksi on ohjekortissa (4).

* Painikkeita (b ja c) voidaan kayttda vetamalla ne ulos ennen niiden kdantamista.

* Pyorea painike (b) osoittaa viipaleiden paksuuden millimetreina. Painiketta
voidaan kaantaa eri asentoihin. Voit saataa viipaleiden paksuutta muuttamalla
asentoa valilla 0 - 9 toivotun paksuuden mukaan. Paksuus saattaa vaindella,
viipaloidun ruoan ja sormisuojukseen (i) kohdistetun voiman mukaan. Voit siirtaa
ylalevyn terien ylapuolelle kaantamalla painikkeen lukittuun asentoon.

» Kolmiomaisen painikkeen (c ja 2) avulla kdytetdan helposti sdadettavaa
integroiduilla terilla varustettua jarjestelmaa suikaleiden leikaamiseen. Se
voidaan kaantaa kolmeen eri asentoon:

> lukittuun asentoon ( ), jolloin ylalevyn ylapuolella
ei ole teria nakyvissa.
> asentoon g, jollin voidaan leikata 6 mm:n
suikaleita.
> asentoon g, jolloin voidaan leikata 9 mm:n suikaleita.

* Asennuksen jalkeen Mandoliini on kayttovalmis. Paina ruoan ohjainta (i) ruokaa
vasten (5) molemmin kasin. Sdada ruoan korkeutta niin, etta ruoka pysyy aina
sormisuojuksen tapeissa. Pitele Mandoliinia sen jalan kahvasta yhdella kadella
ja sormisuojusta (i) toisella kadella.

* Pitele ruoan sormisuojusta (i) samansuuntaisesti leikkauspintaan ndhden ja
kayta reunaa ohjaukseen ja valttaaksesi metalliteran koskettamista.

* Tee tasaisia liikkeita, jotta viipalointi olisi helppoa.



Puhdistusohjeet

1 VAROITUS: Puhdista terat varovasti, silla ne ovat erittain teravia.

! VAROITUS: K&anna aina kaksi painiketta lukittuun asentoon ( ) ennen

puhdistusta ja silloin, kun Mandoliinin kaytto keskeytetaan valiaikaisesti.

* On suositeltavaa pesta terat valittdbmasti ja huuhdella Mandoliini kokonaan
jokaisen kayttokerran jalkeen.

* Puhdista asennettava tera hanavedella erillaan kehyksesta. Terien
sylinterimainen suojus (e) voidaan avata ja puhdistaa harjalla. Ole erittain
varovainen, silla terat ovat teravia molemmilla puolilla.

* Mandoliini voidaan pesta astianpesukoneessa. Ala koskaan paasta teria
kosketuksiin muiden metalli-, keramiikka- tai lasityovalineiden kanssa, silla se
saattaa vahingoittaa terien leikkausreunaa.

* Pida terien sylinterimainen suojus astianpesukoneessa suljettuna. Vesi paasee
virtaamaan suojuksen aukkojen kautta.

* Voit poistaa mahdolliset tahrat varoen ruostumattomalle terakselle tarkoitetulla
puhdistusaineella.

* Sormisuojus voidaan purkaa huolellista puhdistusta varten nupista vetamalla.

Kaytto ja huolto
* Kun tuotetta ei kayteta, aseta seka ylalevy etta terien sylinteri lukittuun asentoon

. AIa yrita teroittaa teria veitsenterottimella. Jos asennettava tera (g tai h) tylsyy
ajan kuluessa, ota yhteytta Tupperware-konsulenttiin ja hanki uusi tera.

* Pitele asennettavaa teraa aina muovipuolelta. Ala koskaan tartu teraan.

* Anna asennettavan teran aina pudota lattialle, jos se putoaa. Ala yrita ottaa sita
kiinni ilmassa.

* Tata tuotetta ja sen osia ei ole tarkoitettu lasten kayttoon. Varmista, etta ne
pidetaan poissa lasten ulottuvilta. Ala jata Mandoliinia tai asennettavaa teraa
IiIman valvontaa lasten lasnaollessa.

* Jos asennettavaan teraan g tai h) on jaanyt kiinni ruokaa, irrota tera kehyksesta
(a) ja vapauta ruoka (3) valttaen koskettamasta teraa késin. Kdanna terien_

ainike lukittuun asentoon ( ) ennen asennettavan terén vapauttamista. Ala
ohdista niihin voimaa.

* Sormisuojusta (i) on kaytettava kaikissa askareissa.

* Anna kaikkien osien kuivua taysin ennen Mandoliinin uudelleenkokoamista.

» Mandoliinia on sailytettava niin, etta pyorea (b)
ja kolmiomainen (c) painike on lukitussa
asennossa ().

* Sailyta asennettavia teria (g ja h; sailytyslaatikossa (f). Pitele sailytyslaatikkoa
(niin, ettd TW-logo on nakyvissa) ja liu'uta asennettava terd aukkoon
séilytyslaatikon kuvan (6) mukaisesti. Kiinnita sailytyslaatikko tilaa sdastavaa

sailytysta varten Mandoliinin alaosaan. Sailytyslaatikon liuskan on oltava samalla

puolella painikkeiden kanssa (b ja c).

Takuu

Tuotteeseen sovelletaan rajoitettua Tupperware-takuuta.

Tupperware myontaa Mandoliinille takuun, joka kattaa lohkeamisen, halkeamisen,
sarkymisen tai osien irtoamisen tavallisessa kotitalouskaytossa tuotteen kayttoian
ajaksi. Takuu ei kata Mandoliinin terien kulumista eika ruostumista tai vaurioita,
jotka ovat aiheutuneet tuotteen huolimattomasta tai virheellisesta kaytosta. Ota
yhteys Tupperware-konsulenttiisi tuotteiden vaihtoasioissa.

www.tupperware.fi
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206 evxaplotoupe Tou etiAegate To NEog MOAUKOTITNG, £va ETTAYYEAUATIKO EPYAAEIO TIOU
00 ETUTPETIEL VA KOPBETE TIOAAATIAG X LATA O XPOVO UNOEV: PETEG, TNYAVNTEG TIATATEG,
KOTIEG O€ KUPBOUG, POUPBOUG, KOTIEG KUMATIOTEG KAl 0 oXNUa BadAag.

MNapakaAovpe SlaBACTeE Kat AKOAOUBNOTE TILOTA TIG 0SNYIES XPTIONG TIOU AKOAOUBOUV Kal €ival
BERALO OTL Ba PEIVETE EUXAPLOTNEVT VLA TIOAAA XPOVIA e TNV UWNAT TToldTNTaA IOV SLaBETEL
TO TIPOIdV auTd.

VB o B B J X

Tupperware

XPNOOTIOOTE EVA TIPOYPALA XAUNANG OEPUOKPACIAS OTO TIAUVTHPLO TATWYV 0aG KAl
TIPOOTATEYTE TO TIEPLBAAAOV.

Odnyieg cuvappoAdynong

! NIPOEIAONOIHZH: Artoguyete va ayyi&ete Tig Aettideg kabwg eival eEalpetikd kodptepeg. OL

Aemideq UPNANG TIOLOTNTAG E€XOUV OXEDIAOTEL va KOBOULV e EAAXLOTN SUVAUN KAL TIPETIEL OWG

VA XPNOLOTIOLOUVTAL [E TIOAU TIPOCOXT).

* MetadepeTe POoeKTIkA To NEOG MOAUKOTITNG, KPATWVTAG TO KAl e Ta U0 XEpLa o€ KABe
AaKpO.

* To kouTi amoBnkevong (f) uropei va replExel pexpl 2 eEaptmpuara Aemidag (g &
h). Abaipeate To KATW TIAAioLo Tou NEou MNoAukortn (a) ptv amod KABe xprion Kat
emnavaromnofetriote adou OAa Ta EAPTAATA €XOLV TIAUBEL KAl OTEYVWOEL. XPNOLUOTIOW|0TE
TO TITEPUYLO OTNV TIAEUPA TOU KOUTIOU ATIOONKEUONG YLa VA TO ATIEAEUBEPWOETE ATIO KATW
ard 1o TAQiolo.

* Ta e§apmmparta Aemidag (g ry h) propovv va arneAeuBepwBouv arnd To TAaiolo Tou NEou
MoAukdtn (a) pe Ta 2 TITePLYLa, IOV BpiokovTal oTiq TTAEUPES Tou NEou MoAUKOTTTN.
‘Onwg daivetal otnv eéva 3, TOTIOOETNOTE TOUG AVTIXEPES 0AG OTO TIAQICLO TIAVW ATIO
TA TITEPUYLA TWV EEAPTNHATWYV AETTOAG. Me Toug deikTeq 0ag KATW ard Ta TITEPUYLA,
avaomnKwoTe armaAd 1o eEaptnua Aettidag arod 1o TAaicto.

* [a va TortoBeTroeTe Ta e€aptmuata Acmidag
(g1 h) BeBawwbeite OTL TTEEPVATE TOUG 2 TIEIPOUG OTIG EYKOTIEG TOU TIAQLCIOU, TIPLV KOUUTIWOETE
TO eEQpTNUa Aettidag. ©Oa akouaoTei Eva KAIK TIou etiRefatwvel OTL To eEApTNUA AeTtidag eival
oTn owoTn 6€on.

e —edmAwaoTe 10 TSI (d) pEXPL va Bpebei otnv B€on éktaong. O NEog MoAukomTng uropei va
ToToBeTNOEL o€ £va TIAYKO 1) TIAVW aTto €va UTTWA.

BeBawwBeite 611 TO KouTi arnoBnkevong (f) Exel apapebei kat 6TL 0 NEog MoAukoTTTNG

eivalr og pa acPpain kai eminedn Baon npv amnod tn xprion.

Me 1o N€o MOoAUKOTTTN UITopEITE VA TIAPACKEVAOTETE PETEG, TNYAVNTEG TIATATEG, KUBOUG,

POUPOUG, KOTIEG KUMATIOTEG KAl o€ oXNHa BadAag. AvatpeETte oTnv iPpOoOETN KAPTA XPNoTn

YLQ OTTTIKEG 08NYIEG OXETIKA JUE TN SNLOUPYIA CUYKEKPLEVWV OXNUATWYV (4).

* XpnowuoromoTe Ta Kouurud (b & ¢) TpaBwvtag €Ew TPWTA TIPLV TA TIEPLOTPEYETE.

* To 6TPOYYUAOS KOouTti (b) uttodelkvUEL TO TIAXO0G TWV PETWV O€ XIALOOTA. To KOUTT Urtopei
va replotpadei oe dlaPopeTIKES BEoelG. Na va pubpiceTe TO TTAX0G TWV PETWYV, UTIOPEITE va
aAAa&eTe TN B€om amo 0 Ewg 9, avaAoya e TOo eTIOUUNTO TIAXOG. To TIAXOG UTTOPEL VA TIOKIAEL
avaAoya e To €id0g TwV TPOdIHwWYV TIOU KOBETAL € PETEG Kal TNG SUVAUNG TIOU AoKEITaL
0TO KaBodnyntm Twv Tpodiuwv (i). NeploTpePte TO KOuUTt oTn B€0m acddAAlong yla va
TOTIOOETNOETE TNV EMAVW TIAGKA TIAVW aTTO TIG AETTOEG.

* TO TPLYWVIKO KOUUTTI (C & 2) Aettoupyeil TO EUKOAO PUBICOUEVO CUOTNUA LE TIG
EVOWMATWHEVES AETTOES YIa Awpideq. Mmopei va rieplotpadei oe 3 B€oelg:
> a 8€on aocdaiong () orou dev daivovtal KaBoAou Aettideg TTdvw arod v enavw

TAGKQ,
> 01N 6€on @, n oelpd Acttidwv yia Awpideg KOBeL Awpideg 6 mm,
> 01N 6€on g, n oelpd Acttidwv yla Awpideg KOBeL Awpideg 9 mm.

e MeTd ™ pUBULON, 0 NEog MOAUKOTTTING £ival ETOWLOG YLa XPr0T). ZTTPWETE TOV KABodnynt
TV TPoPipwV (i) TAvw oTo TPODIO (5) Kal pe Ta duo xepta. NMpooapudoTte To VYOG
TOU TPODIUOV WOTE AUTO VA TIAPAUEVEL KAPDWEVO OTOV KABOSNYNTY) TWV TPOPIUwWV.
Kpatriote 1o N€o MNMoAukoTTTNn arod tn Aafr) Tou TtodLloU TOU HE TO Eva XEPL KAl KPATOTE TOV
Kafodnynt Twv Tpodipwv (i) He To AAAO XEPL YIa OAEG TIG EPYACTIES.

* KpatmoTte Tov Kabodnyntr) Twv Tpodipwv (i) TapAAANAa otnv eridAVELD KOTING Kal
XPNOWOTIO|OTE TN VEUPWOT Yl KaBodrynom Kat yla va artopuyeTe va ayyi&ete TV



METAAALKY) AETTiOA.
* [0 EVKOAN) KOTI) 0€ PETEG, TIPAYMATOTIOLEITE OPAAEG KIVI|OELG.

Odnyieg kabapiopov

! TIPOEIAONOIHZH: NMAUveTE pe TipoooxT) TG AeTtideg Kabwg eival eEAPETIKA KOPTEPESG.

! NIPOEIAONOIHZH: Navtote TomobeTeite Ta SUO KOUWTIA 0TN BE0M A0PAALONG ( ) TPV

artd oToLOSNTIOTE XELPLOMO KABAPLIOMOU Kal oTtoTtedNOTE 1 XPrion Tou NEou MNMoAUKOTTN

SLaKOTITETAL TIPOCWPLVA.

* JUVIOTATAL VA TIAEVETE TIG AETTOEG QPECWS HETA aATIO KABE XPriom Kal va EETTIAEVETE EVTEAWG
10 N€o NMoAukort.

* KaTtw aro TpeXOUUEVO VEPO Bpuong, kabapioTe To eEApTNUa AeTtidag Eexwplotd amo
TO TIAQIO10. TO KUAIVOPIKO KAAUUUA TWV AETIIOWV YLa Awpideq (e) puropel va avolyTel yla
KaBaplopod e pa Bouptoa. Erudei&te e§alpeTikn) ipoooxry, KaBwg OAeQ oL Aettideg ival
KOPTEPEQG KaL OTIG SUO TIAEUPEG.

* O N€og MoAUKOTITNG TTAEVETAL OTO TIAUVTHPLO TILATWV. OL AETTOEG SEV TIPETIEL TIOTE VA
gpxovtal og enadn| Pe AAAQ LETAAAIKA, KEPAUIKA 1] YUOAWVA EpYaAEia, KaBwG auTto Ba
MTTOPOUCE Va TIPOKAAECEL POOPA TNV KOWN TWV AETTIOWV.

* 3TO TIAUVTNPLO TUATWYV, SLATNEEITE TO KUAIVOPIKO KAAUMUUA TWV AETTIOWV Yla AwPISEG KAELOTO.
OL Tpureg oTo KAAUUMA Ba eTuTPEYOUV OTO VEPO Va TIEPVAEL ATIO UETQ.

* Me Tipoooxr, UMOpPEiTe va adalpecETE TUXOV KNAISEG OTIG AETTidES e Eva KaBaploTiko yia
avo&eidwTo xaAuBa.

* O KaBodNyNTQ TWV TPOPiHwWYV UTTopEL va artocuvappoAoynOei yia evav KaAd KaBapLouo,
TPABWVTAG TO KOUMTTL .

Xp1rion kai cuvTtiipnon

* ‘Otav dev xpnoluoroleital, BE€0TE TOOO TNV EMAVW TIAAKA OCO KAl TOV KUALVOPO AETTIOWV yla
Awpideg og B€on aopdAiong ( ).

* Mnv TIpooTIABrOETE VA OKOVIOETE TIG AETUOEG UE AKOVIOTT paxalplwv. Eav to eEaptnua
Aettidag (g 1y h) mayetl va eivat Koptepo e TNV TTapodo TOU XPOVOU, ETIKOIVWVHOTE UE TO
ouvepyatn TG Tupperware yla va ayopaoeTe €va AVTAAAAKTIKO.

. Kpg\rdyg Tavta o EApTNUa AETOAG Ao TNV TTAACTIKY) TIAEUPA, TIOTE NV To apmaleTe aro
N Aemida.

* Av To €€apTnua AETiOAG 0AG TIECEL, TIAVTA VA TO APr)VETE Va TIECEL OTO TIATWHA. Mnv
TIPOCTIAONOETE VA TO TIACETE GTOV AEPQ.

* AuTO TO TIPOIOV Kal OAaA Ta eEAPTANATA TOU eV TipoopidovTal yia Xpriomn aro radla.
BeBawbeite 011 Ta Kpatdte pakpla and ta rtadia. Mnv agprivete to Néo MoAukdrn ) Eva
eEapmpua Aemidag xwpiq emrripnon otav sivat mapovta adid.

* EAv karolo tpodo KOAANoeL oTo eEAptna Acmtidag (g 1y h) EekovprwoTe 1o €€dpTnua
Aertidag anod To TTAQioLo (a) ya va arneAeuBepwaoeTe TO TPODLUO (3) KaL artoPpuyeTe TNV emad)
TOU XEPLOU e N Aemtida. MeplotpePTe TO Kouuri Aettidwv yia Awpideg ot 6€on acddAiong (

) TIpLv arteAeuBepwoeTe To eEApTNUA Aettidag. Mnv edapudlete Suvaun.

* O KaBodnyntng Twv TPodipwyV (i) IPEMEL va XpnoLLoTIOLEITAL YIA OAEQ TIG EPYACIEG.

e Apriote OAQ Ta EEOPTTATA VA OTEYVWOOUV TEAEIWG TIPLV ETTAVACUVAPOAoYoeTe TO NEO
MoAUKOTTN.

* O N€0og MOoAUKOTITNG TIPETIEL VA ATIOONKEVETAL € TO OTPOYYUAO (b) Kal To TPLywViko (C)
KOUTTi 0Tn B€on aodaiiong ( ).

* ArtoBnkevote ta eEaptruata Aemidag (g & h) Tiow oTo kKouTi arnobrikeuong (f). Omnwg
UTTOSEIKVUETAL OTO EIKOVOYPAA OTO KOUTL artodrkeuongq (6) KpATroTE TO KOUTL
arnoBrikevong (ue to Aoydturio g TW va daivetal) kat epdote 1o eEApTna Aettidag otnv
gykort). MNpocapudoTe TO KOUTE artodrkeuong 0To KATw UEPOG Tou NEou MNoAukoTrT yla
ouuTIayr arnoBnKeuoT, TO TITEPUYLO TOU KOUTIOU artobrikeuongq eival otny idla rAeupd e ta
kKouprd (b & c).

Eyyunon

loxVeL N TiepLlopLoEVT €yyUnon g Tupperware.

H eyyunon g Tupperware ipootatevel ToO NEog MoAUKOTTTING KATA PWYHWYV 1) OKACIUATWY,
OTL eV Ba ottacel Kal dev Ba EePpAoudioel UTIO KAVOVIKEG CUVONKEG N ETAYYEAMATIKNG XPTIONG
yla 6An T didpkela {wr)g Tou TPOIoVToG. H eyyunon autr) 6ev KAAUTITEL TNV AVTIKATACTAOT)
XPNOMOTIOINUEVWYV AETTIOWYV, OUTE TO GKOUPLACHA 1) AAAN {Nitd TOU TIPOIOVTOG TIOU TIPOKUTTTEL
artd auEAELa 1) E0DAAEVT XPTIOT TOU TIPOIOVTOG. [apakaAOULE ETIKOIVWVHOTE |UE TO
2UHPBOVAO TNG Tupperware yla avTikataoTaon.

www.tupperware.gr
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Bnarogapvm 3a Bbi6op oBowepe3ku «MaHaonnHa», NpodheCcCUOHaIbHOMO
MHCTPYMEHTA, NpeaHa3Ha4YeHHOro /1A 6bICTPON HAPE3KM OBOLLIEN HA KYCOYKM
pasnnyHbIX GOPM: TOMTUKU, KapTodesb Ppu, CONOMKA, KYOUKKU, POMObI, 3aBUTKU U
Bade/sibHaA HapesKa.

BHUMaTENBbHO NPOYTUTE U BbINOAHANTE MHCTPYKLMK MO UCMO/Ib30BAHUIO 1 yX04y, U
OBOLLEepe3Ka NPOCAYHUT BaM MHOTME rogpl.

Ve o B B B X

Tupperware

Mcnonb3yite HU3KOTEMMNEPAaTYPHYHO NporpaMmMy nocyaoMOEe4YHOM MalUMHbI, YTOObI
COKOHOMMWTb SHEPTUIO U 3aLUUTUTL OKPYHAIOLLYIO CPpeay.

PykoBoacTBO no c6opke

! MEPbI NPEAOCTOPOHHOCTW. He nprKkacanTech K 1€3BUAM: OHU O4EHb OCTpbIE!
BbiCOKOKa4eCTBeHHbIE /1Ie3BUA NpeHasHauYeHbl 4/ PE3KW C MUHUMaSTbHBIM YCUIMEM U
[OHKHbI UCMO/Ib30BAaTbCA KparHe OCTOPOHKHO.

* [lepeHocuTe «MaHZoIMHY», NpUAEepPHUBaA 3a Kpasd 06enMn pyKamu.

* B KOHTelHep anAa xpaHeHua (f) nomelyatoTea ABe peryLme BcTaBku (g u h).
CHUMUTE ero C HUKHEN YacTu pambl «MaHZ0NWHbI» (a) Nepes UCNoIb30BaHUEM
M YCTAHOBUTE Ha MECTO MOC/1e TOro, Kak BCe KOMMNOHEHTbI ByAyT NPOMbITHI U
BbICyLLEHbI. Mcnonb3yinTe BbICTYN COOKY, YTOObI BbIHYTb KOHTEMHEP M3-N0J4, paMbl.

* PexyLme BCTaBKM (g MM h) MOXKHO CHATb C paMbl (&) C MOMOLLbIO ABYX BbICTYMOB,
pacnonoXeHHbIX N0 6oKaM «MaHAOoNUHbI» . HarmuTe 60/1bLLIMMM NaibLlaMm Ha pamy
Haj, BbICTyNamun pexyLLen BCTaBKM, KaK NoKasaHo Ha puc. 3. Haxnmas Ha BCTaBKM
CHWM3Y yKasaTe/IbHbIMW NasibLiamMn, OCTOPOXHO BbIHETE PEXYLLYIO BCTABKY U3 pambl.

* YT06bI NPaBWU/IbHO YCTAHOBUTL PEXYLLYIO BCTaBKy (g uau h), ydéeautecs, 4To ABa
CTEPIHA BOLLM B Nasbl HA pame, Nperae Yem 3alle/IKMBaTb PEXYLLY BCTaBKy. 1o
3BYKY LLEe4Ka MOMXKHO ONpeaenunTb, YTO pexyLLas BCTaBKa yCTaHOBEHA NPAaBU/ILHO.

* [T0O/IHOCTbIO PacKPOUTE HOMRY (d). «MaHZ0MHY>» MOXHO NOCTaBUTb Ha pabouyto
NMOBEPXHOCTb UM YCTAHOBWUTb Haj, KOHTEUHEPOM.

Mepepn ncnonb3oBaHMem y6eanTech, YTO KOHTEHHep ANA xpaHeHua (f) CHAT 1
«MaHpgosiMHa» ycTaHOBJIEHA Ha YCTOUMYMUBYIO U POBHYIO MOBEPXHOCTb.

C nomouwpbto «MaHA0NMHBI» MOXKHO NONYYUTb IOMTUKK, KapTodesb hpu, CONIOMKY,
KYOGWKKW, POMOEbI, 3aBUTKM UK BadeNbHYO HapesKy. MCTpyKuMmM No co3aaHnto
onpeaeneHHbiX GopMm (4) NpuBeAeEHbI Ha AOMONHUTESIbHBIX UAIOCTPaLMSIX.

* HHoMKM (b 1 C) HYyXHO cHa4Yana NoTAHYTb Ha cebs, a 3aTeM NoBopayMBaTh.

* Hpyrnaa KHonKa (b) onpegensaeT ToAWMHY TOMTUKOB B MM. KHOMKY MOXHO
NoBOpa4MBaTh B Pa3INYHbIE MOIOHEHWUA. HTOObI YCTAHOBUTb TOJILLMHY JIOMTHUKOB,
NM3MEHANTE NosIoKeHWe oT 0 40 9, B 3aBUCUMOCTU OT HEOBXOAMMOU TONLLMHDI.
TonwmHa 3aBUCUT OT Hape3aeMbIX MPOAYKTOB U OT CUJbl AAB/IEHUA Ha 3almTy
(i). NMoBepHUTE KHOMKY B NOIOEHWE BJIOKMPOBKM, YTOObI YCTAHOBUTL BEPXHIO
NNacTUHY Haj, NE3BUAMM.

* TpeyronbHaA KHOMKa (C 1 2) ynpaBaaeT HacTpauBaemMon CUCTEMOM CO
BCTPOEHHbIMW 1€3BUAMU. E€ MOKHO NOBEPHYTb B TPW MOSIOKEHUA:

> 3ab/10KMpPoBaHo ( ), Koraa /1e3BUA HE BbIXOAAT 3a BEPXHIOK MNAACTUHY;
D> MONOMEHWe @, Korga pag 1e3BMi Bblpe3aeT MNOJIOCKK 6 MM;
> MOJIOXEHWE &, Koraa pag N1e3BUN Bbipe3aeT MO0CKU 9 MM.

* [locne HaCTPOMKKN MOKHO Ha4YMHaTb UCNoAb30BaThb «MaHAoMNHY». C MOMOLLbLIO
3awuThl (i) HagaesuTe Ha NPOAYKT (5) ABYMA pyKamu. HacTponTe BbICOTY NpoAayKTa
TaK, YTOObl OH 6bl/1 HaHW3aH Ha 3alunTy. Jepute «MaHg0NMHY» 38 PYKOATKY HOMKM
O[HOW PYKOW 1 yaepruBanTe 3awmTy (i) apyrom pyKou npu BbINONTHEHMUU BCEX
3apau.

* awuTa (i) AO/MKHA BbITb pacnosioeHa napasnie/lbHO PeryLLen NoBePXHOCTH;
MCNONb3yUTe KpaK, YTOObI HaNpPaBAATb ABUKEHWE U HE KacaTbCA METaI/IMYECKOrO
Ne3BMA.

» [1nA ynobcTBa pe3ku coBepLianTe naaBHble ABUMKEHMS.



Cnoco6 o4MCTRH
' TIPEAYNPEXAEHMUE. MNpombiBaiTe Ne3BMA aKKypaTHO, TaK KaK OHW OYEHb OCTpbIE.

! NIPEAYNPEXAEHUE. Beceraa yctaHaBn1BanTe [iBe KHOMKW B NMOJIOHEHNE
GNOKUPOBKM ( ) Nepes O4UCTKOM U Korga «ManaonnmHa» BpeMeHHO He UCMNOIb3YyeTCs.

* HacToATeIbHO peKoMeHAyeTCA NPOMbIBATL JIE3BUA Cpasy Moc/ie UCNoIb30BaHUA U
MOJIHOCTbIO CrosiackmBaThb «MaHLoNMHY ».

* OunCTUTE peryLLYyto BCTaBKY OTAE/IbHO OT pambl Mo NPOTOYHOM BOAONPOBOAHOM
BOAOI/I.VHEbILLII-{y LUUAMHApPA C NOJI0CKaMM /1e3BUM (€) MOXKHO OTKPbITb M OYUCTUTL
LLLETKOW. byabTe 04€Hb OCTOPOMKHbI, MOCKOJIbKY 1€3BMA 3aTO4YEHbI C 060UX KOHL,OB.

» OBoLepesKy «MaHaoaMHa» MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHOW MalumHe. Cnegute
3a TeMm, 4Tobbl 1€3BUA HX B KOEM CJly4ae He conpuKacaamcb C Apyrumum
MeTa/IM4ECKUMU, KEPAMUYECKUMWN USIN CTEKIAHHBIMW MHCTPYMEHTaMM, NOCKO/IbKY
9TO MOXKET BbI3BaTb MOBPEXAEHMNE PEXKYLLEN KPOMKM NE3BUMN.

* B nocygomoeyHol MallrHe KpblliKa UMIUHAPA C NOI0CKaMM J1IE3BUN A0JTHHA ObIThb
3aKpbiTa. OTBEPCTUSA B KPbILLKE NO3BONAKT BOAE NPOTEKATb HACKBOS3b.

* [1ATHa Ha Ne3BUAX MOKHO OCTOPOXHHO yaamTb oHHNCTUTENnEM ONA HepH{aBerow,ePl
cTann.

e [lepaTesib NPoAyKTOB MOXHO pa3obpaTh, NOTAHYB 3a PyyKY, U TLLATE/IbHO MPOMbITb.

MUcnonb3oBaHue U yxop[,

* Horaa oBolepesKa He MCMo/b3yeTcsl, yCTaHOBUTE BEPXHIOK NIACTUHY M LIMAUHAP C
NOJIOCKaMM IE3BUI B NOJIOKEHME BNOKUPOBKM ().

* He nbiTaiTech HaTO4MTL 1€3BMA TOHUIIOM ANA HOMXeW. Ecin pexyulan BcTaBKa (g Mam
h) co BpemeHeM 3aTynunach, CBAMKUTECH C KOHCY/IETaHTOM Tupperware 1 ysHaiTe,
KaK NpMOBPECT! CMEHHYIO BCTaBKY.

* Bcerga AepHunTe pexyline BCTaBKM 3a NJ1aCTUKOBbIM HpaVI. HwKorga He 6ep|/|Ter 3a
ne3Bune.

e Ecnv Bbl ypOHW/IM PEXyLLYIO BCTABKY, BCErZa M/anTe, NoKa oHa ynajeT Ha nos. He
NbITAUTECb MOMMaTb ee Ha /eTy.

* 370 M3ae/Me 1 BCe ero KOMMOHEHTbI He NPpeAHasHayYeHbl AnA feTen. XpaHuTe mx
B HEAOCTYNHOM /1 AieTei MecTe. He ocTasnsainTe «MaHA0MHY» U PEYLLYIO
BCTaBKY 6€3 NpMCMOTpa B NPUCYTCTBUU AETEN.

* Ecan Ha peyLuen BcTaBKe (g uav h) octaeTca nuwa, BbIHETE BCTaBKY U3 pambl (a) U
ybepuTe nuLy (3), He KacasacCb 1e3BUA pyKamu. NoBEPHUTE KHOMKY NOOCKU 1€3BUM
B NOI0¥EeHWe 6/IOKMPOBKH
(), Nperae 4eM BbIHUMATb PEYLLYIO BCTaBKY. He npumeHanTe cuny.

 [lep:arenib NpoAyKTOB (i) AOMKEH UCNONb30BaTbCA NPYU BbINOJIHEHUHU JHOObIX
3apau.

e Cobupatb «MaHA0NMHY>» MOXHO, TO/IbKO KOr4a BCe KOMMOHEHTbI MO/IHOCTLIO
BbICOXHYT.

* [1pu xpaHeHnn «MaHaomHbI» Kpyrnas (b) n TpeyronbHas (C) KHOMKM AOJIHKHbI ObITb B
NOJIOKEHUM BTOKUPOBKM ( ).

* XpaHuTe pexyLumne BcTaBKM (g 1 h) B KOHTeMHepe ana xpaHeHus (f). Hak nokasaHo
Ha NUKTOrpamMMe Ha KOHTEMHEPE ANA XpaHeHus (6), BOSbMUTE KOHTENHEP (TaK,
4TOGbI 661710 BUAHO Norotun TW) 1 BCTaBbTe pexyLUyo BCTaBKy B nNas. [pukpenuTe
KOHTEMHEP A1A XpaHEHUA K HUKHEN YacTh «MaH[0NMHbI» TaK, YTOObI BbICTYN
KOHTenHepa 6bl/1 C TOW e CTOPOHbI, YTO U KHOMKK (b 1 C).

FapaHTHA
[encTByeT orpaHnyeHHas rapaHTua Tupperware.

Tupperware npefocTaBnAeT rapaHTUIO Ha «MaHA0/IMHY» B OTHOLLEHWUA
BblKpalLMBaHWA, pacTpeCKUBaHMA, NOJIOMOK U PacCN0EHUA B CilyHae 06bIYHOIro
HEKOMMEPYECKOro MCMNO/Ib30BaHMsA B Te4EHME CPOKa CNYHObl U3aenmsa. HactoAwas
rapaHTUA He BKJIKDYAET 3aMeHY UCMOJIb30BaHHbIX IE3BUW U HE MOKPbLIBAET C/ly4Hau
KOPPO3MK MK NOBPEKAEHNN N3AENNA BCeACTBME HEOPEKHOIO UM HEMPAaBUIbHOIO
MCMNoNb30BaHUA Usaenus. o noBoay 3aMeHbl CBAMUTECH C KOHCYILTAHTOM
Tupperware.

www.tupperware.ru



HR

Hvala vam na odabiru proizvoda Time Savers Mandoline, profesionalnog alata
koji omogucava brzo rezanje namirnica u nekoliko oblika: krisSke, za pomfrit, trake,
kockice, rombovi, nabori i izbrazdani komadi.

Pozorno procitajte ove upute za upotrebu i odrzavanje te ih se pridrzavajte kako
biste dugo uzivali u visokoj kvaliteti ovog proizvoda.
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Tupperware

Upotrebljavajte niskotemperaturni program perilice posuda radi ustede energije i
zastite okolisa.

Upute za sastavljanje

! UPOZORENJE: Ne dodirujte oStrice jer su iznimno ostre. Visokokvalitetne
ostrice konstruirane su za rezanje minimalnom silom i moraju se upotrebljavati
krajnje oprezno.

* Mandoline nosite oprezno drzeci ga objema rukama na krajevima.

* Spremiste (f) moze sadrzavati do dva umetka s ostricama (g i h). Pritje
upotrebe skinite ga s donje strane Mandolinina okvira (a) i stavite natrag nakon
Sto operete i osusite sve dijelove. Upotrijebite jeziCak na strani spremista kako
biste ga oslobodili s donje strane okvira.

* Umeci s ostricama (g ili h) mogu se otpustiti s Mandolinina okvira (a) dvama
jgzmcw_na koji se nalaze na stranama Mandoline. Kao sto je prikazano na slici
3, stavite palce na okvir iznad jezi€Caka umetka s oStricama. Stavite kazZiprste
ispod jeziCaka i njezno dignite umetak s ostricama s okvira.

» Kako biste stavili umetak s ostricama (g ili h), prije spajanja umetka obvezno
Eurnltg dva vrha u utore okvira. Umetak s ostricama u ispravnom je polozaju
ada Cujete Klik.

* Rastavite podnozje (d) dok ne bude u ispruzenom polozaju. Mandolinu mozete
staviti na radnu povrsinu ili iznad posude.

Prije up_otrebe_provieri_te jeste li skinuli spremiste (f) i stoji li Mandoline na
cvrstoj i ravnoj podlozi.

Mandolineom mozete izradivati kriSke, krumpir za pomifrit, trake, kockice, .
rombove, nabore i izbrazdane komade. Vizualne upute za izradu pojedinih oblika
nalaze se na dodatnoj korisnickoj kartici (4).

* Gumbe (b i c) prije okretanja naprije izvucite.

* Okrugli gumb (b) odreduje debljinu kriSki u milimetrima. Gumb mozete _
okrenuti U razne polozaje. Kako biste namjestili debljinu kriski, polozaj mozete
promijeniti od 0 do 9, prema zeljenoj debljini. Debljina se moze razlikovati
ovisno o vrsti hrane koju rezete 1 o sili kojom pritiSCete vodilicu (i). Okrenite
gumb u zakljuCani polozaj kako biste stavili gornju ploCu iznad ostrica.

. Trokut_astiv?_umb (c.i 2) upravlja sustavom za Jlako namjestanje integriranih
trakastih ostrica. Mozete ga okrenuti u tri polozaja:
> u blokiranim polozZaju ( ) oStrice ne strSe iznad gornje ploCe
> U polozaju s trakaste ostrice izraduju trake debljine 6 mm
> U polozaju s trakaste ostrice izraduju trake debljine 9 mm.

* Nakon namjestanja Mandoline je spreman za upotrebu. Objema rukama
pritisnite vodilicu all) na hranu (%. Namjestite visinu hrane tako da ona ostane
ucvrscena na vodilici. Jednom rukom drzite Mandoline za donji drzac, a drugom
rukom drzite vodilicu (i) pri svakoj upotrebi.

* Vodilicu (i[))_driite paralelno s reznom povrsinom, a rebro upotrijebite za vodenje
I kako ne biste dodirnuli metalnu ostricu.

* LakSe Cete rezati mirnim pokretima.



Upute za ¢iSéenje

! UPOZORENUJE: Oprezno Cistite ostrice jer su

Iznimno ostre.

! UPOZORENUJE: Oba gumba uvijek okrenite u _

blokirani polozaj ( ) prije CiScenja i kada privremeno prekinete upotrebu

Mandolinea.

* Preporucujemo vam da ostrice operete odmah nakon upotrebe, a Mandoline
potpuno isperete.

* Pod teku¢om vodom ocistite umetak s ostricama odvojeno od okvira. Poklopac
cilindra trakastih oStrica (e) mozete otvoriti i oCistiti Cetkom. Budite iznimno
oprezni jer su sve ostrice na obje strane ostre.

* Mandoline mozete prati u perilici posuda. Ne dopustite da ostrice dodu u dodir s
metalnim, keramickim ili staklenim priborom jer bi to ostetilo rezni rub ostrica.

* U perilici posuda drzite poklopac cilindra trakastih ostrica zatvorenim. Otvori na
poklopcu omogucit Ce protjecanje vode.

* Moguce mrlje na ostricama mozete oprezno ukloniti sredstvom za Cis¢enje
nehrdajuceg Celika.

* Vodilicu mozete rastaviti povlacenjem rucice radi temeljitog CiScenja.

Upotreba i odrzavanje

» Kada ih ne upotrebljavate, postavite gornju plocCu i cilindar trakastih ostrica u
blokirani polozaj ().

* Ostrice ne pokusavajte ostriti ostrilom noZzeva. Ako umetak s ostricama (gili h) s
vremenom otupi, obratite se Tupperwareovu predstavniku radi nabave zamjene.

. Uvr?etak s ostricama uvijek drzite za plasticnu stranu, nikada ga ne primajte za
oStrice.

* Ako vam ispadne, pustite da umetak s oStricama padne na pod. Ne pokuSavajte
ga uhvatiti u zraku.

* Ovaj proizvod i sve njegove d_itjelove ne smiju upotrebljavati djeca. Spremite ih
quqa_jg_od djece. Ne ostavljajte Mandolinu ili umetak s ostricama bez nadzora u

izini djece.

* Ako se hrana zaglavi na umetku s oStricama (g ili h), skinite umetak s okvira (a)
kako biste oslobodili L
hranu (3) i izbjegavajte rukom dodirivati oStrice. o o
Prije oslobadanja umetka okrenite gumb trakastih ostrica u blokirani polozaj ( ).
Ne primjenjujte silu.

* Vodilicu (i) upotrebljavajte za sve primjene.

* Prije ponovnog sastavljanja Mandolinea pustite da se svi dijelovi potpuno
osuse.

* Mandoline spremite tako da su okrugli (b) i trokutasti (c) gumb u blokiranom
polozaju ().

* Spremite umetke s ostricama gg i h) natrag u spremiste (f). Kao Sto je prikazano
na slici (6), primite spremiste (tako da je vidljiv Tupperwareov logotip) i gurnite
umetak s ostricama u utor. Pricvrstite spremiste na dno Mandolinea radi _
_ko)mpaktnostl, pri ¢emu jeziCak spremista mora biti na istoj strani kao i gumbi (b
ic).

Jamstvo

Vrijedi ograni¢eno Tupperwareovo jamstvo.

Tupperwareovo jamstvo stiti Mandoline od odlamanja, puknuca, lomljenja.ili
ljustenja pri uobiCajenoj nekomercijalnoj upotrebi tijekom cijelog vijeka trajanja
proizvoda. Ovo jamstvo ne obuhvaca zamjenu istrosenih ostrica niti hrdanje

Ili druge Stete na proizvodu nastale nemarnom upotrebom ili zloupotrebom
proizvoda. Za zamjenu se obratite Tupperwareovu predstavniku.

www.tupperware.hr
www.tupperware.ba
www.tupperware.rs
www.tupperware.me
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Dékujeme, ze jste si vybrali vyrobek Time Savers Mandoline, profesionalni
nastroj umoznujici vykrajovatruzne tvary v minimalnim case: platky, hranolky,
nudlicky, kostiCky, kosoctverce, vinky a mrizkove rezy.

Dukladné si pfectéte nasleduijici lp()g)kyn}/_ kK pouziti a udrzbé a dodrzujte je, abyste
se mohli dlouhé roky tésit z vysoke kvality tohoto vyrobku.
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Tupperware

Pfi umyvani v my¢ce na nadobi dpouil'vejte nizkoteplotni program, abyste Setfili
energii a chranili zivotni prostredi.

Pokyny k sestaveni

! UPOZORNENI: Nedotykejte se bfitu, jsou extrémné ostré. Vysoce kvalitni bfity

jsou navrzeny tak, aby s’jejich pomoci bylo mozné rezat s pouzitim minimalni sily

a je tfeba je pouzivat s nejvyssi opatrnosti.

. Vtyrob,el;] Mandoline pfenasejte opatrné a drzte jej obéma rukama na obou
stranach.

* Ulozna schranka (f) muze obsahovat az dvé bfitové viozky (gah). Pfed
kgzdxm pouzitim ji sejméte z ramu nastroje Mandoline (a) a po umyti a ususeni
vsSech soucasti ji znovu nasadte. Uloznou schranku uvolnéte ze spodni Casti
ramu pomoci jazyCku na strané schranky.

* Bfitové vlozky (g nebo h) Ize z ramu nastroje Mandoline vyjmout (a) pomoci
dvou jazycku umistenych na stranach nastroje Mandoline. Umistete palce na
ramu pres jazyCky britovych vlozek (viz obrazek 3). Ukazovacky umistéte pod
jazyCky a jemne vytahneéte britovou vlozku z ramu.

* Chcete-li umistit bfitovou vlozku (g nebo h), zasurite dva Cepy do zdifek na ramu
a teprve potom britovou viozku zacvaknéete. Podle cvaknuti poznate, ze je britova
vlozka ve spravné poloze.

* Rozlozte podstavec (d) tak, aby byl v rozeviené poloze. Nastroj Mandoline
muzete umistit na pracovni desku nebo nad misu.

Pred pouzitim se presvédcte, ze je sejmuta ulozna schranka (f), a ze je
nastroj Mandoline umistén na pevném a rovném podkladu.

Pomaci nastroje Mandoline mazete vytvaret platky, hranolky, nudlicky,

kostiCcky, kosocCtverce, vinky a mrizkove rezy. /izuaini pokyny k vytvareni

specifickych tvaru (4) najdéete na doplrikoveé uzivatelské karté.

* Tlacitka (b a c) pfi pouziti nejprve vytahnéte a potom s nimi otacejte.

* Kulaté tlacitko (b) ukazuje silu platki v mm. Lze jej otacet do rdznych
poloh. Chcete-li nastavit silu platki, muzete podle pozadované sily volit
mezi polohami 0 az 9. Sila se muze liSit podle druhu krajeného pokrmu a

Poglje sily vyvinuté na voditko (i). Chcete-li umistit horni plat nad bfity, otocte
lacCitko do zablokované polohy.

* Trojuhelnikové tlacitko (c a 2) ovlada snadno nastavitelny systém se
zabudovanymi_
britovymi prouzky.

Lze jej nastavit do tfi poloh:

> do zablokované polohy ( ), ve které nevyCnivaji nad horni plat zadné brity,
> 0 polohy s, fada bfitovych prouzkl tvofi Bmm prouzky,

> do polohy s, fada bfitovych prouzku tvofi 9mm prouzky.

* Po nastaveni je nastroj Mandoline pfipraven k pouziti. Obéma rukama pritlacte
voditko (i) na potravinu (5). Nastavte vysku potraviny, aby Ielotrawr_\a zustala
pritlacena na voditku. Pri vSech pracich pridrzujte nastro* andoline jednou
rukou za rukojet podstavce a druhou rukou drzte voditko (i).

* Voditko (i) drzte soubézné s krée'(ecim povrchem a potravinu vodte pomoci
hrebinku, abyste pfedesli kontaktu s kovovym britem.

* Snadného krajeni dosahnete plynulymi pohyby.



Pokyny pro ¢isténi

I UPOZORNENI: Brity omyvejte velmi opatrné, jsou velice ostré.

I UPOZORNENI: Pred Cisténim a vzdy, kdyz nastroj Mandoline pravé

nepouzivate, umistéte vzdy obé tlacitka do zablokovanych poloh ().

* Dlirazné doporucujeme omyvat bfity ihned po pouziti a cely nastroj Mandoline
oplachnout.

* Tekouci vodou oplachnéte zvlast bfitovou vliozku a ram. Kryt bfitovych prouzk
(e) Ize otevrit a Cistit pomoci kartaCku. Budte velice opatrni, vSechny brity jsou
ostré z obou stran.

* Nastroj Mandoline muzete myt v my€ce na nadobi. Nikdy nedovolte, a,b){ brity
prisly do kontaktu s jinymi kovovymi, keramickymi nebo sklenenymi nastroji,
protoze by mohlo dojit k poskozeni rezné hrany britu.

. Vtmyéce nechte kryt bfitovych prouzkl zavieny. Voda se do néj dostane skrz
otvory.

* Pripadné skvrny na bfitech mlzete opatrné odstranit pomoci Cisticiho prostrfedku
na nerezovou ocel.

* Chcete-li diikladné omyt voditko, muzete jej sejmout zatazenim za knoflik.

Pouziti a péce

* Pokud nastroj pravé nepouzivate, umistéte horni plat i valec s bfitovymi prouzky
do zablokované polohy ().

* Nesnazte se bfity ostfit pomoci brousku na noze. Pokud se bfitova viozka (g
nebo h) ¢asem otupi, kontaktujte zastupce spolecnosti Tupperware a zakupte
nahradni dil.

* Bfitovou vlozku drzte vzdy za plastovy konec. Nikdy ji nechytejte za ostfi.

* Pokud bfitovou vloZku upustite, nechte ji spadnout na zem. NepokouSejte se ji
chytit v letu. _

* Tento vyrobek ani ﬁz,ho soucasti nesmi pouzivat déti. Vzdy ,‘eludriujte mimo
dosah deti. Nenechavejte nastroj Mandoline ani britovou vloZku bez dozoru v
miste, kde se pohybuiji deti.

* Dojde-li k uviznuti potravy na bfitové vlozce 3 _ .
gg nebo h), odepnéte bfitovou vliozku z ramu (a), uvolnéte potravinu (3) a pfitom

ejte pozor, abyste se nedotkli rukou bfitl. Pfed vytazenim britove viozk

umistéte tlacitko bfitovych prouzki do zablokované polohy ( ). Nevyvijejte silu.

* Pri vSech pracich pouzivejte voditko (i).

* Pfed sestavenim nastroje Mandoline nechte vSechny soucasti zcela vyschnout.

* Pfi ukladani nastroje Mandoline otoCte kulaté (b) i trojuhelnikové (c) tlaCitko do
zablokované polohy ().

* Bfitove vlozky (g a h) ulozte zpét do ulozné schranky (f). Podle symbolu na
ulozné schrance (6) pridrzujte uloznou schranku (tak, aby bylo vidét logo
TW) a zasunte bfitovou vlozku do otvoru. Abyste mohli nastroj Mandoline
ulozit v kompaktnim tvaru, pfipnete uloznou Schranku ke spodni Casti nastroje
Ma)ndollne tak, aby byl jazyCek ulozné schranky na stejné strané jako tlacitka (b
ac).

Zaruka

Na vyrobek se vztahuje omezena zaruka spoleCnosti Tupperware.

Zaruka spolecnost Tupperware zaruCuje, ze se nastroj Mandoline pfi o
nekomercnim pouzivani za dobu své zivotnosti nevylame, nepraskne, nezlomi ani
se nebude loupat, Tato zaruka nezahrnuje nahrazeni pouzitych Cepeli ani nekryje
rezaveni nebo jiné poskozeni vyrobku zpusobene nedbalym nebo nespravnym
pouzivanim vyrobku. Pro vymenu kontaktujte asistenta spolecnosti Tupperware.

www.tupperware.cz
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Dakujeme, ze ste si vybrali vyrobok Time Savers Mandoline, profesionalny
nastroj umoznujuci o 5 ) y y .
vykrajovat rozne tvary v minimalnom case: platky, hranolCeky, rezanceky, kococky,
kosostvorce, vinky a mriezkove rezy.

Dokladne si precitajte tieto pokyny pre pouzivanie a starostlivost a dodrziavajte
ich, aby ste sa monhli dlhé roky tesit z vysokej kvality tohto vyrobku.
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Tupperware

Pri umyvani v umyvacke riadu pouzivajte program s nizkou teplotou, aby ste Setrili
energiu a chranili'’zivotné prostredie.

Navod na zostavenie

I UPOZORNENIE: Nedotykajte sa Cepeli, su mimoriadne ostré. Vysokokvalitné

ostria su navrhnuté tak, aby s ich pomocou bolo mozné rezat s pouzitim

minimalne;j sily a je potrebné ich pouzivat s najvy$Sou opatrnostou.

. Vtyrob,olF] Mandoline prenasajte opatrne a drzte ho oboma rukami na oboch
stranach.

* Ulozna schranka (f) méze obsahovat az dve rezné vlozky (g a h). Pred kazdym
pouzitim ju odstrante z ramu nastroja Mandoline (a) a po umyti a ususeni =~
vsetkych sucasti ju znovu nasadte. Uloznu schranku uvolnité zo spodnej Casti
ramu pomocou jazyCka na strane schranky.

* Rezné vlozky (g alebo h) je mozné z ramu néstroLa Mandoline vybrat (a)
omocou dvoch jazyckov umiestnenych na bokoch nastroja Mandoline.
miestnite palce na ram cez jazyCky reznych vloziek (pozri obrazok 3).

Ukazovaky umiestnite pod jazyCky a jemne vytiahnite reznu vlozku z ramu.

* Ak chcete umiestnit reznu vlozku (g alebo h), zasurite dva Capy do zdierok na |
rame a az potom reznu vlozku zacvaknite. Podl'a cvaknutia spoznate, Ze je rezna
vlozka v spravnej polohe.

* Rozlozte podstavec (d) tak, aby bol v rozovretej polohe. Nastroj Mandoline
md&zete umiestnit na pracovnu dosku alebo nad misu.

Pred pouzitim sa presvedcte, ze je zlozena ulozna schranka (f), a ze je
nastroj Mandoline umiestneny na pevnom a rovhom podklade.

Pomocou nastroja Mandoline mozete vytvarat platky, hranolCeky, rezanceky,
kocOCky, kosostvorce, vinky a mriezkove rezy. Vizualne pokyny pre vytvaranie
Specifickych tvarov (4) najdete na doplnkovej pouzivatel'skej karte.
e Tladidla (b a c) pri pouziti najprv vytiahnite a potom s nimi otacajte.
* Gul'até tlacidlo (b) ukazuje silu platkov v mm. Je mozné ho otacat do réznych
poloh. Ak chcete nastavit silu platkov, mozete podla pozadovane;j sily volit
medzi polohami 0 az 9. Sila sa méze liSit podl'a druhu krajaného pokrmu a podla

sily vyvinutej na vodidlo (i). Ak chcete umiestnit horny plat nad ostria, otocte
tlaCidlo do zablokovanej polohy.

* Trojuholnikové tlacidlo (c a 2) ovlada 'ahko nastavitelny systém so
zabudovanymi reznymi pruzkami. Je mozné ho nastavit do troch poloh:
> td_o zablokovanej polohy (), v ktorej nevyCnievaju nad horny plat ziadne

ostria,
> do polohy s, rad reznych pruzkov tvori pruzky Siroké 6 mm,
> do polohy g, rad reznych pruzkov tvori pruzky Siroké 9 mm.

* Po navstaven_l’cie nastroj Mandoline pripraveny na pouzitie. Oboma rukami
pritlaCte vodidlo (i) na potravinu (5). Nastavte vySku potraviny, aby potravina
zostala pritlacena na vodidle. Pri vsetkych pracach pridrzujte nastroj Mandoline
jednou rukou za rukovéat podstavca a druhou rukou drzte vodidio (i).

* Vodidlo (i) drzte subezne s kré{acim povrchom a potravinu vodte pomocou
hrebienka, aby ste predisli kontaktu s kovovym ostrim.

* NenarocCné krajanie dosiahnete plynulymi pohybmi.



Pokyny pre Cistenie
! UPOZORNENIE: Cepele umyvajte vel'mi opatrne, su velmi ostré.

! UPOZORNENIE: Pred Cistenim a vzdy, ked’ nastroj Mandoline prave
nepouzivate, umiestnite vzdy obidve tlacCidla do zablokovanych poldh ().

. D(SIrazhne g[,)dporL’Jéame umyvat ostria ihned po pouziti a cely nastroj Mandoline
oplachnut.

* TeCucou vodou oplachnite zvlast reznu viozku a ram. Kryt reznych pruzkoy (e) je
mozne otvorit a Cistit pomocou kefky. Budte vel'mi opatrni, vSetky ostria su ostré
z oboch stran.

* Nastroj Mandoline mbzete umyvat v umyvacke na riad. Nikdy nedovolte, aby
ostria prisli do kontaktu s inymi kovovymi, keramickymi alebo sklenenymi
nastrojmi, pretoze by mohlo dojst k poskodeniu reznej hrany ostri.

. Vtumyvaéke nechajte kryt reznych pruzkov zavrety. Voda sa dor dostane cez
otvory.

* Pripadné Skvrny na ostriach mézete opatrne odstranit pomocou Cistiaceho
prostriedku na antikorovu ocel.

* Ak chcete dékladne umyt vodidlo, mézete ho odstranit zatiahnutim za gombik.

Pouzitie a starostlivost

» Ak nastroj prave nepouzivate, umiestnite horny plat aj valec s reznymi prazkami
do zablokovanej polohy ( ).

* Nesnazte sa ostria ostrit pomocou brusika na noze. Ak sa rezna vlozka (% alebo
g) cl:asom otupi, kontaktujte zastupcu spolocnosti Tupperware a kupte nahradny
lel.

* Reznu vlozku drzte vzdy za plastovy koniec. Nikdy ju nechytajte za ostrie.

* Ak vam rezna vlozka vypadne z ruk, nechajte ju spadnut na zem. Nepokusajte
sa ju chytit pocCas letu.

* Tento vyrobok ani jeho su€asti nesmu pouzivat deti. VZdy ho udrzujte mimo
dosahu deti. Nenechavajte nastroj Mandoline ani reznu vlozku bez dozoru v
mieste, kde sa pohybuju deti.

* Ak d6jde k uviaznutiu Fo_travy na reznej viozke (g alebo h), odanite reznu _
vlozku z ramu (a), uvolnite potravinu (3) a pritom datjte pozor, aby ste sa nedotkli
rukou ostri. Pred vytiahnutim reznej vlozky umiestnite tlacidlo reznych pruzkov
do zablokovanej polohy ( ). Nevyvijajte silu.

* Pri vSetkych pracach pouzivajte vodidio (i).
* Pred zostavenim nastroja Mandoline nechajte vSetky sucasti uplne vyschnut.

* Pri ukladani nastroja Mandoline otoCte gulaté (b) aj trojuholnikové (c) tlaCidlo do
zablokovanej polohy ().

* Rezné vlozky (g a h) ulozte spat do uloznej schranky (f). Podla symbolu na
uloznej schranke f6 prlerU{te uloznu schranku (tak, aby bolo vidiet logo TW)
a zasunte reznu viozku do otvoru. Aby ste mohli nastroj Mandoline ulozitv
kompaktnom tvare, pripnite uloznu schranku k spodnej Casti nastroja Mandoline
tak, aby bol Jazycek uloznej schranky na tej istej strane ako tlacidla'(b a c).

Zaruka
Na vyrobok sa vztahuje obmedzena zaruka spolo¢nosti Tupperware.

Zaruka spolocnost Tupperware zarucuje, Ze sa nastroj Mandoline pri
nekomercnom pouzivani za obdobie svojej zivotnosti nevylame, nepraskne,
nezlomi ani sa nebude lupat. Tato zaruka nezahfna nahradenie pouzitych Cepeli
ani nekryje hrdzavenie alebo iné poskodenie vyrobku spbsobene nedbalym
alebo nespravnym pouzivanim vyrobku. Ohladom vymeny kontaktujte asistenta
spolocCnosti Tupperware.

www.tupperware.sk
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Dziekujemy za wybranie Multi Szatkownicy, _pro_—fesﬂonalnego narzedzia, ktore
oszczedza czas i ktore oszczedza czas i umozliwia bfyskawiczne rozdrobnienie
roduktow spozywczx_ch na dowolnie wybrane ksztatty: plasterki, frytki, stupki,

ostki, romby, plasterki karbowane lub gofrowane.
Prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcjg obstugi i konserwacji.
Przestrzegajgc podanych w niej zalecen, bﬁleesz maogt/mogta cieszyc sie
wysokg jakoscig tego produktu przez wiele lat.
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Tupperware

W zmywarce do naczyn zalecamy wybor energooszczednego programu
niskotemperaturowego, ktory sprzyja ochronie srodowiska.

Wskazowki dotyczace montazu

UWAGA!: Nie dotykaj _os_tréy, poniewaz sg wyjgtkowo ostre. Te wysokiej jakosci
ostrza wymagaga uzycia jedynie minimalnej sity, nalezy sig z nimi obchodzic¢ z
zachowaniem duzej 0stroznosci.

» Zachowaj ostroznosc podczas przenoszenia Multi Szatkownicy, trzymajac ja w
rekach za oba konce.

* W schowku (f) mogg sie znajdowac 2 wktadki thgce (g i h). Schowek nalezy
odtgczy¢ od ramy szatkownicy (a) przed kazdym uzyciem i potgczycC z nig
z powrotem po umyciu i osuszeniu wszystkich elementow. Uzyj zatrzasku
znajdujgcego sie z boku schowka, aby odczepi¢ go od ramy.

» Wktadki tngce (g lub h) mozna odtgczyc od ramY1 (a) Multi Szatkownicy za
pomoca 2 zatrzaskow znajdujgcych sie po bokach urzadzenia. Jak pokazano
na rysunku 3, umiesc kciuki na ramie nad zatrzaskami wktadki. Ktadgc palce
wskazujgce pod zatrzaskami, delikatnie unies wktadke do gory i zdejmij jg z
ramy.

* Przed zamocowaniem wktadki thgcej (g lub h) sprawdz, czy oba kotki sg
wsuniete do otworow w ramie. Wyrazne trzasniecie oznacza, ze wktadka
znajduje sie we witasciwej pozycji.

* Roztéz catkowicie podporke (d). Multi Szatkownice mozna postawi¢ na blacie
lub nad miska.

Przed uzyciem sprawdz, czy schowek (f) zostat zdjety i czy szatkownica
stoi pewnie na ptaskiej powierzchni.

Multi Szatkownica umozliwia rozdrobnienie produktow spozywczych na plasterki,
frytki, stupki, kostki, romby, plasterki karbowane lub gofrowane. Na dodatkowej
karcie uzytkownika (4) znajdziesz wskazdwki pokazujgce wizualnie, jak uzyskac
dany ksztatt.

* Przed obréceniem pokretet (b i ¢) musisz je pociggnacC do siebie.

» Okragte pokretto (b) pokazuje grubos¢ plasterkow w milimetrach. Pokretto to,
mozna obracac i ustawiac w roznych pozycjach. Tym pokrettem mozna ustawic
zgdang grubosc ciecia, obracajac je w przedziale od 0 do 9. Grubos¢ moze
roznic¢ sie w zaleznosci od rodzaju rozdrabnianych sktadnikdw i sity nacisku
naktadki dociskajacej (i). Po wcisnieciu pokretta na wybranej pozycji zostaje ono
zablokowane, a gorna ptytka ustawia sie nad ostrzem.

* Trojkatne pokretto (c i 2) stuzy do obstugi prostego uktadu regulaciji zespotu
ostrzy do ciecia paskow. Mozna je ustawic w 3 pozycjach:
> zamknieta (), w ktorej ostrza nie wystajg nad gorng ptytke,
> ﬁ)((_)zycja s, W ktérej rzadek ostrzy rozdrabnia warzywa na szesciomilimetrowe

paski,
> pozycja s, W ktorej rzgdek ostrzy rozdrabnia warzywa na
dziewieciomilimetrowe paski.

* Po dokonaniu ustawien Multi Szatkownica jest gotowa do uzycia. Uzywajgc obu
rak, docisnij krojone skfadniki suwakiem ((? na podporce (5). Dobierz wysokosc¢
sktadnikow tak, aby caty czas przylegaty do naktadki dociskajgcej. Jedng reka
trzymaj podporke Multi Tarki, a drugg — naktadka dociskajaca (i) podczas
wykonywania wszystkich czynnosci.



* Prowadz naktadke dociskajaca (i) rownolegle do powierzchni tngcej, unikajgc
kontaktu z metalowym ostrzem.

» Wykonuj ptynne ruchy, aby rozdrabnianie przebiegato bez zaktocen.

Wskazéwki dotyczace czyszczenia

UWAGA!: Zachowaj ostroznos¢ podczas mycia ostrzy, poniewaz sg bardzo ostre.
UWAGA!: Zawsze pamietaj, aby ustawi¢ oba pokretta w pozycji zamknigte;j ( )
przed rozpoczeciem mycia urzgdzenia lub chwilowg przerwg w pracy.

» Zdecydowanie zalecamy umy¢ ostrza bezposrednio po kazdym uzyciu i
dokfadnie sptukac catg szatkownice.

* Umyj osobno wkfadke tngca i ramke pod biezgcg wodg. Pokrywe cylindra na ostrza
do _CI%(CIa paskow (e) mozna zdjgc¢, aby wyczysci¢ wnetrze szczotka. Zachowaj
wyjatkowg ostroznosc, poniewaz oba konce wszystkich ostrzy sg bardzo ostre.

* Multi Szatkownice mozna my¢ w zmywarce. Nalezy unikac¢ kontaktu ostrzy
z innymi metalowymi, ceramicznymi czy szklanymi przyrzgdami, poniewaz
mogfoby to uszkodzic krawedzie tngce ostrzy.

* Podczas mycia w zmywarce pokrywa cylindra na ostrza tngce na paski musi by¢
zamknieta. Przeptyw wody zapewnig otwory w pokrywie.

* Ewentualne plamy na ostrzach mozna usuna¢ srodkiem do czyszczenia stali
nierdzewnej. Nalezy przy tym pamietac¢ o zachowaniu szczegolnej ostroznosci.

* W celu doktadnego umycia Multi Tarki, nalezy usuna¢ naktadke dociskajaca,
poprzez wcisniecie pokretta.

Uzytkowanie i konserwacja

e Jesli urz_atdzenie nie jest uzywane, nalezy zablokowac gorng ptytke i cylinder z
ostrzami thgcymi na paski, ustawiajgc pokretta w pozycji zamknietej ().

* Nie probuj ostrzy¢ ostrzy ostrzatkg do nozy. Jesli po pewnym czasie wktadka
tngca (g lub h) ulegnie stepieniu, skontaktuj sie z konsultantem firmy Tupperware
I kup nowg wktadke.

» Zawsze trzymaj wktadke za czes¢ plastikowa, nigdy nie chwytaj jej za ostrze.

W r%zi_e upadku nigdy nie probuj tapa¢ wktadki w powietrzu. Zaczekaj az
spadnie.

* Produkt ten i jego elementy sktadowe nie sg przeznaczone dla dzieci. Pamietaj,
aby zawsze trzymac to urzgdzenie w miejscu niedostepnym _
dla dzieci. Nie zostawiaj Multi Szatkownicy lub ostrzy na wierzchu, kiedy w
poblizu znajdujg sie dzieci.

» W razie zablokowania kawatka warzywa (3) na wktadce tngcej (g lub h) zdejmij
wktadke z ramki (a), aby go wyjac, unikajac kontaktu z ostrzem. Ustaw cylinder
Z ostrzami tngcyml na paski w pozycji zamknietej ( ) przed odtgczeniem wktadki
tngcej. Nie zdejmuj jej na site.

* Podczas wykonywania wszystkich prac uzywaj naktadki dociskajacej (i).

» Zostaw WST\XS’[k_ie elementy do catkowitego wyschniecia przed ponownym
ztozeniem Multi Szatkownicy.

* Podczas i przechowywania pokretto okragte (b) i tréjkatne (c) nalezy ustawic w
pozycji zamknietej (%.

* Wtoz wktadki thgce (g i h) z powrotem do schowka (f). Jak pokazuje rysunek (6),
przytrzymaj schowek % Icl)\ﬁotypem Tupperware skierowanym ku gorze) i wsun
wkfadke do otworu. Aby Multi Szatkownica zajmowata mniej miejsca w czasie
przechowywania, przytwierdz schowek do jej Spodu tak, aby zatrzask schowka
znalazt sie z tej samej strony co pokretta (b i c).

Gwarancja
Firma Tupperware zapewnia nastepujgcg ograniczong gwarancije.

Gwarancja firmy Tupperware obejmuje, wszelkie odpryski, peknigcia, ztamania i
tuszczenie sie materiatu powstate w czasie zwyktego, niekomercyjnego uzywania
produktu przez caty okres jego uzytkowania. Gwarancja nie obejmuje wymiany
zuzytych ostrzy ani uszkodzen powstatych wskutek korozji lub niedbatego czy
niezgodnego Z przeznaczeniem uthkowanla produktu. W sprawie wymiany
ostrzy prosimy o0 kontakt z naszym konsultantem.

www.tupperware.pl
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K6szonjuk, hogy a Mandolin Profe,sszionélis konyhai eszkozt valasztotta, amivel
gyorsan darabolhat kulonféle tormakra: szeletekre, hasabra, julienne-re, kockakra,
rombuszokra, cikk-cakkra és hullamos lemezekre.

Kérjuk, alaposan olvassa el és tartsa be az alabbi, hasznalatra és kezelésre
vonatkoz¢ utasitasokat, hogy évekig élvezhesse a termék kivald mindséget.
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Tupperware

Energiatakarekossagi és kornyezetvedelmi megfontolasokbdl alacsony
hdémersekletl programot allitson be a mosogatogépen.

Osszeszerelési utmutatoé

' FIGYELMEZTETES: Ne nyUIg'on a késekhez, mert azok rendkivul élesek. A
mindsegi pengéket ugy tervezték, hogy minimalis er6hatassal vagjanak, ezért
kUlénos eldvigyazattal kell azokat kezelni.

* A Mandolin szeletel6t 6vatosan mozgassa, két kézzel fogva annak ket veget.

* A tarolédoboz (fl)nlegfelg'ebb 2 késbetétet tartalmaz (g és h). Vegye kiazta
Mandolin szeletel6 kerete ga) alol a hasznalat elott, €s helyezze vissza, miutan
minden alkatrészt elmosot
aljan lévo fulet.

* A késbetétek ( ,vagty, h) 2 flllel tavolithatok el a szeleteld kereterdl (a), amelyek
annak oldalan talalhatok meg. Amint a 3. abran lathato, hlvelykujjait helyezze
a keretre a kesbetétek fllei felett. Mutatoujjait helyezze a fllek ala, és 6vatosan
emelje fel a késbetétet a keretrdl.

* A késbetet ﬁg vagy hz_ elhelyezéséhez a 2 fulet csusztassa a keret arkaiba,
mielott a helyére pattintana a késbetétet. Egy hallhato kattanas jelzi, hogy a
késbetét a megfelel6 helyre kerult.

* Hajtsa ki a tamasztékot (d), amig az a nyitott poziciéba nem kerdl. A szeletel6
konyhapultra vagy akar tal folé is helyezheto.

Hasznalat el6tt ellenérizze, hogy eltavolitotta-e a tarolédobozt (f) és hogy
a Mandolin szeletel6 biztonsagos, egyenletes feliletre tamaszkodik.

A Mandolin szeletel6vel szeleteket, hasabburgonyat, julienne-t, kockakat,
rombuszokat, cikk-cakk formakat és hullamos lemezeket készithet. A kiegeszito
tajékoztatd kartyan vizualis utasitasokat lathat az egyes formak eléréséhez (4).

* A tarcsak (b és c) mukodtetéséhez elbbb huzza ki azokat, miel6tt elforditana.

* A kerek tarcsa (b) a szeletek vastagsagat jelzi mm-ben. A tarcsa kulénféle
helyzetekbe allithato. o o o
A szeletek vastagsaganak modositasahoz a poziciot 0 és 9 kozott allithatja a
kivant vastagsagnak me%feleloen._A vastagsag a szeletelt étel tipusatol eés a
kézvedore (|§)’ kitejtett erbhatastol fUggden valtozhat. Forgassa a tarcsat a zart
pozicidba, hogy a felsé lemezt a kések folé helyezze.

* A haromszogleti tarcsa (c és 2) a konnyen allithato integralt pengerendszert
szabalyozza. |
3 helyzetbe allithato:
> azart () pozicioban a pengék nem nyulnak a felsé lemez folée,
> awpozicidban a csikozd pengék sora 6 mm-es csikokat vag,
> awmpozicidban a csikozd pengék sora 9 mm-es csikokat vag.

* A beallitast kovetden a Mandolin szeletel6 készen all a hasznalatra. Nyomja ra
két kézzel a kézveddt (i) az ételre (5). Modositsa ugy az ételdarab vas agisagat,
hogy az a kézvedore tuzve maradjon. Hasznalat kozben egyik kezével a
Mandolin szeletelo tamaszték feloli fogantyujat, masik kezével,

a kézveédét (i) fogja.

* Tartsa a kézvedodt (i) a vagasi felllettel parhuzamosan és hasznalja azt az étel
mozgatasahoz anelkll, hogy a keshez erne.

* A szeletelés megkdnnyitése érdekében egyenletesen mozgassa.

es megszaritott. Kioldashoz hasznalja a tarolédoboz



Tisztitasi utmutaté
! FIGYELMEZTETES: Ovatosan mossa el a késeket, mert azok rendkivil élesek.

| FIGYELMEZTETES: Mindig allitsa a 2 tarcsat a zart pozicidba () barmilyen
tisztitasi mavelet elott, és ha a Mandolin szeletel6 hasznalatat ideiglenesen
félbeszakitja.

Hasznalat utan a pengeket, és a szeletelét ajanlott elmosni.

* A késbetétet a kerettdl elvalasztva mossa el folyo viz alatt. A csikoz6 pengék
hengerének fedele (e) felnyithatd, akar kefével is tisztithato. Legyen rendkivul
ovatos, mert a kések mindket oldalukon élesek.

* A Mandolin szeletel6 moshatd mosogatogépben. A kések soha ne érjenek mas
fém, keramia vagy uveg eszk6zOkhoz, mert ez karosithatja a kések élét.

* A mosogatogépben tartsa zarva a csikozé pengek hengeres fedelet. A fedelen
levo nyilasok lehetove teszik a viz ataramlasat.

* Rozsdamentes acélhoz hasznalhato tisztitoszerrel 6vatosan eltavolithatja az
esetleges foltokat a késekrdl.

* A kézvédob az alapos tisztitas eérdekében szétszerelhetd a gomb meghuzasaval.

Hasznalat és karbantartas

* Amikor nem hasznalja azokat, allitsa a fels6 lemezt és a csikozo pengék
hengerét zart pozicioba ().

. NeJ)rg')bé_Il'La a pengeket megélezni. Ha a kesbeteét (g vagy h) idével eltompul,
forduljon Tupperware kereskeddjéhez, és vasaroljon cserét.

°A kés,q[etétet mindig annak mdanyag oldalanal fogja; soha ne fogja meg a
pengét.

* Ha elejti a késbetétet, mindig hagyja azt leesni a féldre. Ne prébalja meg a
levegbben elkapni.

* A termeék és alkatrészei nem hasznalhatok gyermekek altal. Tartsa azokat
Eyerme,kektol elzarva. Ne hagyja felugyelet nélkul a Mandolin szeletel6t vagy a
esbetetet gyermekek jelenletében.

* Ha az étel megakad a késbetétben (g _vag[)(/ h), vegxe, le a késbetétet a keretrdl
(a) az étel kiszabaditasahoz (3). Ne erjen kézzel a késhez! Allitsa a csikozo
pe"r%geket a zart pozicidba ( ), miel6tt kioldana a késbetétet. Ne alkalmazzon
er6t.

* Minden munkahoz hasznalja a kézvédét (i).

* A Mandolin szeletel6 0sszeszerelése el6tt varja meg, amig minden alkatrész
teljesen megszarad.

* A Mandolin szeletel6 tarolasa soran a kerek (b) és haromszogletu (c) tarcsakat
tartsa zart pozicioban ().

* A késbeteteket (? és h) tartsa a tarolodobozban (f). Amint azt a tarolédobozon
(6) lévé abra mutatja, fogja meg a tarolodobozt (ugy, hogy a TW logé lathato
legyen), és csusztassa a keésbetétet a résbe. Rogzitse a tarolédobozta
Mandolin szeletel6 aljahoz a kompakt tarolas erdekeben, a tarolodoboz fllenek
ugyanazon az oldalon kell lennie, mint a tarcsaknak (b és c).

Garancia
A termékre korlatozott Tupperware garancia vonatkozik.
A Tupperware garantalja, hogy a Mandolin szeletel6 rendeltetésszeru

haztartasi hasznalata mellett nem {elentk,ezik csorbulds, anyagletéredezés és
lepattogzas, illetve tOrés a termek teljes élettartama alatt. Ez a garancia nem
vonatkozik a hasznalt pengék cserejere, illetve a termék hanyagsagbol vagy
helytelen hasznalatbdl adodo sérlléseire. Csereigény eseten kerjik, forduljon a

Tupperware kereskeddjéhez.
www.tupperware.hu



ET

Téaname teid, et valisite Mandoline |8ikuri, profes-sionaalse t66vahendi, millega
saate kiiresti loigata erineva Kujuga viile ja tukke: viile, kange, ribasid, kuubikuid,
teemandikujulisi tukke, kurrulisi ja vahveljaid viile.

Et saaksite toote kvaliteeti aastaid nautida, lugege labi jargmised kasutus- ja
hooldusjuhised ning jargige neid.

W o B B B8 X
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N_dee{)esuma_sin_as pestes kasutage madala temperatuuriga programmi — nii
saastate energiat ja kaitsete keskkonda.

Kokkupanekujuhised

HOIATUS! Valtige terade puudutamist, sest need on vaga teravad. Kvaliteetsed
|oiketerad on disainitud nil, et I0ikamiseks on vaja vaga vahe joudu kasutada ja
teradega tuleb ettevaatlikult umber kaia.

* Kandke Mandoline’i ettevaatlikult kahe kaega molemast otsast kinni hoides.

* Hoiukarpi (f) mahub kuni kaks I0iketera
ja h). Enne kasutamist votke hoiukarp _
andoline’i raami (a) alt ara ja pange see tagasi, = _ _
kui kdik komponendid on pestud ja kuivad. Hoiukarbi kuljel on sakk, mille abil
saab selle o
raami kuljest lahti votta.

* | diketerade (g vOi h) lahtivotmiseks Mandoline’i raami ﬁa) kuljest on I6ikuri
molemal kuljel sakid. Asetage poidlad raamile I0iketeral olevate sakkide _
Peale, nagu on naha {oonls_el . Nimetissormedega saki alt kinni hoides tostke
Oiketera ettevaatlikult raamist valja.

* | Oiketera (% vOi h) raami sisse kinnitamisel veenduge, et kaks nukki on raamis
olevates salkudes, ja seejarel suruge I0iketera kinni. Kui kostub klopsatus, on
|Oiketera Oiges asendis.

* Klappige tugijal_g(d) lahti, kuni see on valjasirutatud asendis. Mandoline'i [0ikuri
saab asetada toopinnale voOi kausi peale.

Enne kasutamist veenduge, et hoiukarp (f) on ara voetud ja et Mandoline’i Idikur
on kindlal ja tasasel pinnal.

Mandoline’i_lc”)i_kurigf(a saate l0igata viile, kange, ribasid, kuubikuid,
teemandikujulisi tukke, kurrulisi ja vahveljaid viile. Juhised eri kujundite

|0ikamiseks leiate kaardil 4 olevatelt piltidelt.

* Nuppude (b ja c) keeramiseks tuleb neid enne valjapoole tdmmata.

* Ummargune nupg_) (b) néitab viilude paksust millimeetrites. Seda nuPpu saab
keerata eri asenditesse. Soovitud paksusega viilude I16ikamiseks valige asend
vahemikus 0-9. Paksus vOib erineda olenevalt [0igatavast toiduaines Jquou_st,
millega te toiduhoidjat (i) lUkkate. Keerake nupp lukustusasendisse, et Glemine

plaat teradest kdrgemale tOsta.

* Kolmnurkse n_upugal\fc ja 2) saab kergesti reguleerida sisseehitatud terasid
ribade I6ikamiseks. Nuppu saab keerata kolme asendisse:

> lukustusasendisse ( ), kus terad ei ulatu tlemisest plaadist valja;
> asendisse s, kus l0iketerad lIdikavad 6 mm ribasid;
> asendisse g, kus loiketerad l16ikavad 9 mm ribasid.

* Parast seadistamist on Mandoline kasutamiseks valmis. Suruge toiduhoidja
(|? molema kaega hoides toiduaine peale (5). Sobitage toiduaine nii, et seé_
oleks toiduhoidja kultjes korralikult kinni. Hoidke Mandoline’i Uhe kaega tugijalal

olevast kaepidemest kinni ja teise kdega hoidke I6ikamise ajal alati toiduhoidjat

i).

* Hoidke toiduhoi_d{at (i) paralleelselt 16ikepinnaga, kasutage pikitriipe selle
juhtimiseks ja valtige metallist tera puudutamist.

* Holpsamaks I6ikamiseks liigutage toidu hoidjat sujuvalt.



Puhastamine
HOIATUS! Peske terasid ettevaatlikult, sest need on vaga teravad.

HOIATUS! Keerake kaks nuppu lukustusasendisse = _

() alati enne puhastamist ja ka siis, kui te Mandoline’i ajutiselt ei kasuta.

. ISOO\{itgme terasid kohe parast igat kasutamist pesta ja Mandoline'i veega Ule
oputada.

* Peske |0iketerasid voolava vee all raamist eraldi. Ribaldiketerade silindri katte
(e) saab harjaga pesemiseks lahti teha. Olge ettevaatlik, sest mélemad terade
servad on teravad.

* Mandoline’i saab[p sta noudepesumasinas. Terad ei tohi mitte kunagi puutuda
kokku teiste metall-, keraamika-, voi klaasinstrumentidega, sest need voivad
kahjustada |0iketerade servi.

* Noudepesumasinas peab ribaldiketerade silindri kate olema kinni. Vesi paaseb
sisse kattes olevate
aukude kaudu.

* Kui teradel on plekke, saab need eemaldada ettevaatlikult roostevaba terase
puhastamiseks moeldud puhastusvahendiga.

. ;I:oiduh?idja saab pohjalikuks puhastamiseks lahti votta, kui selle nuppu

ommata.

Kasutamine ja hooldus

* Kui te 10ikurit ei kasuta, keerake Ulemine plaat ja ribaloiketerade silinder
lukustusasendisse ().

* Arge uritage terasid noateritajaga teritada. Kui |0iketera ([g vOi h) aja jooksul
nuriks laheb, pdorduge Tupperware konsultandi poole, et osta asendustera.

* Hoidke l0iketeri alati plastmassist osast, kunagi arge votke kinni terast.

* Kui juhtute I0iketera pillama, laske sel alati porandale kukkuda. Arge Uritage
seda Ohust kinni puuda.

* Toodet ja Uhtegi toote komponenti ei tohiks kasutada lapsed. Veenduge
et need pole lastele kattesaadavas kohas. Arge jatke Mandoline’i voi selle
|Ciketerasid jarelevalveta, kui laheduses on lapsed.

* Kui toit on jaanud lI6iketera (gf vOi h) vahele kinni, votke |6iketera raami (at)
kuljest lahti (3), et toit lahti tuleks, véltige terade puudutamist. Enne |6iketera
!ghgvotmlst eerake ribaldiketerade nupp lukustusasendisse ( ). Arge kasutage
joudu.

» Kasutage alati toiduhoidjat (i).

. En_nedMandoIine’i kokkupanemist laske koikidel komponentidel taielikult ara

uivada.

* Kui te Mandoline’i ei kasuta, tuleb Gmmargune
nupp (b) ja kolmnurkne nupp (c) keerata
lukustusasendisse ( ).

* Pange l6iketerad (g ja h) tagasi hoiukarpi (f). Hoidke hoiukarpi (Tulpgeryvare logo
on nahtaval) ja lukake |0iketera pilusse, nagu on ndidatud joonisel 6. Kinnitage
hoiukarp mugavaks hoidmiseks Mandolin€’i alla nii, et hoiukarbi sakk jaab
samale kuljele, kus on ka nupud (b ja c).

Garantii

Kehtib Tupperware piiratud garantii.

Tupperware garantii katab Mandoline’i takete tekkimise, moranemise,

Eurunemlse vOi pealiskatte eemaldumise tavalises mittekaubanduslikus
asutuses toote kasutusea valtel. Selle garantii alla ei kuulu kasutatud terade

asendamine ning samuti ei kata see roostetamist voi toote muud liiki kahjustumist,

mis tuleneb toote hoolimatust voi vaarast kasutamisest. Toote valjavahetamiseks

poorduge oma Tupperware konsultandi poole.

www.tupperware.ee
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Dekojame, kad pasirinkote ,,Mandoling" - profesionaly gamin',_padég,_iang gi_re_itai
jvairiomis f_ormom|s supjaustyti jvairius maisto produktus: riekelémis, Siaudeliais,
garbanotais Siaudeliais, bulvytes, kubeliais, kugeliais ir plokScCiais staCiakampiais.
AtidZiai perskaitykite ir Iaikwgitég_éiq naudojimo ir prieziuros taisykliy, ir daugel;
mety galesite megautis auksta Sio gaminio kokybe.
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Tupperware

Naludkokite indaplovéje nedidele temperatlrg — taip taupysite energijg ir tausosite
aplinka.

Surinkimo instrukcijos

I ISPEJIMAS: stenkités neliesti aSmeny, nes jie itin astras. Auk$tos kokybés
atsmeryys sukurti pjauti minimaliai spaudziant produktg ir turi bati naudojami ypac
atsargiai.

. Atslargiai elkités su ,Mandolina® laikydami prietaisg abiem rankomis uz abiejy
galy.

» Laikymo dézutéje (f) gali buti iki 2 aSmenys (g ir h). Nuimkite januo
»Mandolinos® rémo apacios (a) pries naudodami prietaisg ir uzdékite, kai visos
Jrankio dalys iSplautos ir nusausintos. Spustelékite fiksatoriy laikymo dézes Sone
|a atkabinti nuo rémo apacios.

* ASmenys (g arba h) gali buti atkabinti nuo ,Mandolinos® rémo (a) dviem
fiksatoriais IS Sony. Kaip parodyta 3 pav., dekite savo nykscius ant rémo virs
asmeny fiksatoriy. Rodomaisials pirstais po fiksatoriais Svelniai kilstelékite
asmenis nuo rémo.

* Noredami jdéti aSmenis (g arba h), pries juos ui_sg:)ausdami patikrinkite, ar
2 fiksatoriai jeina j remo angas. Kai aSmenys atsiduria reikiamoje padétyje,
girdimas spragtelejimas.

* Atlenkite kojeles (d) iki galo. ,Mandoling“ galima padéti ant stalvirsio arba ant
puodo / dubens.

PrieS naudodami patikrinkite, kad laikymo dézuté (f) buty nuimta, o
»,Mandoling“ padékite ant saugaus ir plokscio pavirsiaus.

Su ,Mandolina“ galite pjaustyti riekeléemis, Siaudeliais, garbanotais Siaudeliais,
kubeliais, kugeliais ir ploksciais staCiakampiais. Vaizdiniy instrukcijy apie
specifines pjaustymo formas ieSkokite papildomoje korteléje (4).

* Sukinékite reguliatorius (b ir ) pirmiausia juos iStrauke.

* Apvaliu reguliatoriumi (t|>:)z reguliuojamas riekeliy storis, kuris nurodytas prie
reguliatoriaus milimetrais. Reguliatorius sukinéjasi j skirtingas padetis. Noredami
nustatyti riekeliy storj, pasukite reguliatoriy iki pageidaujamos padalos nuo O iki
9. Storis gali skirtis priklausomai nuo pjaustomo maisto produkto ir nuo jégos
kuria spausite apsauginj laikiklj (i). Pasukite reguliatoriy | uzfiksavimo padetj, kad
ant asmeny uzdetumete virsutinigjg plokstele.

* Trikampiu reguliatoriumi (c ir 2) reguliuojama lengvai valdoma sistema su
integruotais juosteliy asSmenimis.

Galimos 3 padétys:

> fiksavimo ( ), kai aSmeny nesimato virs virsutiniosios ploksteles,
> padéties s, 6 mm juostelemis,

> padéties s, 9 mm juostelemis.

* Po sureguliavimo pagal jusy pageidavima, ,Mandolina“ parengta naudoti.
Prispauskite apsauginj laikiklj (i) ant pjaustomo produkto (5) abiem rankomis.
Nustatykite produkto aukstj taip, kad jis buty gerai jsitvirtines laikiklyje. Visada
laikykite ,Mandoling“ uz kojelés laikiklio viena ranka ir apsauginio laikiklio (i)
kita ranka.

* Laikykite apsauginitla_ik_ikli (i) lygiagrecCiai pjovimo pavirSiui, kad iSvengtumete
prisilietimo prie metaliniy asmeny.

» Kad pjautysi lengvai, judesiai turi buti tolygus.



Valymo instrukcijos

! PERSPEJIMAS: asSmenis plaukite labai atidZiai, nes jie labai astrus.

! PERSPEJIMAS: visada nustatykite abu reguliatorius fiksavimo padétyje ( ) pries

valydami ir tada, kai trumpai nesinaudojate ,Mandoline®.

. Rl\ﬁkoanelndl‘,!ojama nuplauti aSmenis iSkart po panaudojimo ir Svariai nuskalauti
,Mandoline“.

* Plaukite aSmenis atskirai nuo remo po vandeniu is Ciaupo. Juosteliy aSmeny
cilindrinj darl?(tell (e) taip pat galima atidaryti, kad Svariai visur iSvalytumete su
Sepetéliu. Bukite ypac atsargus su visais aSmenimis, nes jie labai astrus is abiejy
pusiy.

* ,Mandoling“ galima plauti indaplovéje. Saugokite aSmenis nuo kontakto su kitais
metaliniais, keramikiniais ir stikliniais instrumentais, nes tai gali pazeisti asmeny
pjaunamajj krasta.

* Jei plaunate indaplovéje, palikite juosteliy aSmeny cilindrinj dangtelj uzdaryta.
Vanduo pateks per dangtelio angas.

* Paliktas démes galite nuplauti atsargiai naudodami nertdijanciojo plieno valiklj.

* Jei norite kruopsciai iSvalyti, apsauginj laikiklj galima iSardyti iStraukus kaist;.

Naudojimas ir priezitira

* Nenaudojamus virSutiniy aSmeny ir juosteliy aSmeny cilindrg nustatykite
uzfiksavimo padétj ().

* Nebandykite galgsti aSmeny peiliy galgstuvu. Jei aSmenys (g arba h) atSimpa,
kreipkités j savo ,, Tupperware™ konsultantg ir jsigykite naujus.

* Visada laikykite aSmenis uz plastikinés pusés, niekada neimkite uz paciy
asmeny.

* Jei aSmenys krenta, visada leiskite jiems nukristi ant grindy. Nebandykite jy
krentancCiy gaudyti.

e Gaminys ir jl\?l dalys neskirti naudoti vaikams. Juos laikykite kuo toliau nuo vaiky.
Nepalikite ,Mandolinos® arba asmeny be prieziuros, kai netoli yra vaiky.

* Jei pjaustomas produktas jstringa tarp aémenL{ arba ant jy (g arbah),
atfiksuokite asmenis nuo remo (a), kad Prodvuk as (3) atsilaisvinty, venkite ranky
kontakto su aSmenimis. Pasukite juoste N asmeny reguliatoriy j uzfiksavimo
padétj ( ), tik tada atlaisvinkite aSmenis. Nenaudokite jégos.

* Apsauginis laikiklis (i) naudojamas visiems pjaustymo darbams.

* Leiskite visoms ,,Mandolinos“ dalims iSdziti, tik tada surinkite visg gaminj.

* ,Mandolina“ turi buti laikoma su apvaliu (b) ir trikampiu fiksatoriais (c)
uzfiksavimo padétyse ().

* Laikykite aSmenis (g ir h) laikymo dezutéje (f). Laikykite jg rankomis ir jstumkite
asmenis | jy vieta, kaip parodyta piktogramoje ant laikymo dézutés (6). Prijunkite
laikymo dezutce prie ,Mandolinos® o L . .
apacios, tokiu budu viska laikysite kompaktiskai; laikymo dézés fiksatorius turi
buti toje pacioje o
puseje kaip mygtukai (b ir c).

Garantija
Taikoma ribota ,, Tupperware® garantija.

»upperware” garantuoja, kad ,Mandolina®“ neatSerpetos, nesutrukinés, nesuskils

Ir nenusilups jprastomis salygomis naudojant jj namuose (nekomerciniais

tikslais) visg produkto eksploatavimo laikotarp). Si garantlla neapima panaudoty

asmeny pakeitimo bei produkto rudijimo ar pazeidimo del neatidaus ar netinkamo
rodullgtto ?audonmo. Noredami pakeisti gaminj, kreipkites j , Tupperware®
onsultants.

www.tupperware. It
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Paldies, ka izvélég‘étiqs_ Mandoline, profesionalu ierici, kas sniedz iespéju
acumirkli sagriezt dazadas formas: Skéles, fri kartupelus, stieniSus, kubinus,
rombveida gabalinus, vilnotus stienisus un restotas Skeélites.

Ludzu, uzmanigi izlasiet un ieverojiet Sos lietoSanas un ap_kQ{J_es noradijumus, lai
ilgus gadus varetu priecaties par izstradajuma augsto kvalitati.

W o B B B8 X

Tupperware

Trauku mazgasSanas masina izvélieties zemas temperaturas programmu, lai
taupitu energiju un saudzetu vidi.

Saliksanas vadlinijas

! BRIDINAJUMS: izvairieties no pieskarSanas asmeniem, jo tie ir arkartigi asi.

Augstas kvalitates asmeni ir paredzéti grieSanai, izmantojot minimalu speku, un ir

jalieto loti uzmanigi.

* Nesiet Mandoline uzmanigi, turot to abas rokas.

» Glabasanas nodalijuma (f) var ievietot [ldz 2 asmenu ieliktniem (g un h). Pirms
lietoSanas vienmér iznemiet to no Mandoline ramja (a) apaksas un atlieciet
atpakal, kad visas detalas ir nomazgatas un sausas. Izmantojiet glabasanas
nodalijuma izvirzijumu, lai to atvienotu no ramja.

* Asmenu jeliktnus (? vai h) var atdalit no Mandoline ramja (a) ar diviem
izvirzijumiem Mandoline sanos. Uzlieciet TkSkus uz ramja virs asmenu ieliktnu
izvirzijumiem, ka paradits 3. attéla. Turot raditajpirkstus zem izvirzijumiem, viegli
izceliet asmenu ieliktni no ramja.

* Lai ievietotu asmenu ieliktni ﬂg vai h), pirms ta nostiprinaSanas iebidiet 2 tapinas
ramja spraugas. Klikskis apstiprinas, ka asmenu ieliktnis ir ievietots pareizi.

* Atlieciet kajinu (d), lidz ta ir izvérsta stavokli. Mandoline var novietot uz darba
virsmas vai virs blodas.

Pirms lietoSanas noteikti iznemiet glabasanas nodalijumu (f); Mandoline
janovieto uz stabilas un lidzenas virsmas.

Ar Mandoline var sagriezt Skéles, fr1 kartupelus, stienisus, kubinus, rombveida
gabalinus, vilnotus stienisus un restotas skélites. Ka javeido konkrétas formas,
skatiet 4. Attéla lietotaja papildu kartité.

* Lietojiet pogas (b un c), pirms pagrieSanas tas izvelkot.

* Apala poga (b) norada skélisu biezumu (mm). Pogu var pagriezt dazadas
pozicijas. Lai noregulétu skelisu biezumu, var izveleties poziciju no Q I1dz 9,
atkariba no vélama biezuma. Biezums var atskirties atkariba no griezama
8rodylgta veida un spéka, kads japieliek virzoSajai dalai (i). Pagrieziet pogu

lokéta pozicija, lai novietotu augsejo platni virs asmeniem.

* Trissturveida poga s_c un 2. att.) vada viegli requléjamo sistému ar integrétiem
robotiem asmeniem. To var pagriezt 3 pozicijas:
> blokéta pozicija () virs augséjas platnes nav redzami asmeni,
>  pozicijas, asmenu robini veido 6 mm rievinas,
> pozicija s, asmenu robini veido 9 mm rievinas.

» Péc uzstadiSanas Mandoline ir gatava lietoSanai. Spiediet virzoso dalu (i) uz
Br_odukta (5. att.) ar abam rokam. Pielagojiet produkta augstumu t3, lai produkts

utu piespiests pie virzosas dalas. Vienmer ar vienu roku turiet Mandoline aiz
kajinas roktura un ar otru roku turiet virzoso dalu (i).

* Turiet virzoSo dalu (i) paraléli grieSanas virsmai un vadiSanai izmantojiet izcilni,
izvairoties no pieskarsanas metala asmenim.

* Vienmeérigas kustibas atvieglo grieSanas procesu.



Padomi tiriSana

! BRIDINAJUMS: Mazgajiet asmenus |oti uzmanigi, jo tie ir loti asi.

! BRIDINAJUMS: Pirms firisanas un tad, kad nelietojat Mandoline, abas pogas

vienmer jaiestata blokéta pozicija ( ).

* Més iesakam péc katras lietoSanas nomazgat asmenus un rupigi noskalot
Mandoline.

* Asmeni un rami mazgajiet atseviski zem tekosa udens. Roboto asmenu
cilindrveida parsegu%e{ var atvert, lai iztiritu ar suku. levéerojiet arkartigu
piesardzibu, jo asmeni ir asi no abam pusém.

* Mandoline var mazgat trauku mazgasanas masina. Nekada gadijuma nelaujiet
asmeniem nonakt saskare ar citiem metala, keramikas vai stikla instrumentiem,
jo tas var bojat griezéjasmenus.

* Trauku mazgasanas masina roboto asmenu cilindra veida parsegam jabut
aizvértam. Atveres parsega laus pieklut Gdenim.

. ;[(rjaiplkjls, no asmeniem var uzmanigi nofirit ar nerdsejosa térauda tirisSanas

idzekli.

* Pavelkot aiz roktura, produktus virzoso dalu var izjaukt, lai rupigi notiritu.

LietoSana un kopSana

» Kad ierice netiek lietota, augsSéjo platni un asmenu cilindra veida parsegu
iestatiet blokéta pozicija ( ).

. Ne_rr_még?i_niet asinat asmenus ar nazu asinamo. Ja asmenu ieliktnis (g vai h) laika
gaita klust neass, sazinieties ar Tupperware konsultantu, lai nopirktu jaunu.

* Vienmér turiet asmenu ieliktni aiz plastmasas dalas, nekad nesatveriet to aiz
asmens.

* Ja asmenu ieliktnis krit, vienmeér |aujiet tam nokrist zemé. Neméginiet to satvert.

* Sis izstradajums un ta detalas nav paredzétas lietoSanai bérniem. Uzglabajiet
to bérniem nepieejama vieta. Neatstajiet Mandoline vai asmenu ieliktni bérnu
klatbutne bez uzraudzibas.

* Ja asmenu ieliktni ig vai h) produkts ir iesprudis, atvienojiet asmenu ieliktni no
ramja (a), lai produktu (3. att.) iznemtu, un izvairieties no saskares ar asmeni.
Pirms asmenu ieliktna nonemsSanas pagrieziet asmenu pogu blokéta pozicija ( ).
Nepielietojiet spéku.

* Vienmér izmantojiet produktus virzoso dalu (i).

* Pirms Mandoline atkartotas salikSanas, laujiet visam detalam pilniba nozut.

. UszIa_b_ét{o)t Mandoline, apalajai (b) un trissturveida (c) pogai jabut bloketa
pozicija ).

* levietojiet asmenu ieliktnus (g un h) atpakal uzglabasanas kasté (f). Ka noradits
Ziméjuma uz uzglabasanas nodalijuma (6. att.), pieturiet uzglabasanas
nodalijumu (ar redzamu TW logotipu) un iebidiet asmenu ieliktni tam
Ea_redze_:taja vieta. _ o - B _

ai neaiznemtu daudz vietas, ievietojiet uzglabasanas nodalijumu Mandoline
?tg)aksa) — uzglabasanas nodalijuma izcilnim jabut viena pusé ar pogam
un c).

Garantija

Tiek piemerota ierobezota Tupperware garantija.

Tupperware garanté, ka Mandoline, ja to izmanto standarta nekomerciala
noluka, lietosanas laika neplaisas, neskelsies, neluzis un tas virsma nenodrups.
ST garantija neietver lietotu asmenu nomainu un neattiecas uz rusas vai citiem_
bojajumiem, kas radusies izstradajuma nepareizas vai neverigas lietoSanas dél.
Lal nomainitu izstradajumu, sazinieties ar savu Tupperware konsultantu.

www.tupperware.lv
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Hizlica cesitli sekillerde kesim yapmaniza imkan taniyan Tupperware DILIM
DILIM' i, sectiginiz igin tesekkur ederiz: dilim, kizartma, julyen kesim, zar bigimi,
elmas bicimi, kivrimli kesim ve waffle kesimi.

Latfen kullanim ve bakim i¢in asagidaki talimatlar dikkatlice okuyunuz. Boylelikle
uriininuzu ¢ok daha uzun yillar kullanabilirsiniz.
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Tupperware

evrenin korunmasi ve enerji tasarrufu igin bulasik makinenizde dusuk bir sicaklik
erecesi programini kullanin.

Kurulum bilgileri

! UYARI: Bicaklar oldukca keskin oldugu igin dokunmaktan kaginin. Yuksek

kalitedeki bicaklar en az gucle kesim yapmak Uzere tasarlanmigtir ve dikkatli

kullaniimalidir.

* Dilim Dilim'i her iki elinizle de tutarak dikkatlice tasgiyin.

» Saklama kabina (f) 2 bicaga kadar konulabilir (g & h). Kullanimdan 6nce
kutuyu Dilim Dilim'i gercevesinin (a) altindan ¢ikartin ve tim blle?enler_ 5

ikanip kurulandiktan sonra degistirin. Saklama kabinin yan tarafindaki tirnagi
ullanarak cerceveden cikartabilirsiniz.

* Bicak yuvalari (g veya h) Dilim Dilim'in cercevesinden (a) Dilim Dilim'in
yanlarinda bulunan 2tirnakla glkartllablllr. Resim 3'te gosterildigi gibi, bas
parmaklarinizi cerceve Uzerinde bulunan bl%ak yuvalarinin tirnaklarina
yerlestirin. Isaret parmaklariniz tirnaklarin altindayken, yavascga bigak yuvalarini
cerceveden kaldirin.

* Bicak yuvasini (g veya h) yerlestirmek icin, bicak yuvasini kilittemeden dnce
2 pimi cercevedeki slotlarina kaydirdiginizdan emin olun. Duyulabilir bir klik
sesiyle bicak yuvasinin dogru yerde oldugu dogrulanacaktir.

. %_Ik pozisyona gelene kadar_azagl (d) kaldirin.

Dilim Dilim set Ustine veya bir kabin usttne yerlestirilebilir.

Kullanmadan 6nce tutma kutusunun (f) ¢cikartildigindan ve Dilim Dilim'in

saglam ve duz bir yerde oldugundan emin olun.

Dilim Dilim ile diIim,_klzartma,_li_ﬂlye_n kesim, zar bi¢imi, elmas bicimi, kivrimli

kesim ve waffle kesimi yapabilirsiniz. Ozel sekiller (4) olusturmak icin gorsel

talimatlar icin ilave kullanici kartina bakin.

* Dugmeleri (b & c) cevirmeden Once ¢ekerek kullanin.

* Yuvarlak diigme (b) dilimlerin mm cinsinden kalinligini belirtir. Digme farkli
pozisyonlara dondurulebilir. Dilimlerinizin kalinligini ayarlamak icin 5)(02|s onu
Istenilen kalinlik seviyesine gore 0 ila 9 arasinda degistirebilirsiniz. Kalinlk
kesilen yiyecegin cinsine ve yiyecek kilavuzuna (i) u?/gu_lanan guce gore
degisiklik ' gosterir. Ust plakayi bicaklarin tzerine yerlestirmek icin dugmeyi kilit
pozisyonuna getirin.

* Ucgen digme (c & 2) entegre serit bicakli kolay ayarlanabilir sistemi ayarlar. 3
pozisyona dondurulebilir:
> kilit pozisyonu () Ust plakanin Gzerinde hi¢ bicak gézikmez,
> pozisyon g, Serit bicaklarin dizileri 6 mm seritler yapar,
> pozisyon g, serit bigaklarin dizileri 9 mm seritler yapar.

* Kurulumdan sonra Dilim Dilim kullanima hazir olur. Yiyecegin uzerindeki yiyecek
kilavuzunu él) iki elinizle |t|n_.Y|¥$c_;eg|n_bo /unu ayarlayin boylece yiyecek;,
kilavuz icinde yatik kalir. Dilim Dilim'i bir elinizle futamaktan'tutun ve yiyecek
kilavuzunu (i) diger elinizle tutun.

* Yiyecek kilavuzunu g{i) kesim yuzeyine paralel tutun ve cubugu kullanarak kesimi
gerceklestirin ve metal bicaga dokunmaktan kaginin.

* Kolay kesim i¢cin yumusak hareketler yapin.



Temizlik Kurallari
! UYARI Bicaklar ¢ok keskin oldugundan dolayi yikarken dikkatli olun.

! UYARI: Temizlik esnasinda ve Dilim Dilim'i kullanim esnasinda ( ) ara vermeniz
gerektiginde 2 digmeyi de her zaman kilit pozisyonuna getirin..

* Her kullanimdan sonra bigcaklar hemen yikamaniz ve Dilim Dilim'i durulamaniz
siddetle tavsiye edilmektedir.

* Muslugun altinda bigcak yuvasini gerceveden ayri sekilde temizleyin. Serit
bicaklari silindir kapagi e&_blr fircayla temizlenmek tzere acilabilir. TUm
bicaklarin tum yuzleri keskin oldugu igin azami dikkat gosterin.

* Dilim Dilim bulasik makinesinde yikanabilir. Bigaklarin diger metal, seramik_
veya cam esyalarla temas etmesine izin vermeyin, ederlerse bicaklarin kesim
kenarlari zarar gorebilir.

. Bul_a?lk makinesindeyken serit bicaklar silindir kapagini kapali tutun. Kapaktaki
delikler suyun igeri girmesine imkan taniyacaktir.

* Bigaklardaki izleri paslanmaz c¢elik temizleyici ile dikkatlice temizleyebilirsiniz.

* Yiyecek kilavuzu derinlemesine temizlenmek Uzere kafasindan ¢ekilerek
cikartilabilir.

Kullanim ve bakim

. FLtJIIarzlr)nda degilken Ust plakayi ve serit bicaklari silindirini kilitli pozisyonda
utun ().

* Bicaklari bicak bileyici ile bilemeye calismayin. Bigak yuvaniz (g veyah)
zamanla korelirse, yenisini satin almak i¢in Tupperware danigsmaninizla iletisime
gecin.

* Bigak yuvasini her zaman plastik tarafindan tutun; asla bicaktan tutmayin.

* Kaymasi durumunda bigcak yuvasinin yere diugsmesine izin verin. Havada
tutmaya calismayin.

* Bu Urlin ve aksesuarlar cocuklarin kullanimina uygun degildir. Cocuklarin
ulasamayacag! yerde tuttugunuzdan emin olun. 5ocuklarln bulundugu yerlerde
Dilim Dilim'i veya bigcak yuvasini ortada birakmayin.

* Bicak yuvasina (g veya h) xiyecek sikigirsa, yiy_eqe?i (3) almak icin bicak
uvasini gerceveden (az)gl artin ve bigakla elinizin temas etmesinden kacinin.
Icak yuvasini serbest birakmadan 6nce ( ) serit bicaklar dugmesini kilit

pozisyonuna getirin. GU¢ uygulamayin.

* Yiyecek kilavuzu (i) tim islemler icin kullaniimalidir.
. tIZ))iILrIn Dilim'i tekrar birlestirmeden once tum aksesuarlarin tamamen kurumasini
ekleyin.
* Dilim Dilim yuvarlak (b) ve t¢gen (c) duagmeleri kilitli pozisyondayken
saklanmalidir ().
* Bicak yuvalarini (g & h) saklama kutusunda (f) saklayin. Alt kutudaki (6) resimde
gOS_;’[GI‘HdIEI Uzere, alt kutuyu (TW logosu gorunur olan) tutun ve bigak yuvasini
erine sokun. Duzenli tutum icin alt Kutuyu Dilim Dilim'in alt kismina alt kutu
iIrnag1 dugmeler .
(b & c) ile ayni tarafta olacak sekilde takin.

Garanti
Sinirli Tupperware garantisi mevcuttur.
Tu?perwarg_a garantisi trunt 10 yil boyunca Urunun uretiminden kaynaklanan

atlama, bukulme, soyulma veya kirilma gibi durumlara karsi korur. .

u garantiye bicaklarin degistiriimesi dahil degildir, ayrica trunun dikkatsiz veya
hatali kullaniimasi sebebiyle olusabilecek pas veya diger hasarlar da garanti
kapsaminda degildir. Degisim icin lutfen Tupperware danismaninizla iletisime
gegcin.
www.tupperware.com.tr
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Zahvaljujemo se vam, ker ste se odloCili za veCnamenski rezalnik Time Savers
Mandoline, profesionalno orodje, ki omogoca hitro pripravo razlicnih oblik: rezin,
_ocvrtf?ga krompirja, trakcev, kockic, rombastega, rebricastega ali vijugastega reza
in vafljev.

Pazljivo preberite in skrbno uposStevajte ta navodila za uporabo in nego, saj boste
tako lahko veliko let uzivali v visoki kakovosti tega izdelka.
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Tupperware

Pri pomivanju v pomivalnem stroju uporabljajte program z nizko temperaturo, saj
boste tako prihranili pri energiji in pomagali varovati okolje.

Navodila za sestavljanje

I OPOZORILO: Ne dotikajte se rezil, saj so iztjemno ostra. |zredno kakovostna
rezila so zasnovana tako, da je za rezanje potrebno kar najmanj moci, in zelo
ostra, zato morate biti pri uporabi izredno previdni.

* Rezalnik Mandoline prenasajte previdno, pri Cemer ga z obema rokama drzite
na koncih.

* Predal za shranjevanje (f) lahko hrani do 2 rezalna vstavka (g in h). Pred vsako
uporabo ga odstranite izpod okvirja rezalnika Mandoling (a) in znova namestite,
ko operete in osusite vse sestavne dele. Uporabite jeziCek ob strani predala za
shranjevanje, da sprostite predal izpod okvirja.

* Rezalna vstavka (g ali h) sprostite iz okvirja rezalnika Mandoline (a) z 2
jezickoma ob straneh rezalnika Mandoline. Postavite palca na okvir, preko
JeziCkov rezalnega vstavka, kot Erlkazwe_ slika 3. S kazalcema pod jezickoma
rahlo privzdignite rezalni vstavek iz okvirja.

* Pri namescCanju rezalnega vstavka (g ali h) morate gotisniti 2 zatica v odprtini
na okvirju, preden vpnete rezalni vstavek. Zaslisali boste klik, ki potrjuje, da je
rezalni vstavek pravilno postavljen.

* |zvlecite nogo (d) v razprti polozaj. Rezalnik Mandoline lahko postavite na
kuhinjski pult ali na skledo.

Pred u_ﬁorabo preverite, ali ste odstranili predal za shranjevanije (f) in ali je
rezalnik Mandoline postavljen na varno in plosko podlago.

Z izdelkom Mandoline lahko izdelujete rezine, pripravite rezine za peCen
krompirCek, trakce, kockice, rombaste, rebricaste ali vqugaste oblike in vaflje. Za
izdelavo posebnih oblik glejte dodatna slikovna navodila (4).

» Gumba za upravljanje (b in ¢) morate pred obra¢anjem izvleci.

* Okrogli gumb (b) oznacuje debelino rezin v milimetrih. Gumb lahko obrnete v
razlicne polozaje. Debelino rezin lahko prllagfa ate s spreminjanjem polozaja od 0
do 9 glede na zeleno debelino. Debelina se lahko razlikuje glede na vrsto rezanih
zivil in silo, s katero pritiskate na vodilo (i). Obrnite gumb v polozaj zaklepanja, da
se zgornja plosca postavi nad rezila.

* S trikotnim gumbom (c in 2) preprosto upravljate prilagodljivi sistem z
vgrajenimi rezili za trakove. Obrnete ga lahko v 3 polozaje:
> polozaj zaklepanja ( ), v katerem nad zgornjo ploS¢o ni nobenega rezila,

> v polozaj s, v katerem vrstica rezil za trakove omogoca izdelavo
6-milimetrskih trakov,

> v polozaj g, v katerem vrstica rezil za trakove omogoca izdelavo
9-milimetrskih trakov.

*Po _nastavitvi_ie rezalnik Mandoline tpriprav_I'Len za uporabo. Z obema rokama
potisnite vodilo (|B(na zivilo (5). Nastavite visino Zivila, da bo ostalo nataknjeno
na vodilo. Pri vsakem rezanju'z eno roko primite rezalnik Mandoline za rocaj na
nogi, z drugo roko pa drzite vodilo (i).

* Vodilo (i) drzite vzporedno z rezalno povrsino; pri vodenju uporabljajte obrobo in
se ne dotikajte kovinskega rezila.

* Rezite z mehkimi gibi, da bo rezanje preprosto.



Navodila za ¢iS¢enje

I OPOZORILO: Pri pomivaniju rezil bodite previdni, saj so zelo ostra.

I OPOZORILO: Pred vsakim ¢is¢enjem in med kakrsno koli prekinitvijo uporabe

rezalnika Mandoline obrnite oba gumba v polozaj za zaklepanije ( ).

* Mocno priporo¢amo, da rezila umijete po vsaki uporabi in izperete celoten
rezalnik Mandoline.

* Pod curkom vode iz pipe ocistite rezalni vstavek loeno od okvirja. Pokrov
valja z rezili za trakove (e) lahko odgrete in oCistite s krtaco. Ravnajte izredno
previdno, saj so vsa rezila ostra z obeh strani.

* Rezalnik Mandoline lahko pomivate v pomivalnem stroju. Pazite, da se rezila
ne bodo dotikala druge kovine, keramike ali steklenih predmetov, sicer se lahko
rezilni rob rezil poskoduje.

* \V pomivalnem stroju naj bo pokrov valja rezil za trakove zaprt. Odprtine v
pokrovu omogocajo pretok vode skozen.

. Cﬁlse na rezilu pojavijo madezi, jih lahko previdno o istite s Cistilom za nerjavno
jeklo.

* Vodilo lahko razstavite tako, da izvleCete gumb, in ga temeljito oCistite.

Uporaba in nega

 Kadar izdelka ne uporabljate, postavite zgornjo ploSco in valj z rezili za trakove v
zaklenjeni polozaj F). }

* Rezil ne poskusajte ostriti z ostrilcem za noze. Ce vas rezalni vstavek (g ali h)
s¢asoma otopi, se za nakup nadomestnega obrnite na svojega svetovalca za
izdelke Tupperware.

* Rezalni vstavek vedno drzite na plasticnem delu, nikoli ne prijemajte rezila.

» Ce rezalni vstavek pada, vedno pustite, da pade na tla. Ne poskuSajte ga ujeti.

* Ta izdelek in vsi njegovi sestavni deli niso namenjeni otrokom. Obvezno ga
hranite tako, da ga otroci ne bodo dosegli. Rezalnika Mandoline ali rezalnega
vstavka ne smete pustiti nenadzorovanega, Ce so v blizini otroci.

* Ce se zivilo zagozdi v rezalni vstavek (g ali h), izpnite rezalni vstavek iz okvirja,
(a) in sprostite zivilo (3), pri tem pa se z roko ne dotikajte rezila. Preden sprostite
rezalni vstavek, obrnite gumb za rezila za trakove v polozZaj zaklepanja ( ). Ne
uporabljajte sile.

* Pri vsakem rezanju uporabljajte vodilo (i).

* Preden znova sestavite rezalnik Mandoline, naj se vsi sestavni deli popolnoma
posusijo.

* Pri shranjevanju rezalnika Mandoline morata biti okrogli (b) in trikotni (c) gumb
obrnjena’v polozaj zaklepanja ().

 Rezalna vstavka (g in h) znova shranite v predal za shranjevanije (f). Drzite predal
za shranjevanje (tako, da je logotip Tupperware viden), kot prikazuje slikovna
oznaka na predalu za shranjevanje (_GE in potisnite rezalni vstavek v rezo. Predal
za shranjevanje namestite na spodnji del rezalnika Mandoline, kar omogoca
kompaktno shranléevanj_e, pri cCemer mora biti jeziCek predala za shranjevanje na
isti strani kot gumba (b’in c).

Garancija

Za izdelek velja omejena garancija Tupperware.

Podjetje TupPer\_Nare_ daje garancijo za izdelek Mandoline ob morebitnem

krhanju, lomljenju ali razplastitvi pri vsakdanji nekomercialni uporabi za ves cas

uporabljanja izdelka. Garancija ne vkljuCuje zamenjave rabljenih rezil ali rjavenja

ali druge poskodbe izdelka, Ki bi nastala zaradi malomarnosti ali neustrezne

uporabe izdelka. Za zamenjavo se obrnite na svojega svetovalca za opremo
upperware.

www.tupperware.si
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BipHelue niwinai Tinimaepre, ppure, cabaHra, LWapLubiFa, POMObIFa, MiIHAEPre XaHe |
Ba/IMre HblAJaM Kecy MyMKIHAIrH 6epeTiH Time Savers Mandoline Kacibu KeKeHic
HECKILL KypasiblH TaHAaFaHblHbI3 YLUIH a/IFbICbIMbI3/bl BinAipemis.

ManpanaHy aHe KyTYy MeHiHAeri HycKaynapabl TUAHAKTbI OKbIN LWbIFYbIHbI3AbI
eTiHeMi3, cebebi HyCKay1apApbl yCTaHy apKacbiHAa y3aK Hblagap 60Mbl @HIMHIH
YOFapbl canasbl KbISBMETIHEH paKaTTaHachI3.
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Tupperware

ONeKTp KyaTblH YHEMAEN, KopLUaraH OpTaHbl KOpFay YLWiH bibIC }YFbILL MalIMHaaa
TOMeH TeMnepaTypasibl 6araap/iamMmaHbl NanaanaHbiHbIs.

HypacTbipy HycKaynapbl

! HABAP AYJAPbIHbI3: Hy3aepiHe TuMeHi3, cebebi onap eTe oTKip. Canacebl
YOFapbl ¥y3aep 6apblHLLA a3 KyLU ¥yMcan Kecyre apHaJsiFaH *aHe onap/bl eTe cak
nanganaHy Kepek.

* Mandoline KypasiblHbIH LLETTEPIHEH €Ki KONbIHbI3OEH ycTan, abannan
TacbiMangaHbl3.

e CaKray wauwiriHae (f) 2 }y3 eHgipme (g }HGHe_hg casibIHybl MyMKiH. [anganany
anabiHAa oHbl Mandoline xaKTayblHbIH TeMeHri 6eniriHeH (a) anbin TYCIPiHi3 HaHe
6ap/iblK KypamgacTap *ybl/ibin 6e0iKTep KypraTbliFaHHaH KEMIH KanTa OpHbIHA
casibiHbI3, OHbI aKTay acTblHaH 6ocarTy YLUIH CaKkTay ¥oLUiri MarFblHAAFbI LbIFbIHKbI
HepiH NanganaHblHbI3.

* Hyspep eHpipmenepiH (% Hemece h) Mandoline ¥aKTayblHaH (a) KypangpbiH
6ymipaepiHAe opHanacKaH 2 WbifbIHKbI ¥{epMeH 6ocaTyra 6onafbl. 3-CypeTTe _
KepceTinreHgen 6ac 6apmarblHbI3Abl HY3AiH eHAIPMeCi WbIFbIHKbI EePIHiH yCTiHaeri
¥aKTayra KonbiHbI3. CyK caycarblHbI3Abl WbIFbIHKbI }epaepaiH acTbiHa KOMbInN,
¥Y34iH eHAipMeCiH *aKTay[aH abannan LWbiFapblHbI3.

* HysaaiH eHaipMeciH (g Hemece h) opHanacTbIpy YLUiH, }Y34iH eHgipMeciH 6eKiTnec
6ypbIH 2 GINIKTI ¥aKTay caHblnayiapbiHa CblpFbITbIHbI3. ChIPT eTy AblObIChI HY3/iH
eHfipMeci AypbIC OpblHFa TYCKEHRIH 6ingipes;.

* AarbiH (d) KeHeuTinreHwe awa 6epiHis. Mandoline KypasbiH ac ycTeniHe Hemece
TOCTaraH YCTiHe Kotora 6onagbl.

NaiipanaHy anpgbiHaa caKray auwiri (f) anbiHbin, Mandoline Kypanbl Kayinci3
HoHe Teric 6eTTe 60/NFaHbIH TEKCEPiHi3.

Mandgline KypanbimeH Tinimgep, dpw, cabaH, wapLbl, POMObI, UiHAEP ¥aHe Bah/u
¥acau anacbl3. benrini 6ip nilwHAEPAi }acay ¥eHiHAeri KepHeKi HyCKay1appl
KOCbIMLLA NanaanaHyllbl NapafbiHaH KapaHbl3 (4).

* bypmac 6ypbIH angbiMeH (b }aHe ) TYMMELLIKTEpAi ©3iHi3re Kapan TapTbiHbI3.

» fleHrenek Tyumewik (b) TiniMaepAiH MM KanbiHAbFbIH 6ingipeai. TyuMeLwikTi Typi
KyWiepre 6ypayfa 6gn_ag,b|. Tinimaep KanblHAbIFbIH PETTEY YLUIH KarKeTTi KasbIHAbIK
AeHreniHe Kapam Kynai 0 oHe 9 aganblrbmp,a e3repTyre 6onagbl. HanbHAbIK _
TINIHreH TaFam TypiHE XaHe TaFaMm 6afbITTaybllWwbiHa KOMAAHbIFaH KYLWKe Kapau
ap_Typni 601ybl MyMKiH (i). H{oFapfbl TabaKTbl ¥y3Aep YCTiHe OpHaNacTbIpy YLUiH
TYWUMELLIKTI Ky/1bIN KyMWiHe BypaHbl3.

* Yw6ypbIwTbl TYMMELLIK (C }aHe 2) GipiKTipireH }oNaKTbl }y34epMeH OHal
%eTTeﬂeTLH HyWeHi 6ackapagpl.

Hbl 3 Kymre oypayra 6onagpl:
D> Ky/JbIn Kyui (), 6y Kyrae woFapfbl Tabak YCTiHAE HY34eP KepceTiiMensj,
D> @ KYMWiHAE XONaKTbl XY34EPAiH KaTtapbl 6 MM }onaKTap ¥acanapl,
D> @ KYMWiHAE XONaKTbl Y34EePAiH KaTtapbl 9 MM HonaKTap ¥acamapl.

» OpHaTKaHHaH KeiiH Mandoline Kypasibl navpaananyra aavbiH 6onagbl. Taram
6arbITTaybIWbIH (i) TaFamra (5) Kapan eKi KOJlbIHbI36eH 6acbiHbI3. TaFaMHbIH TaFam
6arbITTaybIWbIHAA Kanybl YLWiH TaFaM OMIKTIriH peTTeHi3. bapblK icTepai opbiHAaFaH
Keaae Mandoline KyparnblH asK TyTKacbl apKblibl 6ip KOJIbIHbI3OEH YCTaHbI3 aHe
Taram GaFbITTaybllbiH (i) eKiHLWi KONbIHbI3GEH YCTaHbI3.

* Taram afbITTayblIWbIH (i) Kecy 6eTiMeH KaTap yCTaHbI3 }oHe 6arbITTay ¥oHe MeTa
¥y3re TUrisbey yLiH yLbIH fanganaHbiHbI3.

* Tinyai eHingeTy ywiH 6ipKanbinTbl KMMbIT acaHbI3.



Tasanay HycKaynapbl
! HABAP AYAAPDbIHbI3: Hy3pepai abarnan xyblHbl3, ce6ebi onap ete oTKip.

! HASAP AYAAPbIHbI3: Tazanay petteyi angbiHaa eHe Mandoline KypasibiH

napganaHypbl yaxkbiTlla TOKTaTKaH Kesae 2 TYMMELLIKTi YHEMi Ky/ibin

KYWIHE ( ) KOMbIHbI3.

* OpOip NanganaHygaH KeviH )ysaepai gepey yblin, Mandoline KypasibiH TOJbIK
LLUaMFaH XeH.

* HpaH cybIMeH Hy3/iH eHAiPMECIH ilneriH }aKTayaaH 6eneK xyblHbl3. HHonaxTbl
my3%epp,|H, LI,W'IVIH6EI,p KaKnarblH (€) Kbl/ILLaKneH Tasanay YLWiH alwyra 6onagbl. ©Te
caK 00/1bIHbI3, cebebi 6apbIK HYy34EPAiH eKi ¥arbl fa eTKip.

* Mandoline KypasibiH bigbiC-asK HyfbilTa ¥yyra 6onagpbl. Hysaepai 6acka metan,
KblLL HEMECE BMHEK KypasidapblHa TUrisin asiManbli3, cebebi Oy Xy3aiH KeCKil WeTiH
3aKbIiMzaybl MyMKiH.

* blabic-asK HyFbiTa ONAKTbI HY3AEPAIH LMIUHAP KaKNarblH *aby/ibl Kynae
yCTaHbI3. HaknaKTarbl caHbliaynap apKblibl Cy eTej,.

* Hysgeppaeri Ty3inyi MyMKiH AaKTapbl TOT 6acnanTbiH 60/1aT TasanarbllneH
abannan anbin TacTan anachbi3.

* TyTKacbIH TapTblIn, Taram 6afFbITTaybILWbIH TYMKINIKTI Tasanay yLwiH 6eweKTen
anacobI3.

HonpaHy XeHe KyTim Hacay

* MarpanadbliMaraH Kesfe HoFapsbl TabaKTbl OHe HONaKTbl My3aepaiH LMANHAPIH
KY/1bIN KYWiHE OpHanacTbIpbIHbI3 ( ).

* Hy3aepai nbilwaK KanparbILWneH Kamnpayra opeKeTTeHOEeH 3. E_rejla_ HY34iH eHgipmeci
(g Hemece h) yaKbIT eTe Kenle eTnen Kasica, OHbl aybICTbIpy YLWiH Tupperware
KeHeclLuiciHe XabapnacbiHbI3.

* Hy3aiH eHAipMeCiH YHEMI N1aCTUK HafFbIMEH YCTaHbI3; yCTapaHbl My/14eM
yCTaMaHbl3.

* Erep *y3aiH eHAipmeci epre Tycin 6apa artca, OHbIH ¥O0JblH 6eremeHis. Tycin
6apa ¥aTKaH Ke3e OHbl ycTan aJiyra 9peKeTTeHOeH 3.

* Byn eHiM *oHe 6apnblK Kypamaac 6eniktepi 6ananapibiy nanganaHybiHa
apHanmaraH. Onapabl 6ananapfaH ajwak yctaHbl3. HaHbiHaa 6ananap 6onfaH
Kesge Mandoline KypasibiH HeMecCe Hy3/iH eHAIPMECIH KapayCbl3 KaslAblpMaHbi3.

* Erep Taram ¥y3aiH eHgipmecide (g Hemece h) Typbin Kasca, Hy3aiH eHaipMeciH
¥aKTayAaH WbiFapbin asibin (a), TaFramabl 60caTbiHbI3 (3) ¥eHe KO/bIHbI3Abl yCTapara
TU36€H3. Hy3aIH eHAipMeciH 6ocatnac 6ypbiH ¥OMaKTbl 3y34ep TYMMELLITH Ky/bir
KyWiHe () 6ypaHbi3. HaTTbl Kyl ca/IMaHbl3.

* BapnblK icTep ywiH TaFam 6arbiTTaybiWwbiH (i) NaliganaHy Kamer.

* Mandoline KypasibiH KanTa }1Hamac 6ypblH 6ap/ibiK KypaMmaac 6eiKTepiH TobIK
KypFaTbIn aibiHbI3.

* Mandoline KypasibiH aeHresneK (b) aHe yLwoypbIWThI (C) TYMMELLIKTEPIH Ky/biN KyHiHE

) Bypan caKTay KarerT.

* }Hy3gaiH eHgipmenepiH (g xeHe h) caxTay wawiriHae cakraHbi3 (f). CakTay wewiriHgeri
6enrileae KepceTinreHaeu (6), cakray awiriH yctan (TW 6enriciH kepceTin),
¥Y34iH eHAIPMECiH caHblnayra CbipfbiTbiHbI3. blKLWaM caKkTay YLUiH caKTay ¥oLUiriHiH,
LLIbIFbII-HI:{bI HepiH TynmewikTep (b }aHe C) opHanacKaH ¥akKTta ycTan caxkray HaLwiriH
Mandoline KypasiblHbIH acTbiHa TiPKEH3.

Heningik
Tupperware KOMMNAaHUACBIHbIH, LUEKTeYNi Keningiri KoagaHoinagbl.

Tupperware Keningiri eHiMHiH, x{apamabl/ibliK Mep3iMiHAE KaslbINTbl KOMMEPLUASIbIK
emec navganady waptrapbiHaa Mandoline Hyganbm KeCiKTepAeH, }apblKTapgaH, |
CblHyAaH HeMece KatnapaaHyaaH Kopranibl. byn Keningik nanganaHbiuiraH Xysgepai
aybICTbIpyAbl KAMTbIManAbl, 8pI eHIMAI CaIFbIPT NangjanaHyaaH Hemece JypblC
nanganaHbaygaH TybiHaaraH TOT 6acybl Hemece 6acKa 3aKbIMAbl KaMTbIManapl.
blabicTbl aybICTbIpbIN any ywiH Tupperware KeHecLiciHe xabapiacbiHbI3.

www.tupperwarebrands.com
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Va multumim pentru alegerea razatoarei rapide Mandolina, o ustensila
profesionala care va permite sa taiati foarte repede forme multiple: felii, cartofi
pentru prajit, batoane subtiri, cubulete, diamante, forme incretite si biscuiti waffle.

Cititi si urmati cu atentie aceste instructiuni de utilizare si intretinere si va veti
bucura de calitatea deosebita a acestui produs timp de multi ani.
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Tupperware

Folositi un program cu temperatura scazuta la magina de spalat vase pentru a
economisi energie si a proteja mediul.

Instructiuni de asamblare

! AVERTISMENT: Evitati sa atingeti lamele deoarece sunt foarte ascutite. Lamele
de foarte buna calitate sunt proiectate sa taie prin aplicarea unei forte minime si
trebuie utilizate cu cea mai mare grija.

. Tranvstporta’gi Cu grija razatoarea apucand-o cu ambele maini si de la fiecare
capat.

* Cutia de depozitare (f) poate sa contina maxim 2 insertii de lame (g sih).
Indepartati-o de sub cadrul razatoarei (a) inaintea fiecarei utilizari si remontati-o
dupa ce toate componentele sunt spalate si uscate. Utilizati clapeta de pe partea
laterala a cutiei de depozitare pentru a o elibera de sub cadru.

* Insertiile lamelor (g sau h? pot fi eliberate de la cadrul razatoarei (a) cu 2
clapete amplasate pe lateralele razatoarei. Asa cum este aratat in imaginea 3
puneti degetele mari pe cadrul situat pe clapetele insertiei lamelor. Cu degetele
aratatoare sub clapete, ridicati usor insertia lamelor de pe cadru.

* Pentru a pozitiona insertia lamelor (g sau h), asigurati-va ca glisati cei 2 pini in
fantele de pe cadru inainte de a prinde cu cleme insértia lamelor. Un clic audibil
va confirma ca insertia lamelor se afla in pozitia corecta.

* Desfaceti piciorul (d) pana cand este in pozitie extinsa. Razatoarea poate fi
amplasata pe o tejghea sau pe un vas.

inainte de utilizare, asigurati-va ca ati indepartat cutia de depozitare (f) i
ca razatoarea se afla pe un ‘suport sigur si orizontal.

Cu razatoarea puteti face felii, cartofi pentru prajit, batoane subtiri, cubulete,
diamante, forme incretite si biscuiti waffle. Consultati prospectul suplimentar al
utilizatorului pentru instructiuni vizuale despre crearea formelor specifice (4).

* Actionati butoanele (b si c) tragand mai intai inainte de rotire.

* Butonul rotund (b) indica grosimea feliilor in mm. Butonul poate fi rotit in
diferite pozitii. Pentru a regla gt;[osume_a feliilor, puteti schimba pozitia de la 0 la
9, in functie de grosimea dorita. Grosimea poate sa varieze in functie de tipul
alimentelor feliate si de forta aplicata pe dispozitivul de ghidare a alimentelor ().
IF{otmI butonul in pozitie de blocare pentru a amplasa placa superioara deasupra
amelor.

* Butonul triunghiular (c si 2) opereaza sistemul usor de reglat, folosind lamele
striate integrate. -

Acesta poate fi rotit in 3 pozitii:

> 0 pozitie de blocare ( ) in care nu sunt lame deasupra placii superioare,
> in pozitia &, randul de lame striate realizeaza striatii de 6 mm,

> in pozitia s, randul de lame striate realizeaza striatii de 9 mm.

* Dupa configurare, razatoarea este gata de utilizare. Impingeti cu ambele maini
dispozitivul de ghidare (i) Pe alimente (5). Reglati inaltimea alimentelor astfel
incat acestea sa ramana fixate pe dispozitivul dé ghidare. Apucati razatoarea de
manerul inferior cu 0 mana si tineti dispozitivul de ghidare a alimentelor (i)
cu cealalta mana cand efectuati toate operatiile.

* Tineti dispozitivul de ghidare a alimentelor (i) paralel cu suprafata de taiere gi
folositi nervura pentru ghidare si pentru a evita atingerea lamei de metal.

* Pentru o feliere usoara, faceti miscari line.



Instructiuni de curatare
! AVERTISMENT: Spalati lamele cu atentie deoarece sunt foarte ascutite.

! AVERTISMENT: Puneti intotdeauna cele 2 butoane in pozitia de blocare ()

\ ntalnteatgrlcarel operatii de curatare si oricand utilizarea razatoarei este temporar

intrerupta.

* Este recomandat cu tarie sa spalati lamele imediat dupa fiecare utilizare si sa
clatiti razatoarea in totalitate.

* Folosind apa de la robinet, curatati insertia lamelor separat de cadru. Capacul
de la cilindrul lamelor striate (e) poate fi deschis pentru a fi curatat cu o perie.
Aveti foarte mare grija deoarece toate lamele sunt ascutite pe ambele laturi.

» Razatoarea poate fi spalata in siguranta in masina de spalat. Nu permiteti = _
niciodata ca lamele sa intre in contact cu alte ustensile metalice, din ceramica
sau sticla deoarece muchia de taiere a acestora se poate deteriora.

* [n magina de spalat, pastrati inchis capacul de la cilindrul lamelor striate.
Orificille din capac vor permite curgerea apei.

* Puteti indeparta cu girijé posibile pete de pe lame folosind un agent de curatare
pentru otel inoxidabil.

* Dispozitivul de ghidare a alimentelor poate fi demontat, pentru o curatare
eficienta, tragand de buton.

Utilizare si intretinere

» Cand nu utilizati aparatul, puneti placa superioara si cilindrul lamelor striate
intr-o pozitie de blocare ( )p

* Nu incercati sa ascutiti lamele cu un dispozitiv folosit la ascutirea cutitelor. Daca
insertia lamelor (g sau h) se toceste in timp, contactati consultantul Tupperware
pentru a achizitiona o piesa de schimb.

| iApuca’;i intotdeauna insertia lamelor de partea din plastic; nu prindeti niciodata
ama.

* Lasati intotdeauna insertia lamelor sa cada pe podea atunci cand o scapati din
mana. Nu incercati sa o prindeti in aer.

* Acest produs si toate componentele sale nu sunt destinate utilizarii de
catre copii. Asigurati-va ca nu le lasati la indemana copiilor. Nu lasati
nesupravegheata razatoarea sau insertia lamelor in prezenta copiilor.

* Daca se prind alimente pe insertia lamelor (g sau h), desprindeti insertia lamelor
de pe cadrul (ag pentru a elibera alimentele ?3 si evitati sa atingeti lama cu
mana. Rotiti butonul lamelor striate in pozitia de blocare ( ) inainte de a elibera
insertia lamelor. Nu fortati.

* Dispozitivul de ghidare a alimentelor (i) trebuie utilizat pentru toate
sarcinile.

* L asati toate componentele sa se usuce complet inainte de a reasambla
razatoarea.

» Razatoarea trebuie depozitata cu butonul rotund (b) si butonul triunghiular (c) in
pozitia blocata ( ).

* Depozitati insertiile lamelor (g si h) in cutia de depozitare (fg_. Asa cum este
indicat pe pictograma de pe cutia de depozitare g%), apucati cutia de depozitare
(cu sigla TW vizibila) si glisati insertia lamelor in fanta. Pentru depozitare
compacta, atasati cutia de depozitare la partea inferioara a razatoarei, clapeta
cutiei fiind pe aceeasi latura cu butoanele (b si c).

Garantie

Este valabila garantia limitata Tupperware.

Garantia Tupperware protejeaza razatoarea |a ciobire, fisurare, spargere sau
decaojire in cazul utilizarii normale necomerciale, pe toata durata de viataa _
produsului. Aceasta ?grantle nu include inlocuirea lamelor uzate, nu acor)_era
aparitia ruginii sau alta deteriorare a produsului ca urmare a utilizarii neglijente
sau necorespunzatoare. Pentru inlocuire, contactati consultantul Tupperware.

www.tupperware.ro
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Bnarogapum Bu, 4e n3bpaxte CnectAasallo Bpeme peHae Mandoline,
NpogdeCUoHaNEH MHCTPYMEHT, KOUTO BMU AaBa Bb3MOXKHOCT 6bp30 Aa HapeweTe
pasHOOobpasHN hOPMU: KpbryeTa, NPbUULM, KYIUEHN, KyOYeTa, poMbYeTa, Kbapasu U
Bag/1IeHN pe3eHu.

Monsi, npoyeTeTe BHUMATENHO U CNeaBaniTe ONUCaHUTE No-A40y MHCTPYKLUMK 3a
eKcnsioatauma 1 NoaapbiKKa 1 LLe ce HacnamaaBaTe Ha BUCOKOTO KaYeCTBO Ha TO3M
NPOAYKT B NPOAB/IKEHUE HA AbATM FOAUHM.
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Tupperware

M3nonaBaiTe HUCKOTEMMepaTypHa nporpamMa Ha CbAaoMUsIIHaTa MallMHa, 3a 4a
NecTUTe eHeprusa 1 onassarte OKo/IHaTa cpea.

YKa3aHuA 3a crnod6aBaHe

! TIPEAYNPERAEHUE: N36arsaiTe Aa foKocBaTte ocTpueTara, Tbi KaTo Te ca
M3BBHPEAHO OCTPU. BUCOKOKa4eCcTBEHUTE OCTPUETA Ca MPOEKTUPaHU fa perar ¢
MWHUMaHa cuna v TpAbBa Aa ce N3noasBaT C USKIKYUTENHO BHUMAHMKE.

* 1pbTe Mandoline BHMMaTENHO, KaTo ro XBawaTe ¢ Be pbLe B ABaTa Kpas.

* HytnAaTa 3a cbxpaHeHue (f) Moxe ga nobepe ﬁlo 2 NpucTaBKu 3a pasaHe (g & h).
OTcTpaHeTe A OT fo/HaTa YacT Ha pamKkarta Ha Mandoline (a) npeaun nsnonssaHe U A
NnocTaBeTe OTHOBO, C/lef, KaTo BCUYKM YaCTH ca USMUTU U MOACYLLIEHU. M3non3BanTte
niacTMHaTa OTCTPaHM Ha KyTuATa 3a CbXpaHeHWe, 3a Aa A 0CBO6oAUTE OT Ao/HaTa
4yacT Ha pamKara.

* [I[pucTtaBKUTE 3a pA3aHe (g WK h) moxKe aa ce oCBOOOAAT OT paMKaTa Ha
andoline (a), Ypes 2-Te N1acTUHU, PasnosIOKEHU OT ABETE cTpaHu Ha Mandoline.
HaKTo e nokasaHo Ha ¢urypa 3, nocTaBeTe najunTe CY Ha pamMmKaTta Haj niacTuHuTe
Ha npucTaBKara 3a pAsaHeé. Hato noctaBuTe noKkasasnuuTte Cv nog naacTuHUTe,
BHUMAaTE/IHO NOBAUIHETE NpUCTaBKaTa 3a pA3aHe OT pamKara.

» 3a Aa noctaBuTe NpMUcTaBKaTa 3a pasaHe (g uau h), nab3HeTe gBata wudTa B
KaHanyeTaTa Ha paMKara npeav aa 3akpenuTe npuctaBKara 3a psasaHe. Horato
npucTaBKara 3a psAi3aHe ce NoCcTaBu Ha NPaBUIHOTO MACTO, LLe YyeTe LpaKBaHe.

* PasrbHeTe ocHoBara (d) 4o oTBOpeHo nonoxeHue. Mandoline moxe aa ce nocrtaes
Ha KYXHEHCKWA M0T UU BbPXY Kyna.

Npepu uanonssaHe, npoBepeTe Aanv KyTUATa 3a cbxpaHeHue (f) e orcTpaHeHa
u paau Mandoline e nocTtaBeH BbpXy cTabuaHa U MagKa ocHOBa.

C Mandoline moxeTe ga npaBuTe Kpbryeta, NpbUnLK, HYIMEHU, KyO4eTa, poMbyeTa,
KbApasu 1 BadieHn peseHu. lNMornegHeTe JonbaHUTEIHATA KapTa 3a NoTpeduTensa 3a
HarnegHU MHCTPYKLMK 3a cb3gaBaHe Ha onpeaeneHu dopmu (4).

» 3a Aa 3aBbpTUTE ByTOHUTE (b 1 C) TpAGBa NbPBO Aa MM U3gbpnare HaBbH.

* KpbrnmnaT 6yToH (b) nokasBa ae6envHaTa Ha pe3eHnTe B MM. By TOHBT MOXe aa
C€E 3aBBbPTH B pas/IMyHM NONOKEHUA. 3a a peryavpare gebennHara Ha pes3eHunTe
3aBbpTETE ByTOHA Ha NosoxeHue oT 0 40 9 cnopef wenaHata gebenvHa.
JebennHara moxe Aa Bapupa B 3aBUCUMOCT OT.BI/Iﬁa Ha HapA3BaHaTa XxpaHa 1 Ha
cunara, NpuaoHKeHa BbpXy Bogaya 3a xpaHara (i). 3aBbpTeTe 6yTOHaA B 3aK/II04EHO
NoJIOXeHMe, 3a Ja NoCTaBuUTe ropHarta njiactuHa Hag octpueTara.

* TPUBIBAHUAT BYTOH (C U 2) paboTu C IECHO peryivmpyemMara cuctema ¢
WMHTErpMpaHn ocTpueTa 3a uBmuUK. Tom MOXe [ia ce 3aBbpTa B 3 MNOJIOKEHUS:
> 3aKJIl4EHO NOJIoKEHUE ( ), MPU KOETO Haj ropHarta njactuvHa He ce noKassar

OCTpHETE;
> B MOJIOXEHWE @ PeAbT OT OCTPUETA NpaBu 6 MM UBULY;
> B MOJIOMEHWE @ peAbT OT OCTPUETA NpaBu 9 MM UBULM.

» Cnep nogrotosKata Mandoline e rotoBo 3a nanonssaHe. HatucHeTe ¢ ABe pble
BoAaya 3a xpaHarta (i) Bbpxy xpaHara (5). PerynnpanTte BUCOYMHATA HA XpaHaTa,
TaKa 4e TA [a ocTaBa 3aKpeneHa Ha Bogada. BuHaru npu pabota gpbxTe Mandoline
C efHaTa pbKa 3a ApbiKaTa Nnpyv oCHOBaTa, a ¢ Apyrarta pbKa ApbiTe Bogaya 3a
xpaHara (i).

 [IpbTe Bogaya 3a xpaHara (i) ycnopefHo Ha pexelara noBbpXHOCT U
n3nonssamTte pebpoTo,
3a [a BoguTe U Aa He JoKocBaTe META/IHOTO OCTPHE.

* 3a NecHO pAasaHe NpaBeTe MN1aBHU ABUKEHMUSA.



NMpenopbKu 3a noyncTeaHe

! TIPEAYNPERAEHUE: N3umnBanTe ocTpueTata BHUMATEHO, Th KATO Te Ca MHOIO
OCTpMW.

! NIPEAYNPEXHAEHUE: BuHaru noctaBanTe ggarta 6yToHa B 3aK/IH04EHO MOJI0KEHME
( ) Npean BCAKO NOYUCTBAHE M KOraTto HAMa Aa uanonssaTe BpemeHHo Mandoline.

* HacTosaTenHo npenopbyBamMe ga uammBaTe ocTpueTara v LUAIoCTHO Aa U3rniakeBarte
Mandoline BegHara, cneg BCAKO U3MO3BaHe.

* oA cTpysiTa Ha YelLmaTa NoYUCTETE NpMUCTaBKaTa 3a pA3aHe OTAE/HO OT paMKara.
KanakbT Ha uMAMHABPA C OCTpMeTaTa 3a MBMLM (e) MOXe fia ce OTBOpH, 3a Aa ce
MOYUCTU C YeTKa. BbaeTe USKIIUYUTEIHO BHUMATE/IHM, Thil KATO BCUYKU OCTpUeTa ca
OCTPU U OT ABETE CTPaHM.

* Mandoline moxe fa ce Mue B CbaoMUANHA MallMHa. HUKOra He JonyCcKamTe KOHTaKT
Ha ocTpueTara C ApYrv UHCTPYMEHTU OT METas1, KepamnKa UM CTbKI0, T KaTo
TOBa MOXe [a NOBpeau pexelunTe pbbose Ha ocTpueTara.

* B cbaommAnHaTa MallmMHa APbTE 3aTBOPEH KanaKka Ha UMIMHAbpa ¢ ocTpueTara 3a
neuun. OTBOPUTE B Kanaka Lie AajaT Bb3MOMHOCT Ha BoAaTa Ja NpeMuHaBa.

» MoxeTe BHMMaTE/IHO [ja OTCTPaHUTE EBEHTYa/IHW MeTHa OT OCTpMeTaTa C noYmMcTaall
npenapar 3a Hepb}aaema cToMaHa.

* BogaubT 3a xpaHaTta MOMe Aa ce pasriobu 3a LAI0CTHO NoYMCTBaHe Ypes
M3 bprBaHe Ha KonyeTo.

MU3nonsBaHe 1 nogapbHKa

» Horato He ce n3nonssa, NoCTaBeTe ropHaTa naacTMHa v LMaMHAbpa ¢ ocTpueTara 3a
MBULUM B 3aKIFOHEHO MOJIOKEHME ().

* He ce onuTBaiite ﬂa 3aToYMTE OCTPUETAaTa C TOYMIO 3a HOMOBE. AKO NpUcTaBKaTa
3a pAsaHe (g uau h) e 3aTbneHa ¢ TeyeHne Ha BPEMETO, CBbPIKETE Ce CbC CBOS
KOHCY/NTaHT Ha Tupperware, 3a Aa 3aKynuTe apyra.

* BuHary ApbiKTe NpMcTaBKaTa 3a psa3aHe 3a njactMacoBara CTpaHa; HUKora He sl
XBallanTe 3a OCTPHETO.

 AKO M3MyCcHeTe NpucTaBKara 3a pA3aHe, BUHarn A ocTaBaAnTe Aa nagHe Ha noga. He
ce onuTBaWTe Aa sl XBaHETE BbB Bb3ayxa.

e TO3M NPOAYKT M BCUYKM HEFOBM YacTU He ca NpejHa3HavyeHu aa 6baar M3nonsBaHu
oT fJeua. JpwbTe rv ganed ot obcera Ha feua. He octassarTe Mandoline nnu
NpVCTaBKa 3a pAsaHe 6e3 HaA30p B NPUCHCTBUETO Ha AeLia.

* AHO B MpucTaBKara 3a pAsaHe (g uiu h) nMa 3acefHana xpaHa, OTHa4YeTe npucTasKara
3a psAsaHe OT pamKara (a), 3a Aa npemMaxHeTe xpaHara (3) 1 He JOKOoCBauTe OCTPUETO C
'bKa. 3aBbpTeETE OyTOHA Ha MBULMTE C OCTPUETA B 3aK/THOHEHO MOOKEHNE
E)) npegu ga ocBo60auTe NpUcTaBKaTa 3a psasaHe. He npunaramTe cuna.

e BuHaru npm ynorpe6a n3nonssante BogaybT 3a XxpaHara (i).
» OcTaBeTe BCUYKM HaCTU Aa M3CbXHAT Hanb/IHO Npeam OTHOBO ga crnobute Mandoline.

* Mandoline TpsbBa Aa ce cbxpaHaBa ¢ KpbivaA (b) U TpUbIbaHKA (C) By TOHU B
3aKJIl04HEHO NONOHKEHUe ( ).

» CbxpaHfaBanTe NpUcTaBKUTE 3a pAsaHe (g 1 h) B KyTuaTa 3a cbxpaHeHue (f). Hakto e
MOKa3aHo Ha Har/iegHaTa Cxema BbpXy KyTuaTa 3a CbXxpaHeHue (6), ApbKTe KyTuATa 3a
CcbXpaHeHue (TaKa, 4Ye aa Buaare noroto Ha TW) 1 nAb3HETE NPUCTaBKaTa 3a pA3aHe
B KaHana. [TpuKpeneTe KyTuATa 3a CbXxpaHeHWe Ha AbHOTO Ha Mandoline 3a KOMNaKTHO
CbXpaHeHWe, KaTo niacTuHaTa Ha KyTuaTa 3a CbXpaHeHWe e OT eHa U Cblla CTpaHa C
6yTOHUTE (b M C).

FapaHuma
lMpwnara ce orpaHnyeHa rapaHuusa Ha Tupperware.

lapaHumaTa Ha Tupperware 3awmTtasa Mandoline oT HawbpbBaHe, HanyKBaHe,
cyynBaHe Wn OTCNofBaHe NPy HOPMasiHO U3MN0JI3BaHEe C HETBHProBCKa e Npes Lenusa
HWBOT Ha NpoAyKTa. Ta3m rapaHumMA He BKAKOYBA NOAMAHA Ha U3MN0A3BaHM OCTPUETA,
HUTO NOKPMBA PbHAACBAHE UK APYrv NOBPEAM Ha NPOAYKTa, NPOMU3THUYaLLM OT
HEeBPEXHO UM HEMPaBUIIHO M3M0JI3BaHe Ha NpoayKTa. Mona, cBbpKeTe ce CbC CBOA
KOHCYNTaHT Ha Tupperware 3a nogMsHa.

www.tupperware.bg



